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UTILISATION ET ENTRETIEN HACHOIR 5 SECONDES

Nous vous remercions pour l'achat de ce hachoir MOULINEX 5 secondes.

Ce hachoir manuel comprend : fig. A
® 1 bol anti-dérapant d’une capacité de 900ml,
® 1 couvercle intégrant le mécanisme de traction,
® 1 rotor breveté composé de deux lames inox indépendantes,
® 1 étui de rangement et protection des lames,
® 1 raclette a fixer sous le rotor pour couper des herbes et aérer la préparation.

Le hachoir MOULINEX 5 secondes vous rendra service pendant de nombreuses années si
vous tenez compte des consignes suivantes.

PRECAUTIONS D'EMPLOI

Afin de garantir un résultat optimal, remplissez le bol a moitié avec des morceau pré-
découpés et sans peau.

Ne pas utiliser avec des glacons ou de la viande avec des os, vous endommageriez
définitivement les lames.

En revanche, la majorité des fruits, légumes, noix, herbes et autres aliments peuvent étre
hachés avec le MOULINEX 5 SECONDES.

CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants ou par des personnes souffrant d’'un
handicap contraire a une utilisation sécurisée.
Cet appareil n'est pas un jouet. Rangez-le hors de portée des enfants.
Utilisez cet appareil sur un plan de travail stable et sec.
Eviter de remplir le bol a plus de la moitié de sa contenance totale. - fig. B
Les lames inox de haute qualité sont extrémement tranchantes. Prenez toutes les
précautions nécessaires pour protéger vos doigts lors de leur manipulation. Des gants
sont recommandés.
Toujours utiliser le rotor dans le bol prévu a cet effet avec le couvercle fermé.
Cet appareil permet de hacher des ingrédients solides, aucun liquide ne doit étre utilisé.
Ne pas faire fonctionner cet appareil si :
e le bol est vide,
e les lames du rotor sont endommagées,
® |'appareil est visiblement endommagé ou présente un quelconque dysfonctionnement,
® en cas de blocage du mécanisme.
En fin d'utilisation, rangez toujours le rotor dans son étui de protection.
Ce produit a été congu pour un usage domestique et non professionnel.
Toute utilisation professionnelle entraine une perte de garantie et nous déclinons alors
toute responsabilité.



UTILISATION
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Sortez toutes les piéces de la boite et nettoyez soigneusement toutes les piéces a
la main avant la premiére utilisation. Tenez compte SVP des conseils formulés a la
rubrique “Nettoyage”.

Placez le bol sur un plan de travail stable et sec.

Retirez le rotor de son étui de protection.

Mettez la raclette sur la table, elle doit étre stable (sinon tournez-la). Tenez la
raclette d'une main et le rotor de l'autre par l'ailette fixe (vert clair) avec les lames
orientées de la méme facon et insérez le rotor dans la raclette. Elle fera monter
les herbes, lail et le piment du fond du bol pour les hacher trés finement. Retirez
l'ailette lors de l'utilisation d'autres ingrédients. - fig. C

Placez ensuite le rotor dans le bol en alignant les lames pour optimiser 'espace pour
les aliments & hacher. - fig. D, E

Coupez les aliments volumineux tel que les oignons ou les carottes dans une taille
inférieure a la longueur des lames afin de ne pas bloquer les lames du rotor.

Placez les ensuite dans le bol en vous assurant que le rotor reste droit.

Installez le couvercle sur le bol en veillant & ce que la téte hexagonale du rotor
s’encastre dans la gorge correspondante du couvercle.

Posez une main sur le couvercle pour le maintenir sur le plan de travail et saisissez
fermement la poignée de l'autre main.

Le premier mouvement de traction doit étre effectué avec force et rapidité. Exercez
ce mouvement toujours de maniére horizontale.

Accompagnez le retour de la poignée lorsque le cordon de traction est entiérement
déroulé et ne le lachez pas.

Si les lames du rotor se bloquent, ne forcez pas. Retirez le rotor pour enlever avec
précaution les aliments et coupez-les en morceaux plus petits avant de replacer
le rotor en veillant toujours a lalignement des lames pour optimiser le volume
disponible.

Le bol transparent vous permet d'observer la finesse de coupe obtenue. Répétez la
traction de la poignée, jusqu'a obtenir la finesse désirée. Il faut considérer environ 5
tractions pour un premier niveau de hachage mais cela dépendra également du type
d'aliment.

NETTOYAGE

Toutes les piéces passent au lave-vaisselle a U'exception du couvercle qu'il faut laver
a la main ou avec une éponge en évitant de mouiller la corde de traction donc sans
immersion dans l'eau.

Sl arrivait toutefois que l'eau pénétre dans le couvercle par mégarde, ce dernier est
doté dans le fond d’'une évacuation. Il suffit de la dévisser avec une piéce de monnaie et
de vidanger l'eau. Laisser ensuite sécher pendant plusieurs heures. Une fois le couvercle
séché, revisser ['évacuation. Ne pas dévisser toute autre partie du couvercle, risque de
blessure.

Il est recommandé de nettoyer le rotor a la main pour une plus longue durée de vie du



produit. Soyez extrémement prudent lors de cette manipulation, car les lames sont trés
tranchantes.

RANGEMENT SECURISE DU ROTOR

Placez d'abord la lame inférieure du rotor dans son étui de protection. Faites ensuite
pivoter l'axe en plastique surmontant la seconde lame jusqu'a ce que la lame soit
correctement positionnée et appuyez dessus pour linsérer dans létui de protection.
Veillez & ne pas vous blesser en touchant les lames trés tranchantes. - fig. F

USE & CARE 5 SECONDS CHOPPER

Congratulations on your purchase of the MOULINEX 5 seconds chopper.

This manual chopper includes : fig. A
® 1 anti-slip container with a 900ml capacity,
® 1 lid with pull mechanism,
® 1 patented cutting rotor composed of two independent stainless steel blades,
® 1 sheath for a safe storing of the cutting rotor,
e 1 lifting aid for lightweight foods or foods that stick.

The MOULINEX 5 seconds chopper will help you prepare your meals for a long time to
come if you take note of the following instructions.

SAFETY INSTRUCTIONS

In order to get an optimal result, fill in half the container with pre-cut pieces without skin.
Do not use the appliance with ice or meat with bones, you would definitely damage the blades.
However, most fruits, vegetables, nuts, aromatic herbs and other food can be chopped
with the MOULINEX 5 SECONDS.

SAFETY INFORMATION

This appliance should never be used by children or by people with a disability which
would prevent them from using it safely.

This appliance is not a toy. Keep it out of the reach of children.

Use the appliance on a stable and dry working surface.

Avoid filling in more than half the container. - fig. B.

The high quality blades of the cutting rotor are extremely sharp. Be very careful to
protect your fingers when you use them. Gloves are recommended.

Always use the cutting rotor in the adapted container with the lid closed.

This appliance is conceived for solid ingredients, no liquid should be used.



Do not operate the appliance if :

e the container is empty,

e the blades of the cutting rotor are damaged,

e there is visible damage on the appliance or it is not functioning properly,
e if the mechanism is blocked.

Always store the cutting rotor in its protective case, when you do not use the appliance.
This product is designed for household use and not professional use.
If it is used for professional purposes, the warranty will be void and no liability will be assumed.

10.
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Remove all the parts from the box and clean them thoroughly by hand before using
for the first time. Please refer to the instructions under «Cleaning» section.

Place the container on a stable and dry working surface.

Remove the cutting rotor from its protective case.

Put the lifting aid on the table, it must be stable (otherwise just turn it). Hold the
wing with one hand and with the other hand hold the cutting rotor on the fixed wing
and the blades in the same position as the fixed wing (light green), then push the
cutting rotor from the top on the lifiting aid. It will lift up the herbs, garlic, chili
from the bottom of the container and chop it very finely. Remove lifting aid when
using other ingredients. - fig. C

Place the cutting rotor in the container with the blades above one another to
optimize the space for the ingredients you want to chop. - fig. D, E

Cut the big ingredients such as carrots or onions in a piece shorter than the length
of the blades so that they will not block the blades of the cutting rotor.

Then place them in the container while making sure that the cutting rotor will
remain straight.

Place the lid on the container making sure that the hexagon on the cutting rotor fits
into the recess in the lid.

Place one hand on top of the lid to hold the appliance down on the working surface.
Then use the other hand to grip the pull mechanism on the lid.

The first pulling motion needs to be done with strength and speed. Execute this
motion always in an horizontal way.

Maintain your grip while the pulling mechanism retracts and do not let it go.

If the blades of the cutting rotor become blocked, do not force. Remove the cutting
rotor to carefully remove the ingredients and cut them in smaller pieces before
putting back the cutting rotor in the container taking care of the alignment of the
blades to optimize the volume available.

The transparent container let you see the fineness of the cutting. Repeat the pulling
until you get the expected result. You need about 5 pulls for a first level of chopping
but it will also depend of the type of ingredient.



All parts are dishwasher-safe except the lid that you have to handwash or clean with
a sponge while avoiding to put water on the pull mechanism, that is to say without
immersing it in the sink.

However, if water does get inside the lid accidentely, use a coin to unscrew the drain at
the base of the lid and remove the water. Then, let it dry for several hours. Once it is dry,
close the drain again. Do not unscrew or open any other parts on the lid, danger of injury.
It is recommended to handwash the cutting rotor for a longer life of your product. Be
extremely careful when doing so as the blades are very sharp.

SAFE STORAGE OF THE CUTTING ROTOR

First, place the lower blade of the cutting rotor in its protective case. Then rotate the
plastic axle above the second blade until the blade is in the correct position and press
it into the protective case. Be careful not to injure yourself on the sharp blades. - fig. F

GEBRAUCH UND PFLEGE DES 5 SECONDS ZERKLEINERERS

Wir freuen uns, dass Sie sich fiir den 5 Seconds Zerkleinerer von MOULINEX entschieden
haben.
Dieser manuelle Zerkleinerer umfasst: fig. A

® 1 rutschfesten Behdlter mit einem Fassungsvermdgen von 900 ml

® 1 Deckel mit eingebautem Zugmechanismus

® 1 patentierten Rotor, bestehend aus zwei separaten Edelstahlklingen

® 1 Hiille zur Aufbewahrung und zum Schutz der Klingen

® 1 Schaber, der unter dem Rotor befestigt wird, zum Schneiden von Krautern und

Auflockern der Zubereitung.

Der 5 Seconds Zerkleinerer von MOULINEX wird Ihnen viele Jahre dienen, wenn Sie
folgende Hinweise beachten.

BEDIENUNGSHINWEISE

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, fiillen Sie den Behilter zur Halfte mit bereits grob
zerstiickeltem Hackgut ohne Haut bzw. Schale.

Keine Eiswiirfel und kein Fleisch mit Knochen verarbeiten, da die Klingen dadurch
unwiederbringlich beschadigt werden.

Es konnen jedoch fast alle Obst- und Gemiisesorten, Niisse, Krduter und andere Zutaten
mit dem 5 Seconds Zerkleinerer von MOULINEX zerkleinert werden.



SICHERHEITSHINWEISE

Das Gerat darf nicht von Kindern oder Personen mit einer Behinderung verwendet werden,
die keinen sicheren Gebrauch des Gerdtes zuldsst.
Dieses Gerat ist kein Spielzeug. Bewahren Sie es auRerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Verwenden Sie das Gerat auf einer stabilen und trockenen Arbeitsflache.
Den Behalter moglichst nicht iiber die Halfte seines Fassungsvermégens befiillen. - fig. B
Die hochwertigen Edelstahlklingen sind extrem scharf. Treffen Sie alle notwendigen
Vorkehrungen, um Ihre Finger beim Hantieren mit den Klingen zu schiitzen. Handschuhe
sind empfehlenswert.
Den Rotor immer im dafiir vorgesehenen Behilter mit geschlossenem Deckel verwenden.
Das Gerat dient ausschlieBlich zum Zerkleinern fester Zutaten; es darf keine Fliissigkeit
verwendet werden.
Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb, wenn:
e der Behilter leer ist,
e die Rotorklingen beschédigt sind,
e das Gerdt sichtlich beschadigt ist bzw. eine St6rung unterschiedlichster Art aufweist,
e der Mechanismus blockiert ist.
Nach dem Gebrauch verstauen Sie den Rotor immer in seiner Schutzhiille.
Das Gerdt ist fiir den haushaltsiiblichen, nicht gewerblichen Gebrauch ausgelegt.
Bei gewerblichem Gebrauch erlischt die Garantie und wir tibernehmen keinerlei Haftung.

1. Nehmen Sie alle Teile aus der Verpackung und reinigen Sie sie vor dem ersten
Gebrauch sorgféltig mit der Hand. Beachten Sie dabei die unter dem Punkt
,Reinigung” angefiihrten Hinweise.

2. Stellen Sie den Behalter auf eine stabile und trockene Arbeitsfldche.

Nehmen Sie den Rotor aus der Schutzhiille.

4. Legen Sie den Schaber auf den Tisch; er soll stabil sein (ansonsten drehen). Halten
Sie den Schaber mit einer Hand und den Rotor am steifen Fliigel (hellgriin) mit der
anderen Hand, wobei die Klingen gleich ausgerichtet sein sollen, dann fiigen Sie den
Rotor in den Schaber ein. Dieser ost Krduter, Knoblauch und Chili vom Boden des
Behilters, um sie ganz fein zu hacken. Bei der Verarbeitung anderer Zutaten kénnen
Sie den Schaber entfernen. - fig. C

5. Setzen Sie dann den Rotor in den Behdlter ein, wobei die Klingen in einer Linie
ausgerichtet sein sollen, um den Raum zum Zerkleinern der Zutaten zu optimieren. -
fig. D, E

6. Schneiden Sie groRe Zutaten wie Zwiebeln oder Karotten in Stiicke, die kleiner sind

als die Lange der Klingen, um die Rotorklingen nicht zu blockieren.

Geben Sie diese in den Behdlter, aber stellen Sie sicher, dass der Rotor gerade sitzt.
8. Setzen Sie den Deckel auf den Behilter, wobei sicherzustellen ist, dass sich der
Sechskant-Kopf des Rotors in die entsprechende Aussparung des Deckels einfiigt.

9. Legen Sie eine Hand auf den Deckel, um ihn gegen die Arbeitsfliche zu driicken, und
ergreifen Sie mit der anderen Hand fest den Griff.
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10. Die erste Zugbewegung muss kréftig und rasch ausgefiihrt werden. Der Zug muss
immer in waagrechte Richtung erfolgen.

11. Lassen Sie den Griff wieder zuriickgleiten, wenn das Zugseil vollstdndig ausgefahren
ist, wobei Sie den Griff nicht loslassen.

12. Falls die Rotorklingen blockieren, keine Kraft anwenden. Nehmen Sie den Rotor
heraus, entfernen Sie vorsichtig die Zutaten und schneiden Sie sie in noch kleinere
Stiicke, bevor Sie den Rotor wieder einsetzen. Achten Sie dabei immer auf die
Ausrichtung der Klingen, um das verfiighare Volumen zu maximieren.

13. Durch den transparenten Behdlter kdnnen Sie den Feinheitsgrad beobachten. Ziehen
Sie so oft am Griff, bis das Hackgut fein genug ist. Fiir eine erste Zerkleinerung muss
man ca. 5 Mal ziehen, doch dies hangt ebenso von der Art der Zutaten ab.

Alle Teile sind spiilmaschinengeeignet, auRer dem Deckel, der mit der Hand oder mit
einem Schwamm gereinigt werden muss, ohne das Zugseil zu befeuchten, d.h. er darf
nicht in Wasser getaucht werden.

Sollte versehentlich Wasser in den Deckel eindringen, verfligt dieser tiber einen Auslass
im Boden. Dieser kann mit einer Miinze abgeschraubt werden, um das Wasser abflieRen zu
lassen. Dann einige Stunden trocknen lassen. Sobald der Deckel trocken ist, den Auslass
wieder anbringen. Keinen anderen Teil des Deckels abschrauben, da Verletzungsgefahr besteht.
Es empfiehlt sich, den Rotor mit der Hand zu reinigen, um die Lebensdauer des Produktes
zu erhdhen. Seien Sie dabei duRerst vorsichtig, da die Klingen extrem scharf sind.

SICHERE AUFBEWAHRUNG DES ROTORS

Stecken Sie zuerst die untere Klinge des Rotors in die Schutzhiille. Dann drehen Sie
die Kunststoffachse iiber der zweiten Klinge, bis die Klinge richtig positioniert ist und
driicken Sie an, um sie in die Schutzhiille einzufiigen. Achten Sie darauf, die scharfen
Klingen nicht zu beriihren, um sich nicht zu verletzen. - fig. F

GEBRUIK EN ONDERHOUD 5 SECONDS HAKMOLEN

Bedankt voor de aankoop van deze MOULINEX 5 seconds hakmolen.
Deze handmatige hakmolen omvat: fig. A
® 1 antislipkom met een inhoud van 900 ml,
® 1 deksel met daarin het trekmechanisme,
® 1 gepatenteerde draaischroef met twee onafhankelijke roestvrijstalen messen,
® 1 hoes voor de opberging en bescherming van de messen,
1 trekker om op de draaischroef te bevestigen, om kruiden te hakken en de bereiding
luchtig te maken.
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U zult nog vele jaren genieten van de MOULINEX 5 seconds hakmolen als u de volgende
instructies in acht neemt.

GEBRUIKSVOORZORGEN

Vul de kom voor de helft met vooraf gesneden en geschilde stukken om een optimaal
resultaat te garanderen.

Gebruik niet met ijsblokjes of vlees met beenderen, want zo zult u de messen blijvend
beschadigen.

U kunt de meeste vruchten, groenten, noten, kruiden en andere ingrediénten hakken met
de MOULINEX 5 SECONDS.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Dit toestel mag niet worden gebruikt door kinderen of personen met een handicap die
geen veilig gebruik mogelijk maakt.
Dit toestel is geen speelgoed. Berg het op buiten het bereik van kinderen.
Gebruik dit toestel op een stabiel en droog werkvlak.
Vul de kom niet voor meer dan de helft van zijn totale inhoud. - fig. B
De roestvrijstalen messen van hoge kwaliteit zijn vlijmscherp. Neem alle nodige
voorzorgen om uw vingers tijdens het gebruik ervan te beschermen. Handschoenen zijn
aanbevolen.
Gebruik altijd de speciaal hiervoor ontworpen draaischroef in de kom, met het deksel
gesloten.
Met dit toestel kunt u vaste ingrediénten hakken. Gebruik geen vloeistoffen.
Gebruik het toestel niet als:

e de kom leeg is,

e de messen van de draaischroef beschadigd zijn,

e het toestel zichtbaar beschadigd is of een defect vertoont,

® het mechanisme geblokkeerd is.
Berg de draaischroef na gebruik altijd op in zijn beschermhoes.
Dit product werd ontworpen voor een huishoudelijk en niet-professioneel gebruik.
Elk professioneel gebruik maakt de garantie ongeldig en wij wijzen elke
verantwoordelijkheid van de hand.

1. Neem alle onderdelen uit de doos en maak ze zorgvuldig en met de hand schoon voor

u ze gebruikt. Hou aub rekening met het advies in de rubriek ‘Reiniging".

Plaats de kom op een stabiel en droog werkvlak.

Neem de draaischroef uit zijn beschermhoes.

4. Zet de trekker op de tafel, want hij moet stabiel zijn (draai hem anders om). Hou de
trekker met één hand vast, en de draaischroef met de andere aan de vaste vleugel
(lichtgroen), met de messen in dezelfde richting, en steek de draaischroef in de
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trekker. Hij brengt de kruiden, de knoflook en de pepers van de bodem van de
kom omhoog om ze heel fijn te hakken. Neem de vleugel weg wanneer u andere
ingrediénten gebruikt. - fig. C

5. Plaats de draaischroef vervolgens in de kom, met de messen op één lijn, om de
ruimte voor het hakken van de voeding te optimaliseren. - fig. D, E

6. Snij grote ingrediénten zoals uien of wortels in stukken kleiner dan de lengte van de
messen om te voorkomen dat ze de messen van de draaischroef blokkeren.

7. Leg ze vervolgens in de kom en controleer of de draaischroef recht blijft.

8. Plaats het deksel op de kom en let erop dat de zeshoekige kop van de draaischroef
in de opening in het deksel past.

9. Leg één hand op het deksel om het op het werkvlak te houden en neem de handgreep
stevig vast met de andere hand.

10. De eerste trekbeweging moet krachtig en snel worden uitgevoerd. Voer deze
beweging altijd horizontaal uit.

11. Hou vast terwijl het trekmechanisme volledig afrolt en laat niet los.

12. Forceer niets als de messen van de draaischroef blokkeren. Verwijder de draaischroef
om de voeding voorzichtig weg te nemen en snij ze in kleinere stukken alvorens de
draaischroef terug te plaatsen. Let er altijd op de messen op één Lijn te zetten om
het beschikbare volume te maximaliseren.

13. Dankzij de transparante kom kunt u zien hoe fijn er wordt gesneden. Blijf aan de
handgreep trekken tot de voeding fijn genoeg is. Hou rekening met ongeveer 5
trekbewegingen voor een eerste hakniveau, maar dit hangt ook af van het type van
voeding.

Alle onderdelen mogen in de vaatwasser, met uitzondering van het deksel, dat moet
worden afgewassen met de hand of met een spons. Maak het treksnoer niet nat, dus
dompel het niet onder in water.

Als het toch gebeurt dat er water in het deksel dringt, is dit deksel in de bodem voorzien
van een afvoer. U moet deze gewoon losschroeven met een muntstuk en leeggieten. Laat
dan enkele uren drogen. Schroef de afvoer er weer op zodra het deksel droog is. Schroef
geen andere onderdelen van het deksel los, om verwondingen te voorkomen.

Om een langere levensduur van het product te garanderen, wordt aanbevolen om de
draaischroef met de hand af te wassen. Let hierbij heel goed op, want de messen zijn
vlijmscherp!

BEVEILIGDE OPBERGING VAN DE DRAAISCHROEF

Steek het onderste mes van de draaischroef in zijn beschermhoes. Laat de plastic as op
het tweede mes vervolgens draaien tot het mes correct is geplaatst en druk erop om
het in de beschermhoes te steken. Let erop u niet te verwonden aan de vlijmscherpe
messen. - fig. F




USO Y MANTENIMIENTO DE LA PICADORA 5 SECONDES

Le agradecemos que haya adquirido una picadora MOULINEX 5 secondes.
Esta picadora manual incluye: fig. A
® 1 vaso antideslizante con capacidad de 900 ml
© 1 tapa con el mecanismo de traccion incorporado
® 1 rotor patentado compuesto por dos cuchillas de acero inoxidable independientes
® 1 estuche para guardar y mantener protegidas las cuchillas
® 1 raspador acoplable bajo el rotor para picar hierbas y airear la preparacion.
Siguiendo las instrucciones que figuran a continuacion, conseguira que la picadora
MOULINEX 5 secondes le dure muchos afios

INSTRUCCIONES DE USO

Con el fin de garantizar un resultado 6ptimo, llene el vaso hasta la mitad con trozos de
alimentos previamente cortados y pelados.

No utilice el aparato para picar hielo o carne con huesos, ya que las cuchillas podrian
dafarse de por vida.

No obstante, la picadora MOULINEX 5 SECONDES es capaz de picar la mayoria de las
frutas, verduras, frutos secos, hierbas y otros alimentos.

RECOMENDACIONES DE SEGURIDAD

Este aparato no deberé ser utilizado por nifios ni por personas con alguna discapacidad
que les impida usar el aparato de forma segura.
Este aparato no es un juguete. Manténgalo fuera del alcance de los nifios.
Utilice el aparato sobre una superficie seca y estable.
Evite llenar el vaso més alla de la mitad de su capacidad total. - fig. B
Las cuchillas de acero inoxidable de alta calidad estan muy afiladas. Tome todas las
precauciones necesarias para proteger los dedos al manipularlas. Se recomienda el uso
de guantes.
Utilice siempre el rotor del vaso suministrado a tal efecto con la tapa cerrada.
Este aparato esta pensado para picar ingredientes sélidos: no deberan utilizarse liquidos.
No ponga en marcha el aparato en ninguno de los siguientes casos:

 Si el vaso esta vacio.

 Si las cuchillas del rotor estan dafadas.

e Si el aparato presenta dafios visibles o algln fallo de funcionamiento.

 Si el mecanismo estéa bloqueado.
Guarde siempre el rotor en su estuche protector cuando haya terminado de utilizarlo.
Este producto esta disefiado para uso doméstico y no con fines profesionales
Cualquier uso efectuado con fines profesionales conllevara la pérdida de la garantia, sin
que podamos asumir ninguna responsabilidad en tal caso.



10.

11.

12.

13.

Saque todas las piezas de la caja y limpielas a mano con cuidado antes de utilizar
el aparato por primera vez. Tenga en cuenta las recomendaciones indicadas en el
apartado «Limpieza».

Coloque el vaso sobre una superficie seca y estable.

Saque el rotor de su estuche protector.

Coloque el raspador sobre la mesa, de manera que se mantenga estable (en caso
contrario, girelo). Sujete el raspador con una mano y el rotor con la otra por la
lengiieta fija (verde claro), de manera que las cuchillas queden orientadas en la
misma direccion, e inserte el rotor en el raspador. Este hara que las hierbas, el ajo y
el piment6n suban desde el fondo del vaso para poder picarlos de forma fina. Retire
la lengiieta cuando vaya a utilizar otros ingredientes. - fig. C

A continuacion, coloque el rotor en el vaso, alineando las cuchillas con el fin de
optimizar el espacio para los alimentos que vaya a picar. - fig. D, E

Corte los alimentos grandes, como cebollas o zanahorias, en trozos de tamafio
inferior a la longitud de las cuchillas del rotor, para evitar que estas se bloqueen.

A continuacién, coléquelos en el vaso, asegurandose de que el rotor se mantenga recto.
Coloque la tapa en el vaso, procurando que el cabezal hexagonal del rotor quede
encajado en la ranura correspondiente de la tapa.

Coloque una mano encima de la tapa para que el aparato no se mueva sobre la
superficie utilizada y, con la otra mano, agarre el mango con firmeza.

EL primer movimiento de traccién debera realizarse con fuerza y rapidez. Ejecute
dicho movimiento siempre de manera horizontal.

Acompafie el movimiento de retroceso del mango una vez que el cable de traccion
esté completamente desenrollado y no lo suelte.

Si las cuchillas del rotor se bloguean, no las fuerce. Retire el rotor para quitar con
cuidado los alimentos y cortelos en trozos mas pequefios; después, vuelva a colocar
el rotor, procurando siempre que las cuchillas queden alineadas para optimizar el
espacio disponible.

El vaso transparente le permitira observar el grosor del corte realizado. Repita el
movimiento de traccion del mango hasta que obtenga el grosor deseado. Deberan
calcularse aproximadamente 5 movimientos de traccion en una primera fase de
picado, pero ello dependera también del tipo de alimento.

Todas las piezas pueden lavarse en el lavavajillas, excepto la tapa, que deberd lavarse a
mano o con una esponja, evitando que el cable de traccién se moje (por tanto, no debera
sumergirse en agua).

No obstante, por si llegase a penetrar agua en la tapa accidentalmente, esta dispone de
un sistema de evacuacion. Bastard con desatornillarlo usando una moneda y vaciar el
agua. A continuacion, deje que se seque durante varias horas. Una vez que la tapa se
haya secado, vuelva a atornillar el sistema de evacuacién. No desatornille ninguna otra
pieza de la tapa, ya que podria hacerse dafio.
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Se recomienda limpiar el rotor a mano para prolongar la vida Gtil del producto. Tenga
mucha precaucion a la hora de manipularlo, ya que las cuchillas estan muy afiladas.

ALMACENAJE SEGURO DEL ROTOR

En primer lugar, coloque la cuchilla inferior del rotor en su estuche protector. A
continuacién, gire el eje de plastico para elevar la segunda cuchilla hasta que esta quede
correctamente colocada y presidnela para insertarla en el estuche protector. Procure no
hacerse dafio tocando las cuchillas, puesto que estan muy afiladas. - fig. F

UTILIZZO E MANUTENZIONE TRITATUTTO 5 SECONDS

La ringraziamo per aver acquistato il tritatutto MOULINEX 5 SECONDS.
Questo tritatutto manuale comprende: fig. A
e 1 contenitore antiscivolo con una capacita di 900 ml;
® 1 coperchio con meccanismo di trazione;
® 1 rotore brevettato composto da due lame inox indipendenti;
® 1 custodia per riporre e proteggere le lame;
© 1 raschietto da fissare sotto il rotore per tagliare le erbette e raccogliere dal fondo
gli alimenti.
Per prolungare la durata del tritatutto MOULINEX 5 SECONDS, si raccomanda di rispettare
le sequenti istruzioni.

PRECAUZIONI D'USO

Per ottenere un risultato ottimale, riempire il contenitore fino a meta con pezzi gia
tagliati e privi di pelle.

Non introdurre cubetti di ghiaccio o carne con ossa, per evitare di danneggiare le lame.
Con MOULINEX 5 SECONDS & possibile tritare la maggior parte della frutta e della verdura,
noci, erbe aromatiche e altri alimenti.

NORME DI SICUREZZA

Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di bambini o persone con handicap
le cui abilita non ne consentano un utilizzo in piena sicurezza.

Questo prodotto non & un giocattolo. Conservare fuori della portata dei bambini.
Utilizzare l'apparecchio su un piano di lavoro stabile e asciutto.

Non riempire il contenitore oltre la meta. - fig. B

Le lame inox di alta qualita sono estremamente taglienti. Prestare la dovuta attenzione
nel maneggiarle, al fine di proteggere le dita. Si raccomanda lutilizzo di guanti.



Utilizzare sempre il rotore nell'apposito contenitore con il coperchio chiuso.
Non versare liquidi all'interno del contenitore. Utilizzare solo ingredienti solidi.
Non utilizzare 'apparecchio se:

* il contenitore & vuoto;

e le lame del rotore risultano danneggiate;

e |'apparecchio & visibilmente danneggiato o presenta un malfunzionamento;
® il meccanismo é bloccato.

A fine utilizzo, riporre sempre il rotore nella sua custodia.

Questo apparecchio é stato progettato per il solo uso domestico.

Qualsiasi utilizzo a scopo professionale non vincolera il costruttore ad alcuna
responsabilita né garanzia.

1.

10.

11.

12.

13.

Estrarre tutti i pezzi dalla confezione e lavarli accuratamente a mano, prima dell'uso.
Rispettare le istruzioni descritte nella sezione «Pulizia».

Posizionare il contenitore su un piano di lavoro stabile e asciutto.

Estrarre il rotore dalla sua custodia.

Mettere il raschietto sul tavolo, affinché sia stabile (in caso contrario, bastera
girarlo). Tenere il raschietto con una mano e il rotore con laltra attraverso l'aletta
fissa (verde chiaro), con le lame orientate nella stessa direzione. Inserire il
rotore nel raschietto. In questo modo, sara possibile sollevare le erbette, l'aglio
e il peperoncino dal fondo del contenitore e tritare molto finemente. Quando si
utilizzano altri ingredienti, estrarre l'aletta. - fig. C

Successivamente, posizionare il rotore nel contenitore facendo combaciare le lame
per ottimizzare lo spazio destinato agli alimenti da tritare. - fig. D, E

Tagliare gli alimenti pitt voluminosi, come le cipolle o le carote, in pezzi di una
lunghezza inferiore a quella delle lame, per evitare di bloccare le lame del rotore.
Quindi, posizionare gli alimenti nel contenitore, verificando che il rotore sia dritto.
Mettere il coperchio sul contenitore inserendo correttamente la testa esagonale del
rotore nella scanalatura del coperchio.

Appoggiare una mano sul coperchio per tenere fermo lapparecchio sul piano di
lavoro. Con laltra mano, afferrare saldamente l'impugnatura.

Il primo movimento di trazione deve essere effettuato con forza e rapidita. Eseguire
questo movimento in modo orizzontale.

Accompagnare il movimento di ritorno del sistema di trazione senza mollare
bruscamente la presa

Se le lame del rotore si bloccano, non forzare. Togliere il rotore per rimuovere
accuratamente gli alimenti e tagliarli a pezzetti pit piccoli, prima di rimontare il
rotore. Allineare sempre le lame per ottimizzare il volume disponibile.

Il contenitore trasparente permette di osservare il grado di finezza del taglio.
Ripetere il movimento di trazione, fino a raggiungere lo spessore desiderato. Per
un primo livello di tritatura, occorrono circa 5 trazioni (anche a seconda del tipo di
alimento).
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Tutti i pezzi possono essere lavati in lavastoviglie, ad eccezione del coperchio che dovra
essere lavato a mano o con una spugna, evitando di bagnare il meccanismo di trazione
(non immergere nell'acqua).

Sul fondo del coperchio, tuttavia, & previsto uno scarico, nel caso in cui l'acqua penetri
inavvertitamente. Bastera svitare lo scarico servendosi di una moneta e far fuoriuscire
'acqua. A questo punto, lasciare asciugare per alcune ore. Quando il coperchio é asciutto,
riavvitare lo scarico. Non svitare nessun’altra parte del coperchio, al fine di evitare ogni
possibile rischio di ferita.

Per prolungare la durata dell'apparecchio, si raccomanda di lavare a mano il rotore.
Effettuare questa operazione con la massima prudenza, poiché le lame sono estremamente
affilate.

COME RIPORRE IL ROTORE IN MODO SICURO

Inserire subito la lama inferiore del rotore nell'apposita custodia. Poi, ruotare l'asse di
plastica sulla seconda lama fino a raggiungere una posizione corretta. Far pressione per
inserire la lama nella sua custodia. Maneggiare le lame con estrema cautela, per evitare
infortuni. - fig. F

UTILIZACAO E MANUTENCAO DA PICADORA 5 SECONDES

Obrigado por adquirir esta picadora MOULINEX 5 secondes.
A picadora manual inclui: fig. A
® 1 taca antiderrapante com capacidade de 900 ml,
® 1 tampa que integra 0 mecanismo de traccao,
® 1 rotor patenteado composto por duas ldminas de aco inoxidavel independentes,
® 1 estojo de arrumacéo e proteccdo das laminas,
® 1 raspadeira para fixar no rotor para cortar ervas e arejar a preparagao.
A picadora MOULINEX 5 secondes podera funcionar durante varios anos se tiver em conta
as recomendagdes seguintes.

PRECAUCOES DE UTILIZACAO

Para garantir um resultado excelente, encha a taca até meio com pedacos pré-cortados
e descascados.

Nao utilize com cubos de gelo ou carne com osso, pois poderia causar danos permanentes
nas ldminas.

Por outro lado, a maioria dos frutos, legumes, nozes, ervas e outros alimentos podem ser
picados com a MOULINEX 5 SECONDES.



INSTRUCOES DE SEGURANCA

Este aparelho nao deve ser utilizado por criangas ou por pessoas que sofram de deficiéncia
que ndo permita uma utilizacdo segura.
Este aparelho ndo & um brinquedo. Arrume-o fora do alcance das criangas.
Utilize este aparelho numa bancada estéavel e seca.
Evite encher a taga com mais de metade da capacidade total. - fig. B
As laminas de aco inoxidavel sdo extremamente cortantes. Tome todas as precaucdes
necessarias para proteger os dedos durante a sua manipulagdo. Recomenda-se a
utilizagdo de luvas.
Utilize sempre o rotor na taga prevista para esse efeito com a tampa fechada.
Este aparelho permite picar ingredientes sélidos, ndo devendo ser utilizado qualquer liquido.
Néo coloque o aparelho em funcionamento se:

® 3 taca estiver vazia,

e as ldminas do rotor estiverem danificadas,

® 0 aparelho estiver visivelmente danificado ou apresentar qualquer funcionamento

indevido,

® 0 mecanismo estiver bloqueado.
Quando terminar a utilizagdo, arrume sempre o rotor no seu estojo de proteccdo.
Este produto foi concebido para uma utilizagdo doméstica e ndo profissional
Qualquer utilizagdo profissional implica a perda da garantia e, nesse caso, o fabricante
declina qualquer responsabilidade.

UTILIZACAO

1. Retire todas as pecas da caixa e limpe cuidadosamente todas as pegas & mao antes da
primeira utilizacdo. Tenha em conta os conselhos formulados na rubrica «Limpeza».

2. Coloque a taga numa bancada estavel e seca.

Retire o rotor do estojo de proteccao.

4. Coloque a raspadeira sobre a mesa; deve ficar estavel (caso contrério, rode-a). Segure
a raspadeira com uma mao e o rotor com a outra pela pé fixa (verde claro) com as
laminas orientadas da mesma forma e insira o rotor na raspadeira. Esta fara subir
as ervas, o alho e a pimenta do fundo da taca para os picar finamente. Retire e pa
quanto utilizar outros ingredientes. - fig. C

5. Em seguida, coloque o rotor na taca alinhando as ldminas para optimizar o espaco
para os alimentos a picar. - fig. D, E

6. Corte os alimentos volumosos, como cebolas ou cenouras, com um tamanho inferior
ao comprimento das laminas para ndo bloquear as laminas do rotor.

7. Depois, coloque-os na taca certificando-se de que o rotor fica direito.

8. Instale a tampa na taca garantindo que a cabega hexagonal do rotor encaixa na
ranhura correspondente da tampa.

9. Coloque uma mao sobre a tampa para manter o aparelho na bancada e, com a outra
mao, segure a pega com firmeza.

10. 0 primeiro mecanismo de traccdo deve ser efectuado com forga e rapidez. Realize
este movimento sempre de forma horizontal.

w
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11. Acompanhe o retorno da pega quando o cabo de traccdo estiver totalmente
desenrolado, sem soltar.

12. Se as laminas do rotor bloquearem, nado force. Retire o rotor para remover
cuidadosamente os alimentos e corte-os em pedagos mais pequenos antes de voltar a
colocar o rotor, tendo sempre em atencdo o alinhamento das ldminas para optimizar
o volume disponivel.

13. A taca transparente permite observar a espessura de corte obtida. Repita a trac¢do da
pega até obter a espessura desejada. Sdo necessarios cerca de 5 movimentos de tracgdo
para um primeiro nivel de picado, mas isso dependerd também do tipo de alimento.

Todas as pegas podem ser lavadas na maquina de lavar loica, excepto a tampa, que é
necessario lavar manualmente ou com uma esponja evitando molhar o cabo de traccdo,
nao o mergulhando em &gua.

No entanto, se penetrar dgua na tampa acidentalmente, esta dispde de uma base de
evacuacdo. Basta desaperta-la com uma moeda e escorrer a dgua. Depois, deixe secar
durante algumas horas. Quando a tampa estiver seca volte a apertar a base de evacuagao.
Nao desaperte qualquer outra parte da tampa, pois podem ocorrer ferimentos.
Recomenda-se a limpeza do rotor manualmente para uma maior duragéo do produto.
Tenha bastante cuidado durante esta manipulacdo, pois as ldminas sdo extremamente
cortantes.

ARRUMAGAO SEGURA DO ROTOR

Primeiro, coloque a lamina inferior do rotor no estojo de protec¢do. Em sequida, rode o
eixo de plastico sobrepondo a segunda lamina até que fique correctamente posicionada
e exerga pressao na parte superior para inserir o conjunto no estojo de proteccao. Tenha
cuidado para ndo se ferir tocando nas laminas extremamente cortantes. - fig. F

5 SECONDS -LEIKKURIN KAYTTO JA HOITO

Onnittelut MOULINEX 5 seconds -leikkurin hankkimisesta.
Taman kdsikayttoisen leikkurin mukana toimitetaan: fig. A
e 1 luistamaton silid, tilavuus 900 ml,
® 1 kansi vetomekanismilla,
® 1 patentoitu leikkuuroottori, joka koostuu kahdesta erillisestd, ruostumattomasta
terdksestd valmistetusta terdstd,
e 1 suojakotelo leikkuuroottorin turvallista séilytystd varten,
© 1 nostoapuvaline kevyitd ja tarttuvia ruokia varten.
MOULINEX 5 seconds -leikkuri toimii apunasi keittiossd pitkddan, kunhan noudatat
seuraavia ohjeita.



TURVALLISUUSTIEDOT

Optimaaliset tulokset saavutat tdyttamalld sdilion puolilleen leikattuja ja kuorittuja
paloja.

Ald leikkaa laitteella jaiti tai lihaa, jossa on luita, koska se vaurioittaa varmasti terii.
MOULINEX 5 SECONDS -leikkurilla voidaan kuitenkin silputa useimpia hedelmid,
vihanneksia, pahkingitd, aromaattisia yrttejd ja muita ruokia.

TURVALLISUUSTIEDOT

Taman laitteen kaytto on kielletty lapsilta ja henkildiltd, joilla on laitteen turvallisen
kayton estdvd vamma.
Tdma laite ei ole lelu. Pidd se lasten ulottumattomissa.
Kayta laitetta vakaalla ja kuivalla tyotasolla.
Viltd tayttdmastd sdiliota yli puolilleen. - fig. B
Leikkuuroottorin korkealaatuiset terdt ovat erittdin terdvdt. Ole hyvin varovainen ja
suojaa sormesi, kun kaytat terid. Suosittelemme hansikkaita.
Kayta leikkuuroottoria aina sovitetussa sdilioss@ sen kansi suljettuna.
Tama laite on tarkoitettu kiinteille aineille. Nesteitd ei tule kayttaa.
Ald kayti laitetta, jos:
® s3ilio on tyhja
o eikkuuroottorin terdt ovat vaurioituneet
® laitteessa on ndkyvid vaurioita tai se ei toimi asianmukaisesti
© mekanismin toiminta on estynyt.
Sdilyta leikkuuroottoria aina sen suojakotelossa, kun laite ei ole kdytossa.
Tama tuote on tarkoitettu kotitalouskdyttoon, ei ammattimaiseen kadyttoon.
Jos tuotetta kdytetdan ammattimaisiin tarkoituksiin, takuu mitatoityy ja valmistajan
vastuu raukeaa.

KAYTTO

Poista kaikki osat pakkauksesta ja puhdista ne huolellisesti kdsin ennen ensimmdista

kayttokertaa. Lisatietoja on Puhdistus-osion ohjeissa.

2. Aseta sdilio vakaalle ja kuivalle tyGtasolle.

3. Poista leikkuuroottori sen suojakotelosta.

4. Aseta nostoapuviline poydaille, joka on vakaa (muuten vain kadnna sitd). Pida
siivestd kiinni toisella kddelld ja ota leikkuuroottori toiseen kéteen. Aseta
leikkuuroottori kiinni pidettdvalle siivelle siten, ettd terdt ovat samassa asennossa
kuin siipi (vaaleanvihred). Paina sitten leikkuuroottori kiinni nostoapuvalineeseen
yldpuolelta. Apuvdline nostaa esimerkiksi yrtit, valkosipulin ja chilin sdilion
pohjalta sekd silppuaa ne hyvin hienoksi. Poista nostoapuvaline muita ruoka-aineita
kaytettdessd. - fig. C

5. Aseta leikkuuroottori sdilioon siten, ettd terdt ovat pdillekkdin. Tamd optimoi

pilkottaville aineille kdytettdvissa olevan tilan. - fig. D, E

-



6. Leikkaa isot ruoka-aineet, kuten porkkanat ja sipulit, terien pituutta lyhyemmiksi

paloiksi, jotta ne eivdt estd leikkuuroottorin terien toimintaa.

Aseta ruoka-aineet sdilioon ja varmista, ettd leikkuuroottori pysyy suorassa.

8. Aseta sdilion kansi paikoilleen ja varmista, ettd leikkuuroottorin kuusikulmio asettuu
sopivasti kannen syvennykseen.

9. Pidd laitetta paikoillaan tyotasolla asettamalla kdsi kannen pdalle. Ota sitten toisella
kéddelld kiinni kannen vetomekanismista.

10. Ensimmdisen vetoliikkeen on oltava voimakas ja nopea. Tee tdmd Lliike aina
vaakasuuntaisesti.

11. Sdilytd ote vetomekanismin vetdytyessa sisddn, dldka paasta siitd irti.

12. Jos leikkuuroottorin terien Lliike estyy tukoksen takia, @l pakota niitd voimalla
litkkumaan. Irrota leikkuuroottori ja poista ruoka-aineet huolellisesti. Leikkaa aineet
pienemmiksi paloiksi, ennen kuin asetat leikkuuroottorin takaisin sdiliéon. Varmista,
ettd terdt ovat samansuuntaisesti, jotta sdiliossa on mahdollisimman paljon tilaa.

13. Ldpindkyvadn sdilion ansiosta voit tarkkailla leikkuun karkeutta. Toista vetotoimintoa,
kunnes hienous on haluttu. Ensimmdisen tason leikkuun saavuttaa noin 5 vedolla,
mutta tdmad riippuu myds ruoka-aineiden tyypista.

PUHDISTUS

Kaikki osat kantta lukuun ottamatta voidaan pestd astianpesukoneessa. Kansi on pestéva
késin tai puhdistettava pesusienelld. Vetomekanismiin ei saa paastaa vetta eli kantta ei
saa upottaa veteen.

Jos vettd kuitenkin padsee kannen sisddn vahingossa, kierrd kannen pohjassa oleva
tyhjennysaukko auki kolikolla ja valuta vesi pois. Anna kannen sitten kuivua useiden
tuntien ajan. Kun kansi on kuiva, sulje aukko. Ald avaa mitian muita kannen osia.
Tapaturmavaara.

Tuotteen kdyttdidn pidentdmiseksi on suositeltavaa pestd leikkuuroottori kdsin. Tee se
erittdin varovasti, silld terdt ovat hyvin teravit.

LEIKKUUROOTTORIN TURVALLINEN SAILYTYS

Aseta leikkuuroottorin alempi terd ensin suojakoteloon. Kierrd sitten toisen teran paalld
olevaa muovista akselia, kunnes terd on oikeassa asennossa. Paina se sitten suojakotelon
sisdan. Varo vahingoittamasta itseasi teravilld terilld. - fig. F
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PYKOBOJACTBO MO UCMOJIb30BAHWNIO U3ME/IbYMTENA 5 SECONDS

Mo3ppasnsem ¢ nprnobpeteHnem namenbuntens MOULINEX 5 seconds!
B komnnekT pyuHoro usmenbuutens sxogar: fig. A
« 1 KOHTeilHep C HecKoMb3ALLEl NOBEPXHOCTbI0 eMKOCTb0 900 MA;



+ T KpbILUKA C MEXaHWN3MOM BbITATMBAHNS;
+ 13anaTeHTOBaHHbIN PEXyWMA POTOP, COCTOAWMIA U3 [BYX HE3aBUCUMbIX HOXell U3
HepaseloLLeil cTanu;
+ 1 dy™Ap Ans XpaHeHUA PexyLLero potopa;
+ 1 npucnocobneHue Ans MeNKNX UAM IUMKMX NPOAYKTOB.
W3menbuntens «MOULINEX 5 seconds» Hafomro CTaHeT BalMM KyXOHHbIM MOMOLLHWUKOM Mpu
cobniofeHNn cneayioLmx MHCTPYKLMIA.

MHOOPMALINA O MEPAX BE3OMACHOCTU

[InA [OCTMXeHUA NyylwMX pe3ynbTaToB 3amofHATe KOHTEMHEp HamonoBUHY MpeABapuTensHO
Hape3aHHbIMY MPOAYKTaMM, OUVKEHHBIMI OT KOXYPbI.

He ncnonb3yiite yCTPOICTBO ANA M3MENbYEHNA NbAA UM MACA C KOCTAMM, MHaYe MOXHO MOBPEANTL
HOXMU.

B u3menbuntene MOULINEX 5 SECONDS MOXHO M3MenbyaTb 6GOMBLIMHCTBO $PYKTOB, OBOLLEN,
OpEXOB, 3€N1eHN 1 ipyrye NPoAYKTbI.

MHOOPMALINA O MEPAX BE3OMACHOCTU

He ponyckaetcs Mcnonb3oBaHue 3TOro MpuGopa AETbMA WAW B3POCLIMIA C OrPaHUYEHHBIMI
BO3MOXHOCTAMM, KOTOPble He NO3BONAIT UCMOAb30BaTh NPrGop besonacHo.

Mpubop He NpeaHa3HayeH ANA NCNONb30BaHIA B KauecTBe UrpYLLKW. XpaHWTe Nprbop B HeOCTYMHOM
[InA feTeil MecTe.

Vicnonb3yiite npubop Ha ycTonuMBOI 1 CyX0il TOBEPXHOCTU.

He 3anonHaiite KoHTeliHep Gonee yem HanonosuHy. - fig. B

BbicoKOKaueCTBEHHble HOXW PesyLLero potopa o4eHb OcTpble. M1 MCMosb30BaHNM HOXel CiefnTe
3a TeM, YTO6bI He MOPaHNTb NanbLibl. PEKOMEHAYeTCA HafieBaTb NepyaTKu.

Bcerpja 3aKpblBaliTe KpbILLKY KOHTEIHEPA 13MEeNbYNTENA MpK paboTe pexyLuero potopa.

JlaHHbIli Nprbop npeaHasHaueH AnA TBEPAbIX UHTPEAMEHTOB, NO3TOMY He cnefdyeT [06aBNATb B
KOHTeIHep XWAKOCTH.

He ncnonb3yitte npnbop B cnepytowwnx cryyasx:

NPV MyCTOM KOHTeilHepe;

NPV NOBPEXEHNI HOXell pexyLLero poTopa;

TPV HaNMuMN BUAKMbIX NIOBPEXAEHNI Nprbopa nin HenpasubHoI pabote nprbopa;

npy 6OKNPOBKe MeXaHM3Ma.

Korpa npubop He ncnonb3yetcs, XxpaHUTe pexyLuuii poTop B 3alMTHOM GyTnApe.

[laHHbIit npubop NpefHasHaueH Ans 6bITOBOro, a He NPOGECCMOHaNbHOTO NPUMEHEHA.

Ecnu npubop ucnonb3yetca B NpopeccuoHasbHbIX LEeNnAX, rapaHTus Ha Hero OyfeT cuutaTbca
HefelCTBUTENbHOM, N KOMNAHNA-M3rOTOBUTENb HE HECET HIKAKOIA OTBETCTBEHHOCTY 3 HETO.

MCNoNIb30BAHUE

1. V3Bnekute BCe metanu u3 YNaKoBKN U TLATENbHO I'IpOMOI?ITE VX BPYYHYIO nepef nepsbiM
ncnonb3osaHmem, Cm. VHCTPYKUW1K B pa3pene «Huctkar.



w

1.
12.

YcTaHOBWTE KOHTEHEP Ha MPOYHYI0 CyXYH0 MOBEPXHOCTb.

1A3BnekuTe peyLynii potop 13 3alnTHOrO dyTNApa.

YcTaHoBUTe 3arpy30uHOe MpuUCriocobneHre Ha cTone (MOBEPXHOCTb CToNa AOMKHa ObiTb
YCTONYMBOIA, MHaYe NPUCNOCOBNeHe MOXET ONPOKMHYTHCA). YAePXKIBas BbICTYM OAHON PYKOIA,
a [pyroit PyKoil PexyLumii poTop Ha HEMOABVKHOM BbIHOCE, YCTAHOBUTE HOXW B TaKoe Xe
MONOXeHMe, Kak Ha HENOABIXHOM BbIHOCE (BbIfjeNIeHO CBETO-3eNeHbIM LIBETOM) 11 MPOTOAKHITE
peXyLuit poTop cBepxy OT Npucnocobnenna Ana arpysku. MpucnocbneHne npunoagHUMaeT
3eNeHb, YeCHOK, MepeLi-unnm o iHa KoHTelHepa, obecreunsas ux n3menbyerme. Mpn pabote ¢
APYrMY MHTPeRMEHTaMI CHAMMTE mpucriocobnerre Ana nopbema. - fig. C

TMomecTuTe pexyLymii poTop B KOHTeHeP. HoXM A0MKHbI Pa3MeLLaTbes Apyr Hag Apyrom, YTobbl
ONTUMM3NPOBaTb MPOCTPAHCTBO ANA N3MenbyaeMbix MHrpeaneHTos. - fig. D, E

HapexbTe KpyrnHble MHrpeaneHTbl, Hanpymep, MOPKOBb MM OTYpLibl Ha KYCOUKY, AIMHa KOTOPbIX
He MpeBbILIAeT ANMHY HOXell, MHaye Gonee KpyMHble KyCKU MOTYT 3a6MOKNpOBaTb pexyLni
potop.

TMomecTuTe KycoUKM B KOHTEMHEP 1 YOEANTECD, YTO PEXYLLNIA POTOP PACMONOXKeEH POBHO.
3aKpoiiTe KpbILLKY KOHTellHepa, y6eAMBLIMCh, YTO LIECTUrPaHHIK Ha PesxyLieM poTope BoLLes B
yrnybneHe Ha KpblLLKe.

TMomecTuTe 0AHY PyKy Ha KPbILLKY, yiepxVBas Npu6op Ha paboueil NOBEPXHOCTL. 3aTeM Apyrol
PYKOI1 BO3bMUTECH 3a BbITArVBAIOLYMIA MEXAHU3M.

MepBoe TAHylLee ABUXEHME HEOOXOAMMO BbIMOMHUTB GbICTPO 1 € ycunuem. Beerpa BbinonHsiite
370 AABUXEHIE B FOPU3OHTaNbHOM NNOCKOCTU.

YiepxuBaiiTe BbITAXHOI MeXaHI3M, He jaBas eMy BTArMBaTbCA.

B cnyuae GNOKMPOBKN HOXell pexyliero potopa He MPUMEHARTE UYPE3MEPHbIX YCUINNA.
V13BnekuTe 13 KOHTelHepa pexyLUmii POTOp U UHTPeNeHTbl. 3aTeM NopexbTe MHTPeANeHTbI Ha
6Gonee menkue Kycouku. Momectute 1x B KOHTelHep. BcTaBbTe B KOHTelHEp pexyluii potop.
Cnepute 3a Tem, YTobbl HOXM ObiNM BbIPOBHEHDI, YTOObI ONTMMM3NPOBaTL Paboumii 0bbem
KOHTeilHepa.

Mpo3payHblii KOHTeHEp MO3BONAET KOHTPONMPOBaTb MpOLeCcC M3menbyeHus. MosTopaiiTe
BbITArMBAlOLLME ABIXKEHNA [1O TEX NOP, MOKa He MONyuMTe HyXHbIl pe3ynbTat. B 3aBucMOCTy OT
TINa UHTPeANEHTOB ANA NEPBOTO YPOBHA M3MeSbYeHINA HeOOXOAMMO BbIMONHUTL MPUMEPHO 5
BbITATMBAIOLLNX BVKEHUIA.

Bce petanu npn6opa, 3a UCKNIOYEHNEM KPBILUKY, AOMYCKAETCA MbiTb B MOCYAOMOEYHOI MalUMHE.
KpbilLKy HEOOXOANMO MbITb BPYUHYIO UK YACTUTL e C MoMoLLblo Ty6ku. Mpyu 3ToM Heo6XoAnMO
CnepwTh 3a Tem, YTo6bl BOAA He nonana B BbITATMBAIOLWI MeXaH3M. TO eCTb HeNb3A OMycKaTb KPbILLKY
B BOAY B MOVAKe.

Ecnu Boja cnyyaiiHO momana B KPbILIKY, C MOMOLLbIO MOHETKM BbIKPYTUTE CIMBHYK MPOOKY B
OCHOBaHUW KPbILIKK 1 CneliTe BOAY. 3aTeM HECKOMbKO YacoB MOAOXANTE, MOKa KPbillKa BbICOXHET.
Korpa KpblLuKa BbICOXHET, 3aKpyTUTe CIMBHOE OTBEPCTUE. He OTKpyUMBaiiTe U He OTKpbIBaiiTe Apyrue
3MeMEHTbI KPbILLKI. 3TO MOXeET NPUBECTY K NOBPEXAEHMI0 Npubopa 1K K TpaBMam nonb3oBaTens.
[ins obecneyeHns 4ONroro cpoka cnyx6bl Nprbopa peKoMeHAYETCA MbiTb PEXYLLMIA POTOP BPYUHYIO.
Mpu 3TOM Heo6X0ANMO cobntoAaTL 0COBYI0 OCTOPOKHOCTb, TaK Kak HOXM OUYEHb OCTPbIE.



BE3OMACHOE XPAHEHUE PEXYLLErO POTOPA

TMpexpe BCero NOMeCTUTe HXKHEe Sie3Bue PexyLLEro poTopa B 3allUTHbIA YeXon. 3aTem NoBepHuTe
NNACTUKOBYIO OCb Haji BTOPbIM HOXOM Tak, YTOBbI HOX HaXOAMICA B MPABUIIbHOM MOJIOXKEHNM, 3aTeM
BCTaBbTe ero B 3aluTHbIi GyTnAp. Cobniofaiite OCTOPOXKHOCTb, HAYe MOXHO NOPAHUTLCA OCTPbIMIA
Hoxamn. - fig. F

BUKOPUCTAHHA TA AOTNAL 3A NOAPIBHIOBAYEM «5 SECONDS

Bitaemo 3 npuab6anHam nogpidHioBaya MOULINEX «5 seconds».
[lo KOMNNeKTY Lboro py4Horo nopibHioBaya BxoauTs: fig. A
+ 1 KOHTellHep eMHicTio 900 M7 i3 3aXMCTOM Bifi KOB3aHHS;
+ 1 KpULIKa 3 MeXaHi3MOM TAru;
« 1 3anaTeHTOBaHWIA PiXy4unit POTOp, WO CKNAAAETLCA i3 ABOX HE3aNEXHWX Ne3 i3 HepxaBitoyoi
cTani;
+ 1 dymap ans 6e3neyHoro 36epiraHHA pixy4oro poTopa;
+ 1 cKpebOK AN1A NErKMX NPOAYKTIB | NPOAYKTIB, WO NpUAnNatoTh.
Mogpi6HioBay MOULINEX «5 seconds» soBro sonomaratume Bam y npurotyBaHHi ixi, aKkwo Bu byaete
AOTPUMYBATICA TaKIX IHCTPYKLIiiA.

IHOOPMALIIA 3 TEXHIKW BE3NEKW

Lllo6 oTpUmaTM ONTMMaNbHUA Pe3ynbTal, HaMOBHITb KOHTEHEp HaMoNoBMHY NONepefHbo
Hapi3aHMM LWMaToYKamm 63 LWKIpKK.

He BuKopucToBY/iTe NPUCTPIl AnA NoAPIGHEHHA Nboay UM M'ACa 3 KiCTKamu, o6 He NOLWKOANTY Ne3a.
OpHak binblwicTb GpyKTiB, OBOYIB, ropiXiB, apOMaTWYHMX TPaB Ta iHWMX MPOAYKTIB MOXHA
noapi6HioBaTy 3a gonomoroto nogpi6Hiosaya MOULINEX «5 SECONDS».

IHOOPMALIIA 3 TEXHIKW BE3NEKW

Lleit npucTpiih He Npu3HaueHNi ANA BUKOPUCTAHHA AiTbMM Ta JIofbMI 3 0OMEXeHIIMIN MOXNNBOCTAMM,
AKLLO Lie NepeLLKoxaTiime Ge3neyHii ekcnnyartadii npucTpoto.

Lleit npuctpiit — He irpaluka. 36epiraiite ioro B HeAOCTYNHOMY ANA AiTei MicLi.

BukopucTOBYiATe NPUCTPIl Ha CTIMAKIM i Cyxiil pobouil noBEpXHI.

He 3anoBHtoiiTe KOHTelHep Ginbll HixX HanonosuHy. - fig. B

BuicokosKicHi nesa pixy4oro potopa Ayse rocTpi. byasre fyxe obepexHi, Wwob 3axucTuTin CBOT nanbLi
npu iX BUKOPUCTaHHI. PeKoMeHyeMOo oaAraTit pyKaBuuKi.

3aBXAu BUKOPUCTOBYITE PiXkyunin poTOp y KOHTEIHepi, WO AOAAETHCS, i3 3aKPUTOIO KPULLKOHO.

Liet npucTpiit  npusHaueHnii ANA  MOAPIOHEHHA TBEPAMX IHTpepieHTiB. He po3BONAETHCA
BUKOPUCTOBYBATH 1OrO 3 PiiUHAMM.

He B1KopuCTOBYIATE NPUCTPIN, AKLLO:



« KOHTelHep NOPOXHil;

+ Ne3a pixyyoro poTopa NOLIKOKeHi;

+ TMPUCTpIil Ma€ BUAKMI MOLIKOMKEHHS a00 NpaLitoe HEHaNEXHNM YMHOM;

+ MexaHi3m 3a6n10KoBaHMiA.
3aB/u 36epiralite pixyuuii poTop y 3aX1cHOMY GyTnApi, Konu Bu He BUKOPUCTOBYETE NPUCTPI.
Lleit npucTpiit npu3HadeHnit fna nobyToBoro, a He NPOGECiiHOro BUKOPUCTAHHS.
AKLLO NPUCTPIil BUKOPUCTOBYETLCA ANA NPODECIiHNX Lineid, rapaHTis BTPaYa€e YMHHICTb, @ KOMMaHis
He Hece XO0ZAHOI BiANoBiAaNbHOCTI.

BUKOPUCTAHHA

1. Tepeg nepLuym BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO BUIAMITD YCi AeTani 3 KOPOOKM i peTenbHO nomuiiTe ix
pykamu. . iHCTPYKLii B po3gini <YuLyeHHs».

2. YcTaHOBITb KOHTEIHeP Ha CTiliKili | Cyxiit po6ouili NoBepXHi.

BuimiTb pixyunit potop i3 3axucHoro ¢pymnapa.

4. Tloknapitb ckpebok Ha cTin, BiH Mae nepebyBaTi B CTiKOMY MOMOXeHHi (iHaKwWwe npocTo
nepeBepHiTb ioro). Tpumaiite CKpebOK OAHIEI PYKOIO, @ iHLLOK TpUMaiiTe Pixyunit poTop Ha
dikcoBaHilt nonari, Wo6 ne3a bynn y Takomy X MOMOXeHHi, Wo i nonatb (CBiTNo-3eneHa), Togi
BCTaBTe PiXyunii poTop y CKpeGoK. BiH NigifimMaTime TpaBy, YacHIK, Ynni 3 AHa KOHTeHepa Ta Ayxe
Api6HO i NoapibHIoBaTMME. 3HiMaliTe CKpeGOK ANA NOAPIGHEHHS HWKX iHrpeaienTis. - fig. C

5. YcTaHOBiTb piXyumii poTOp y KOHTEHEP Tak, Wob nesa Gynu oaHe Haj OAHWM, ANA ONTUMI3aLi
npoCTopy Ans iHrpegdienTis, Aki HeobxigHo noapibHuTy. - fig. D, E

6. [opixTe BENuKi iHrpefieHTy, Taki AIK MOPKBa Ui LMOYNA, Ha LIMATOUKI, KOPOTLLI 33 Ne3a, o6
BOHMU He 6IoKyBanM n1e3a pixy4oro potopa.

7. Topi nomicTiTb iX y KOHTeI1Hep | NnepeKoHalTecs, WO Pixyynil pOTOP He Nepexum1BCA.

8. YCTaHOBITb KPULLKY Ha KOHTENHePI Tak, o6 WeCcTUrpaHHa rofiBka Ha pixyyomy poTopi ysiiwna
Y BUIMKY Ha KpLLi.

9. TOKNagiTb OfHY PyKy Ha KPWLLKY, o6 NpuTMCKaTV NpUCTpiit 40 poboyoi MoBEpXH. A iHLWOW0
PYKOI0 Bi3bMiTbCAl 3a PYUKY Ha KpULLLL.

10. Mepwnit pa3 HeOOXiAHO MOTATHYTW CUMBHO i WBWAKO. BuMKOHyiiTe Ueli pyx 3aBxanm Yy
rOPNU30HTANIbHOMY HaMpPAMKY.

11. He BignycKaiTe pyyKy, NOKI MeXaHi3mM NOBEPTAETLCA Y BUXI[HE NMONOXEHHS.

12. AKwWwo ne3a pixyyoro potopa 3acTPArNKM, He 3aCTOCOBYiATe cuny. BuiimiTb pixyunii poTop, WwWob
06epeXHO AiCTaTy iHrpefieHTM Ta MOpPi3aTh iX Ha MEHLLI LWMATOYKIA, MepLU HiX 3HOBY YCTaHOBUTY
piXyunit poTop y KOHTeiHepi, BUPIBHABLIM NPW LbOMY Ne3a ANA OnTuMisauii AOCTynHOro
npocTopy.

13. Tlpo3opuit KOHTEHEP AAE 3MOry CTEXUTM 3a CTyneHeM NoApibHeHHs. [oBToploiiTe pyX, NOKM
He oTpumaeTe baxaHoro pesynbraty. MOTPIBHO MOTATHYTW 5 pasiB ANA MepLOro CTyneHs
noppibHeHHs, arne Lie 3anexaTiMe TakoX Bif TUMY iHrpepieHTa.

Yci petani MOXHa MUTW Y MOCYBOMMIAHIN MALLHI, OKPIM KPULUKK, AIKY MOTPIOHO MUTK BPY4HY abo
YUCTUTI ryBKOH, YHIKAKUW NPV LibOMY MOTPanAHHA BOAU Ha MeXaHi3M TATW, TOGTO He 3aHypioloun
KPULLKY B PaKOBUHY.
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OpHak, AKWO BOAa BCe OAHO BMMAAKOBO MOTPANNTbL Y KPULIKY, 3a AOMOMOrOK MOHETU BifKPYTiTb
BOZOBIABIAHNK Ha OCHOBI KPULIKW Ta BUAaniTb Bopy. [laitTe KpULLLi BUCOXHYTU NPOTATOM KinbKOX
rofuH. Konun BoHa BUCOXHE, 3HOBY 3aKpuiiTe BOAOBIABIAHVK. He BiaKpyuyliTe i He BiaKpuBaiTe XoaHY
iHLLY fieTanb Ha KPULLLY, o6 YHUKHYTU TPaBM.

PeKoMeHAYETbCA MUTU Pixkyuid POTOP BPYYHY, W06 NOAOBXITI TePMIH ekcrinyaTaLii npucTpoto. Mpu
LiboMy ByfibTe BKpali 06epexHi, OCKiNbKM N1e3a fyxe rocTpi.

BE3MEYHE 3BEPIFTAHHA PI)KY4Oro POTOPA

CnovaTKy MOMICTITb HIXHE Ne30 pixyyoro potopa B 3axucHuii ¢ytnap. ToTiv noepHiTb
NNacTMacoBUi Ban HaA APYrMM Ne3oM, NOKW BOHO He CTaHe Y MpaBuUibHOMY MOMOXEHHI, i BCyHbTe
ne30 'y 3axucHuii ytnap. byasTte obepexHi, Wob He nopaHuTMca rocTpumi nesamm. - fig. F

OBSLUGA | KONSERWACJA SZATKOWNICY 5 SECONDS

Dziekujemy za zakup szatkownicy MOULINEX 5 seconds
Szatkownica reczna skfada sie z: fig. A
+ 1 misy antyposlizgowej o pojemnosci 900m|,
+ 1 pokrywy z wbudowanym mechanizmem ciggnacym,
+ 1 opatentowanego wirnika zawierajacego dwa niezalezne ostrza ze stali nierdzewnej,
« 1 pokrowca do przechowywania i zabezpieczania ostrzy,
+ 1 nakfadki mocowanej na wirniku do siekania ziot i mieszania potraw.
Szatkownica MOULINEX 5 seconds bedzie Panstwu stuzy¢ przez wiele lat, jezeli zastosujg sie Paristwo
do nastepujacych zalecen

UWAGI DOTYCZACE OBStUGI

Aby zagwarantowac optymalny rezultat, napetnia¢ mise do potowy kawatkami obranych i pokrojonych
produktéw.

Nie dodawac kostek lodu lub miesa z ko$cia, poniewaz ostrza moga ulec nieodwracalnemu
uszkodzeniu.

Urzadzenie MOULINEX 5 SECONDS mozna uzywac do siekania wiekszosci owocéw, warzyw, orzechow,
ziéti innych artykutéw zywnosciowych

ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Urzadzenia nie moga uzywac dzieci ani osoby, ktérych niepetnosprawnos¢ uniemozliwia bezpieczne
korzystanie z urzadzenia.

Urzadzenie nie jest zabawka. Nalezy je trzymac z dala od dzieci.

Uzywac urzadzenia na stabilnej i suchej powierzchni.

Nie napetnia¢ misy ponad potowe jej catkowitej pojemnosci. - fig. B



Wysokiej jakosci ostrza ze stali nierdzewnej sa bardzo ostre. Zachowac niezbedna ostroznos¢ w celu
ochrony palcéw podczas obstugi urzadzenia. Zaleca sig stosowanie rekawic.
Zawsze uzywac wirnika w misie do tego przeznaczonej z zamknieta pokrywa.
Urzadzenie jest przeznaczone do siekania skfadnikéw statych, nie uzywac ptynéw.
Nie uruchamiac urzadzenia, jezeli:
+ misa jest pusta,
« ostrza wirnika sa uszkodzone,
« urzadzenie ma widoczne uszkodzenia lub dziata nieprawidtowo,
+ nastapito zablokowanie mechanizmu.
Po zakonczeniu uzywania umieszcza¢ zawsze wirnik w pokrowcu ochronnym.
Produkt jest przeznaczony do uzytku domowego i niekomercyjnego.
Uzywanie urzadzenia w celach komercyjnych powoduje utrate gwarangji i uchylenie sie producenta
od odpowiedzialnosci.

1. Wyjac¢ wszystkie czesciz pudetka i doktadnie umy¢ recznie przed pierwszym uzyciem. Zastosowac
sie do zalecen przedstawionych w czesci,Mycie".

2. Umiesci¢ miske na stabilnej i suchej powierzchni robocze;j.

Wyjac wirnik z pokrowca ochronnego.

4. Pofozy¢ naktadke na stole, naktadka musi by¢ stabilna (jezeli nie, obrdcic ja). Wzia¢ naktadke do
jednej reki, a wirnik do drugiej, chwytajac za statg topatke (jasnozielona) z ostrzami skierowanymi
w ten sam sposob i umiesci¢ wirnik w naktadce. Nakfadka podnosi ziofa, czosnek i przyprawy z
dna misy, co pozwala poszatkowac je bardzo drobno. Wyjac topatke podczas uzywania innych
sktadnikéw. - fig. C

5. Nastepnie umiesci¢ wirnik w misie, wyréwnujac ostrza, aby zapewni¢ optymalne miejsce dla
skfadnikéw do szatkowania. - fig. D, E

6. Wieksze produkty, takie jak cebula lub marchew, pocia¢ na kawatki mniejsze niz diugosc ostrzy,
aby nie doprowadzi¢ do zablokowania ostrzy wirnika.

7. Nastepnie umiescic je w misie, upewniajac sig, ze wirnik jest prosty.

8. Nalozy¢ pokrywe na mise w taki sposdb, aby szesciokatna gtéwka wirnika znalazta sie w
odpowiednim otworze pokrywy.

9. Potozyc reke na pokrywie, aby utrzymac¢ urzadzenie na pfaszczyznie roboczej i mocno chwyci¢
druga reka uchwyt mechanizmu ciagnacego w pokrywie.

10. Pierwsze pociagniecie nalezy wykona¢ szybko i mocno. Wykonywac ten ruch zawsze w
ptaszczyznie poziomej.

11, Podtrzymywac uchwyt, kiedy mechanizm ciagnacy chowa sie i nie puszczac go.

12. Jezeli ostrza wirnika zablokuja sie, nie uzywac sity. Wyja¢ wirnik, aby ostroznie usuna¢ produkty
i pociac je na mniejsze kawatki, a nastepnie ponownie wiozy¢ wirnik, pamietajac o wyréwnaniu
ostrzy, aby zoptymalizowac dostepna ilos¢ produktu.

13. Przezroczysta misa pozwala obserwowac uzyskany stopien szatkowania Ponownie uruchamia¢
mechanizm ciggnacy do czasu uzyskania pozadanego stopnia szatkowania Nalezy wykonac
okoto pieciu pociagnie¢ do uzyskania pierwszego stopnia szatkowania lecz zalezy to réwniez od
rodzaju produktu.

w



Wszystkie czesci z wyjatkiem pokrywy mozna my¢ w zmywarce. Pokrywe my¢ recznie lub zmywakiem,
unikajac zamoczenia mechanizmu ciggnacego, co oznacza, ze nie nalezy zanurza¢ pokrywy w wodzie.
Pokrywa posiada jednak mechanizm odprowadzajacy na wypadek, gdyby przez nieostroznos¢
dostata sie do niej woda. Wystarczy odkreci¢ pokrywe monetg i usuna¢ wode. Nastepnie pozostawi¢
do wyschniecia na kilka godzin. Po wysuszeniu dokrecic z powrotem mechanizm odprowadzajacy. Nie
odkrecac innych czesci pokrywy. Istnieje ryzyko zranienia.

Zaleca sie reczne mycie wirnika w celu zapewnienia wiekszej zywotnosci produktu. Podczas tej
czynnosci nalezy zachowac szczegdlng ostrozno$é, poniewaz ostrza sg bardzo ostre.

BEZPIECZNE PRZECHOWYWANIE WIRNIKA

Najpierw umiescic ostrze wewnetrzne wirnika w pokrowcu ochronnym. Nastepnie obrdci¢ plastikowa
0$ nad drugim ostrzem do momentu odpowiedniego ustawienia ostrza i nacisna¢ na nie w celu
wprowadzenia do pokrowca. Uwaza¢ na skaleczenia, dotykajac bardzo ostrych ostrzy. - fig. F
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