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Nous vous remercions d’avoir choisi cet appareil exclusivement prévu pour la préparation des aliments, a
usage domestique a lintérieur de la maison.

DESCRIPTION

A - Bloc moteur F - Téte hachoir (selon modéle)
A1 Variateur électronique de vitesse F1 Corps métal
A2 Bouton de déverrouillage de la téte F2 Vis
multifonctions (A3) F3 Couteau
@ A3 Téte multifonctions F4 Grille gros trous
A4 Sortie rapide F5 Grille petits trous
(bol mixeur / centrifugeuse / broyeur) F6 Ecrou
A5 Trappe de sécurité F7 Poussoir
A6 Sortie accessoires mélangeurs F8 Plateau
(pétrin, fouet multibrins, malaxeur) G - Coupe-légumes (selon modéle)
A7 Range-cordon G1 Magasin cones
B - Ensemble bol G2 Poussoir
B1 Bol inox G3 Cone trancher
B2 Couvercle G4 Cdne raper gros
C - Accessoires mélangeurs G5 Cone raper fin
C1 Pétrin G6 Cone raper pomme de terre
€2 Malaxeur H - Centrifugeuse (selon modéle)
C3 Fouet multibrins H1 Poussoir
D - Bol mixeur (selon modéle) H2 Couvercle
D1 Bol H3 Filtre rotatif
D2 Couvercle Hé4 Corps réceptacle
D3 Bouchon doseur H5 Bec verseur
E - Adaptateur (selon modéle) H6 Levier de verrouillage

MISE EN SERVICE

® Avant la premiére utilisation, lavez toutes les piéces des accessoires a 'eau savonneuse (sauf 'adaptateur
(E) : voir & nettoyage). Rincez et séchez.
o Placez l'appareil sur une surface plane, propre et séche, assurez-vous que le bouton variateur (A1) est
bien en position « 0 » puis branchez votre appareil.
® Pour mettre en marche, vous avez plusieurs possibilités :
- Marche intermittente (pulse) : tournez le bouton variateur (A1) sur la position « pulse » par impulsions
successives pour un meilleur contréle des préparations.
- Marche continue : tournez le bouton variateur (A1) sur la position désirée de « 1 » & « max » selon les
préparations effectuées. Vous pouvez la modifier en cours de préparation.
 Pour arréter l'appareil, ramenez le bouton (A1) sur le « 0 ».
Important : L'appareil ne pourra démarrer que si la trappe (A5) et la téte (A3) sont verrouillées.
Si vous déverrouillez la trappe (A5) et/ou la téte (A3) en cours de fonctionnement, l'appareil
s'arrétera aussitot. Reverrouillez la trappe et/ou la téte, revenez en position « 0 » sur le bouton
de commande (A1), puis procédez normalement pour la mise en marche de l'appareil en
sélectionnant la vitesse souhaitée.
Votre appareil de cuisine est équipé d’'un micro processeur qui contrdle et analyse la puissance en
fonctionnement. En cas de charge trop importante, votre appareil s'arrétera tout seul. Pour redémarrer
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votre appareil, ramenez votre bouton rotatif (A1) sur la position «O» et retirez une partie de vos
ingrédients. Laissez votre appareil reposer quelques minutes. Vous pouvez alors sélectionner la vitesse
souhaitée pour terminer votre préparation.

h q

\La numérotation des paragraphes est en corresp e avec la numérotation des schémas encadrés.

1 - MELANGER / PETRIR / BATTRE / EMULSIONNER / FOUETTER

Selon la nature des aliments, le bol inox (B1) et son couvercle (B2) vous permettent de préparer jusqu'a
1,8 kg de pate légére.

ACCESSOIRES UTILISES : @
- Bol inox (B1).

- Couvercle (B2).

- Pétrin (C1) ou malaxeur (C2) ou fouet multibrins (C3).

1.1 - MONTAGE DES ACCESSOIRES

® Appuyez sur le bouton (A2) pour déverrouiller la téte multifonctions (A3) et levez-la jusqu'en butée.

o Verrouillez le bol inox (B1) (sens horaire) sur l'appareil et mettez les ingrédients.

o Insérez l'accessoire désiré (C1, C2 ou C3) sur la sortie (A6), enfoncez et donnez un quart de tour dans le
sens antihoraire pour bloquer l'accessoire dans son logement.

®Ramenez la téte multifonctions (A3) en position horizontale : appuyez sur le bouton (A2) et baissez
manuellement la téte multifonctions (A3) jusqu'a ce qu’elle se verrouille (retour du bouton (A2) dans sa
position initiale).

o Glissez le couvercle (B2) sur le bol inox (B1).
Remarque : L'utilisation du couvercle n’est pas obligatoire. Il permet d'éviter le risque d'éclaboussure ou
de projection.

® Assurez-vous que la trappe (A5) est bien verrouillée (sens horaire) sur la sortie rapide (A4).

1.2 - MISE EN MARCHE
Démarrez en tournant le bouton variateur (A1) sur la position désirée selon la recette.
® L'appareil se met aussitot en fonctionnement.
Vous pouvez ajouter des aliments par Uorifice du couvercle (B2) au cours de la préparation.
® Pour arréter l'appareil, ramener le bouton (A1) sur « 0 ».

Conseils :
- Pétrir
- Utilisez l'accessoire pétrin (C1) a la vitesse « 1 ». Vous pouvez pétrir jusqu'a 500 g de farine (ex : pain
blanc, pain aux céréales, pate brisée, pate sablée, ...).
- Temps maximum d'utilisation: 13 minutes.
- Mélanger
- Utilisez le malaxeur (C2) a une vitesse entre « 1 » et « max ».
- Vous pouvez mélanger jusqu'a 1,8 kg de péte légére (quatre-quarts, biscuits...).
- Temps maximum d'utilisation: 13 minutes.
- N'utilisez jamais le malaxeur (C2) pour pétrir les pates lourdes.
- Battre / émulsionner / fouetter
- Utilisez le fouet multibrins (C3) a une vitesse entre « 1 » et « max ».
- Vous pouvez préparer : mayonnaise, ajoli, sauces, blancs en neige (jusqu'a 8 blancs d’ceufs), chantilly
(jusqu’a 500 ml)...
- Temps maximum d'utilisation: 10 minutes.
- N'utilisez jamais le fouet multibrins (C3) pour pétrir des pates lourdes ou mélanger des pates

légéres.
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1.3 - DEMONTAGE DES ACCESSOIRES

® Attendez l'arrét complet de l'appareil.

o Retirez le couvercle (B2).

A l'aide du bouton (A2), déverrouillez la téte multifonctions (A3) et levez-la en position haute.

® Débloquez l'accessoire (C1), (C2) ou (C3) de la téte multifonctions en poussant l'accessoire vers la téte
et en lui faisant effectuer un quart de tour dans le sens horaire.

o Retirez le bol inox.

2 - HOMOGENEISER / MELANGER / MIXER (SELON MODELE)

@Selon la nature des aliments, le bol mixeur (D) vous permet de préparer jusqu’a 1.5 | de mélanges épais et
1.25 | de mélanges liquides.

ACCESSOIRES UTILISES :
- Bol mixeur (D).

2.1 - MONTAGE DES ACCESSOIRES

® Amenez la téte multifonctions (A3) en position horizontale : appuyez sur le bouton (A2) et baissez
manuellement la téte multifonctions (A3) jusqu'a ce qu'elle se verrouille (retour du bouton (A2) dans sa
position initiale).

o Déverrouillez la trappe de sécurité (A5) de la sortie rapide (A4) en la tournant dans le sens antihoraire
puis dtez-la.

® Assurez-vous que lappareil est bien a l'arrét avant de verrouiller le bol mixeur (D).

o Verrouillez le bol mixeur (D) sur la sortie (A4) en le tournant dans le sens horaire.

® Mettez les aliments dans le bol mixeur, et verrouillez le couvercle (D2) muni du bouchon doseur (D3), en
le tournant dans le sens antihoraire.

2.2 - MISE EN MARCHE

® Démarrez en tournant le bouton variateur (A1) sur la position désirée (de V4 a Vmax ou pulse) selon la
recette. Pour un meilleur contréle du mixage et une meilleure homogénéisation de la préparation, utilisez
la position «Pulse».
Vous pouvez ajouter des aliments par Uorifice du bouchon doseur (D3) en cours de préparation.

® Pour arréter 'appareil, ramener le bouton (A1) sur « 0 ».
- Temps maximum d'utilisation: 3 minutes.

Conseils :

Vous pouvez préparer :

- des potages finement mixés, des veloutés, des compotes, des milk-shakes, des cocktails.

- des pétes légéres (crépes, beignets, clafoutis, far ...).

- Lors du mixage, si les ingrédients restent collés aux parois du bol, arrétez l'appareil, attendez l'arrét
complet de l'appareil et retirez le bol mixeur, faites tomber les ingrédients sur les lames a laide d'une
spatule, puis repositionnez votre bol mixeur pour poursuivre votre préparation.

® Ne remplissez jamais le bol mixeur avec un liquide bouillant.

o N'utilisez pas le bol mixeur a vide.

o Utilisez toujours le bol mixeur avec son couvercle.

* N'enlevez jamais le couvercle avant l'arrét complet de l'appareil.

¢ Dans le bol mixeur, mettez toujours les ingrédients liquides avant les ingrédients solides.

2.3 - DEMONTAGE DE L'ACCESSOIRE
o Attendez l'arrét complet de Uappareil pour retirer le bol mixeur en le déverrouillant dans le sens antihoraire
et remettez en place la trappe (A5) en la verrouillant sur la sortie (A4) (sens horaire).



3 - HACHER (SELON MODELE)

ACCESSOIRES UTILISES :
- Adaptateur (E)
- Téte hachoir assemblée (F)

3.1 - MISE EN PLACE DE L'ADAPTATEUR
® Appuyez sur le bouton (A2) pour déverrouiller la téte multifonctions (A3) et levez-la jusqu'en butée.
® Positionnez l'adaptateur (E) et verrouillez-le dans le sens antihoraire de maniére a avoir la sortie dans le

prolongement de L'appareil.
® Ramenez la téte multifonctions (A3) en position horizontale en appuyant de nouveau sur le bouton (A2).@

3.2 - ASSEMBLAGE DE LA TETE HACHOIR

® Prenez le corps (F1) par la cheminée en placant L'ouverture la plus large vers le haut.

e Introduisez la vis (F2) (axe long en premier) dans le corps (F1).

® Positionnez le couteau (F3) sur l'axe court qui dépasse de la vis (F2) en dirigeant les arétes tranchantes
vers l'extérieur.

® Placez la grille choisie (F4 ou F5) sur le couteau (F3) en faisant correspondre les deux ergots avec les
deux encoches du corps (F1).

o Vissez fortement 'écrou (F6) sur le corps (F1) dans le sens horaire, sans toutefois le bloquer.

o Vérifiez le montage. L'axe ne doit ni avoir de jeu, ni pouvoir tourner sur lui-méme. Dans le cas contraire,
recommencez les opérations précédentes.

3.3 - MISE EN PLACE DE LA TETE HACHOIR SUR L'APPAREIL

o Présentez la téte hachoir assemblée (F) inclinée vers la droite, face a la sortie de 'adaptateur (E), faites
correspondre les deux baionnettes de la téte hachoir avec les deux encoches de l'adaptateur. Engagez a
fond la téte hachoir dans l'adaptateur puis ramenez la cheminée de la téte hachoir a la verticale jusqu'au
blocage en tournant dans le sens antihoraire.

o Placez le plateau amovible (F8) sur la cheminée.

3.4 - MISE EN MARCHE, CONSEILS ET DEMONTAGE
® Assurez-vous que la trappe de sécurité (A5) est bien verrouillée (sens horaire) sur la sortie rapide (A4).
 Placez un récipient pour recueillir la préparation devant l'appareil.
® Mettez en marche en tournant le variateur (A1) sur la vitesse « 3 » ou « 4 ».
o Introduisez la viande dans la cheminée morceau par morceau a l'aide du poussoir (F7). Ne poussez jamais
l'ingrédient avec les doigts ou avec des ustensiles dans la cheminée.
- Vous pouvez hacher jusqu'a 3 kg de viande.
- Temps maximum d'utilisation: 10 minutes.
o Laissez refroidir complétement votre appareil avant toute nouvelle utilisation.
® Pour arréter 'appareil, tournez le variateur sur la vitesse « 0 » et attendez l'arrét complet de l'appareil.
¢ Déverrouillez la téte hachoir dans le sens inverse du montage.

Conseils :

- Préparez toute la quantité d'aliments a hacher (pour la viande, éliminez les os, cartilages et nerfs et
coupez-la en morceaux de 2x2 cm environ).

- Assurez-vous que votre viande soit bien décongelée.

- En fin d'opération, vous pouvez faire passer quelques petits morceaux de pain afin de faire sortir tout le
hachis.

4 - RAPER / TRANCHER (SELON MODELE)

ACCESSOIRES UTILISES :
- Adaptateur (E)
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- Coupe-légumes assemblé (G)
- Cones (selon modele)

4.1 - MONTAGE DES ACCESSOIRES

* Appuyez sur le bouton (A2) pour déverrouiller la téte multifonctions (A3) et levez-la jusqu’en butée.

o Positionnez l'adaptateur (E) et verrouillez-le dans le sens antihoraire de maniére & avoir la sortie dans le
prolongement de L'appareil.

* Ramenez la téte multifonctions (A3) en position horizontale en appuyant de nouveau sur le bouton (A2).

® Assurez-vous que la trappe de sécurité (A5) est bien verrouillée (sens horaire) sur la sortie rapide (A4).

o Présentez le magasin cones (G1) incliné vers la droite, face a la sortie de l'adaptateur (E), faites
correspondre les deux bajonnettes du magasin cdnes avec les deux encoches de 'adaptateur. Engagez-le
a fond et ramenez la cheminée du magasin a la verticale jusqu'au blocage en tournant dans le sens
antihoraire.

® Insérez dans le magasin le cone choisi, et assurez-vous qu'il est intégralement rentré dans le magasin.

4.2 - MISE EN MARCHE ET CONSEILS
 Placez un récipient pour recueillir la préparation devant lappareil.
® Mettez en marche en tournant le variateur (A1) sur la vitesse « 3 » pour trancher et sur la vitesse « 4 »
pour raper.
o Introduisez-les aliments dans la cheminée du magasin et guidez-les a l'aide du poussoir (G2). Ne poussez
jamais l'ingrédient avec les doigts ou avec des ustensiles.
- Vous pouvez préparer jusqu'a 2 kg d'aliments.
- Temps maximum d'utilisation: 10 minutes.
 Pour arréter 'appareil, tournez le variateur sur la vitesse « 0 » et attendez l'arrét complet de l'appareil.
o Déverrouillez le magasin cones dans le sens inverse du montage.
®Vous pouvez préparer avec les cones :
- Raper gros (G4) / raper fin (G5) : carottes, céleri-rave, pommes de terre, fromage, ...
- Trancher épais (G3) : pommes de terre, carottes, concombres, pommes, betteraves,...
- Raper pomme de terre (G6): pommes de terre, parmesan ...

5 - CENTRIFUGER FRUITS ET LEGUMES (SELON MODELE)

ACCESSOIRES UTILISES :
- Centrifugeuse assemblée (H).

5.1 - ASSEMBLAGE DE LA CENTRIFUGEUSE

o Placez le filtre (H3) au centre du corps réceptacle (H4).

o Verrouillage du couvercle : tournez en sens antihoraire et verrouillez le couvercle (H2) sur le corps
réceptacle (H4) (position cadenas fermé).

e Verrouillage global : poussez le levier de verrouillage (H6) en position cadenas fermé.

5.2 - MISE EN PLACE DE LA CENTRIFUGEUSE SUR L’APPAREIL

® Amenez la téte multifonctions (A3) en position horizontale : appuyez sur le bouton (A2) et baissez
manuellement la téte multifonctions (A3) jusqu'a ce quelle se verrouille (retour du bouton (A2) dans sa
position initiale).

e Déverrouillez et dtez la trappe (A5) de la sortie (A4) en la tournant dans le sens antihoraire.

 Assurez-vous que l'appareil est bien a l'arrét avant de verrouiller la centrifugeuse (H).

o Verrouillez la centrifugeuse assemblée sur la sortie (A4) en la tournant dans le sens horaire, de maniére
a avoir la sortie pour le bec verseur dans l'alignement de l'appareil.

® Emboitez le bec verseur (H5) sur le corps réceptacle (H4).

o Vérifiez que le bouchon du bec verseur (H5) est bien ouvert.



5.3 - MISE EN MARCHE ET CONSEILS

® Mettez un grand verre sous le bec verseur (H5).

© Mettez en marche en tournant le variateur (A1) sur la vitesse « 3 ».

® Coupez les fruits et/ou légumes en morceaux.

o Introduisez-les dans la cheminée du couvercle (H2) et poussez-les lentement a l'aide du poussoir (H1).
Ne poussez jamais avec les doigts ou avec des ustensiles.

 Ne pas traiter plus de 5 fois 500 g d'aliments en continu, sans laisser votre appareil reposer complétement.
- Temps maximum d'utilisation: 10 minutes.

© Pour obtenir un meilleur rendement, nettoyez le filtre tous les 300 g d'ingrédients.

o Important : lorsque le corps réceptacle a pulpe est plein, arrétez 'appareil et videz le corps réceptacle.@

® Pour arréter lappareil, tournez le variateur sur la vitesse « 0 » et attendez larrét complet de l'appareil.

o Attendez l'arrét complet du filtre rotatif avant de retirer 'ensemble de l'appareil.

® Pour retirer la centrifugeuse, déverrouillez-la en la tournant dans le sens antihoraire.

* Positionnez le levier de verrouillage (H6) en position cadenas ouvert. Ouvrez le couvercle (position cadenas
ouvert). Vous pouvez alors retirer le filtre (H3) pour le nettoyer et vider le corps réceptacle (H4).

Conseils :

®Vous pouvez réaliser des jus tels que : carottes, tomates, pommes, raisins, framboises, ...

o Pelez les fruits a peau épaisse, retirez les noyaux, otez la partie centrale des ananas.

o Il est impossible d'extraire le jus de certains fruits et légumes : bananes, avocats, mires, certaines variétés
de pommes, etc...

®Vous pouvez préparer des jus avec différents fruits et légumes sans nettoyer a chaque fois la centrifugeuse,
les saveurs ne se mélangent pas, il suffit juste de passer un peu d’'eau dans la centrifugeuse en la faisant
fonctionner pour la rincer entre chaque jus différent.

® Consommez rapidement les jus aprés leur préparation, et ajoutez du jus de citron pour les conserver
quelques heures au frais.

6 - MISE A LONGUEUR DU CORDON

Pour une utilisation plus confortable ou pour le rangement, vous pouvez réduire la longueur du cordon en
le poussant a l'intérieur du bloc moteur (A) par Uouverture située a l'arriére (A7).

7 - HACHER TRES FINEMENT DES PETITES QUANTITES (SELON MODELE)

ACCESSOIRE UTILISE :
- Broyeur assemblé.

Vous pouvez avec le broyeur :

- Hacher en quelques secondes en pulse: figues séches, abricots secs...
Quantité / temps maxi : 100g / 5 s
Ce broyeur n'est pas prévu pour des produits durs comme le café.

® Débranchez l'appareil.

*Ne plongez pas le bloc moteur (A) ni l'adaptateur (E) dans l'eau ou sous l'eau courante. Essuyez-les avec
un chiffon sec ou a peine humide.

e Pour un nettoyage plus facile, rincez rapidement les accessoires aprés leur utilisation. Démontez
complétement l'accessoire téte hachoir. Manipulez toutes les lames avec précautions, elles peuvent
vous blesser.

® Lavez, rincez et essuyez les accessoires : ils passent au lave-vaisselle a U'exception de l'ensemble des
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composants métalliques de la téte hachoir : corps (F1), vis (F2), couteau (F3), grilles (F4 et F5), écrou
(Fe6).

o Les grilles (F4) et (F5) ainsi que le couteau (F3) doivent rester gras. Enduisez-les d’huile alimentaire afin
de les préserver.

Astuces :
¢ En cas de coloration de vos accessoires par les aliments (carottes, oranges, ...) frottez-les avec un chiffon
imbibé d’huile alimentaire puis procédez au nettoyage habituel.
®Bol mixeur (D) : versez de l'eau chaude additionnée de quelques gouttes de savon liquide dans le bol
mixeur. Fermez le couvercle. Mettez-le en place sur l'appareil et donnez quelques impulsions. Une fois
E enlevé, rincez le bol a l'eau courante et laissez sécher (bol renversé).

RANGEMENT

Ne rangez pas votre appareil dans un environnement humide.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE ?

Si votre appareil ne fonctionne pas, vérifiez :

- Le branchement de votre appareil.

- Le verrouillage de chaque accessoire.

- La position du bouton variateur (A1) : ramenez le en position « 0 », puis sélectionnez & nouveau la
vitesse souhaitée.

Votre appareil de cuisine est équipé d'un micro processeur qui contrdle et analyse la puissance en

fonctionnement. En cas de charge trop importante, votre appareil s'arrétera tout seul. Pour redémarrer

votre appareil, ramenez votre bouton rotatif (A1) sur la position «0» et retirez une partie de vos ingrédients.

Laissez votre appareil reposer quelques minutes. Vous pouvez alors sélectionner la vitesse souhaitée pour

terminer votre préparation.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Adressez-vous & un centre agréé (voir liste dans le livret

service).

ELIMINATION DES MATERIAUX D'EMBALLAGE ET DE L’APPAREIL

(p L'emballage comprend exclusivement des matériaux sans danger pour l'environnement,
pouvant étre jetés conformément aux dispositions de recyclage en vigueur.
% Pour la mise au rebut de l'appareil, se renseigner auprés du service approprié de votre
commune.

ACCESSOIRES

Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous procurer auprés de votre revendeur habituel ou d’un
centre service agréé les accessoires suivants :

® Bol inox ® Bol mixeur ® Coupe légumes : e Kit pates fraiches
e Couvercle de bol inox o Centrifugeuse - trancher ® Accessoire a coulis
® Pétrin ® Broyeur - raper gros ® Laminoir a pates

® Malaxeur e Téte hachoir - raper fin

® Fouet multibrins  Adaptateur - raper pomme de terre

Attention : aucun accessoire ne pourra vous étre vendu sans présentation de votre notice d'utilisation
ou de votre appareil.



Thank you for choosing this appliance, which is intended exclusively for the preparation of food and is for
indoor, domestic use only.

DESCRIPTION

A - Motor unit F - Mincer head (depending on model)

A1 Electronic speed selector F1 Metal body

A2 Multi-function head release button (A3) F2 Feed screw

A3 Multi-function head F3 Blade

A4 High speed outlet F4 Large-hole screen

(blender jug / juice extractor / grinder) F5 Small-hole screen
A5 Safety cover F6 Nut
A6 Mixer accessories outlet F7 Pusher @
(kneader, balloon whisk, mixer) F8 Tray

A7 Power cord storage G - Vegetable slicer (depending on model)
B - Bowl assembly G1 Drum body

B1 Stainless steel bowl G2 Pusher

B2 Lid G3 Slicer drum
C - Mixer accessories G4 Coarse grater drum

C1 Kneader G5 Fine grater drum

C2 Mixer G6 Potato shredder drum

C3 Balloon whisk H - Juice extractor (depending on model)
D - Blender jug (depending on model) H1 Pusher

D1 Jug H2 Lid

D2 Lid H3 Rotary filter

D3 Measuring cup H4 Juice collector
E - Attachment holder (depending on model) H5 Pouring spout

H6 Locking lever

BEFORE FIRST USE

 Before using for the first time, wash all accessory parts in soapy water (except for the attachment (E):
see § Cleaning) Rinse and dry.
o Place the appliance on a flat, clean and dry surface. Make sure that the selector button (A1) is in "0"
position and plug in your appliance.
*You have several options for starting your appliance:
- Intermittent operation (pulse): Turn the selector button (A1) to the "pulse” position. Using a
succession of pulses can give you better control when preparing certain foods.
- Continuous operation: Turn the selector button (A1) to the desired position from "1" to "max"
depending on the food you are preparing. You can change it as required during preparation.
* To stop the appliance, turn the button (A1) to "0".
Important: The appliance will start only if the cover (A5) and the head (A3) are locked. The
appliance will stop immediately if you unlock the cover (A5) and/or the head (A3) during
operation. Lock the cover and/or the head, turn the control button (A1) to the "0" position, and
then start the appliance normally by selecting the desired speed.
Your appliance comes with a microprocessor that controls and analyses the operating power. If the load
becomes too high, your appliance will stop automatically. To restart your appliance, turn the rotary
button (A1) to the "0" position and remove some of your ingredients. Allow your appliance to cool down
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for a few minutes. You can then select the desired speed to complete your preparation.

‘ The paragraph numbering corresponds to the numbers in the diagrams. ‘

1 - MIXING / KNEADING / BEATING / EMULSIFYING / WHISKING

You can prepare up to 1.8 kg light dough and heavy dough made with up to 500 g flour using the stainless
bowl (B1) and its lid (B2) depending on the food.

ACCESSORIES USED:

- Stainless steel bowl (B1).

- Lid (B2)

- Kneader (C1) or mixer (C2) or balloon whisk (C3)

1.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES

o Press the button (A2) to release the multi-function head (A3) and raise it until it locks in place.

o Lock the stainless steel bowl (B1) (clockwise) on the appliance and put in the ingredients.

o Insert the desired accessory (C1, C2 or C3) on the outlet (A6), push and rotate it anti-clockwise a quarter
turn to lock the accessory in its housing.

o Place the multi-function head (A3) to the horizontal position: press the button (A2) and manually lower
the multi-function head (A3) until it locks (the button (A2) returns to its initial position).

o Slide the lid (B2) over the stainless steel bowl (B1).
Note: It is not essential to use the lid but it prevents splashing.

® Make sure that the cover (A5) is locked correctly (clockwise) on the high-speed outlet (A4).

1.2 - USAGE
Start by turning the selector button (A1) to the desired position according to the recipe.
 The appliance starts running immediately.
You can add food through the hole in the lid (B2) during preparation.
®To stop the appliance, turn the button (A1) to "0".

Tips:
- Kneading
- Use the kneader accessory (C1) at speed "1". You can knead up to 500 g of flour (e.g. white bread,
grain bread, short crust pastry, etc.).
- Maximum time of use: 13 minutes.
- Mixing
- Use the mixer (C2) at speed "1" to "max".
- You can mix up to 1,8 kg of light dough (light cake mixture, sponge cake, biscuit or cookie dough).
- Maximum time of use: 13 minutes.
- Never use the mixer (c2) to knead heavy dough.
- Beating / emulsifying / whisking
- Use the balloon whisk (c3) at speed "1" to "max".
- You can prepare: mayonnaise, aioli, sauces, whisked egg whites (up to 8 egg whites), whipped cream
(up to 500 ml), meringues etc.
- Maximum time of use: 10 minutes.
- Never use the balloon whisk (C3) to knead heavy dough or mix light dough.

1.3 - DISMANTLING THE ACCESSORIES

 Wait for the appliance to come to a complete stop.

® Remove the lid (B2).

e Using the button (A2), release the multi-function head (A3) and raise it to the upper position.

@



® Release the accessory (C1), (€2) or (€3) from the multi-function head by pushing the accessory into the
head and rotating it clockwise a quarter turn.
® Remove the stainless steel bowl.

2 - BLENDING/MIXING (DEPENDING ON MODEL)

Depending on the nature of the food, you can use the blender (D) to prepare up to 1.5 L of thick mixtures
and 1.25 L of liquid mixtures.

ACCESSORIES USED:
- Blender jug (D).

2.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES

o Place the multi-function head (A3) in the horizontal position: press the button (A2) and manually lower EN
the multi-function head (A3) until it locks (the button (A2) returns to its initial position). 5!

e Unlock the safety cover (A5) from the high-speed outlet (A4) by rotating it anti-clockwise and then
remove it.

® Make sure that the appliance is switched off before locking the blender (D).

o Lock the blender jug (D) on the outlet (A4) by rotating it clockwise.

¢ Place the food in the blender jug, and lock the lid (D2) fitted with the measuring cap (D3), by rotating
it anti-clockwise.

2.2 - USAGE
o Start by turning the selector button (A1) to the desired position (from speed 4 to Max or pulse) according
to the recipe.
Use the "Pulse" position for better mixing control and for a better blending of your preparation.
You can add food through the hole in the measuring cap (D3) during preparation.
*To stop the appliance, turn the button (A1) to "0".
- Maximum time of use: 3 minutes.

Tips:

You can prepare:

- finely blended soups, cream soups, stewed fruit, milkshakes and cocktails.

- liquid batter (pancake, fritters, Yorkshire pudding, waffles, clafoutis and custard flans).
If ingredients stick to the sides of the bowl when mixing, stop the appliance and wait until the blades
have stopped completely. Remove the blender and push the food down onto the blades using a spatula,
and put your blender back on the appliance to continue processing.

o Never fill the blender jug with boiling liquid.

o Never run the blender jug empty.

® Always use the blender jug with its lid.

® Never remove the lid before the blades have stopped completely.

o Always pour liquid ingredients into the blender jug first before adding solid ingredients.

2.3 - DISMANTLING THE ACCESSORY
e Wait for the appliance to come to a complete stop before removing the blender by unlocking it in the
anti-clockwise direction and put back the cover (A5) by locking it on the outlet (A4) (clockwise).

3 - MINCING (DEPENDING ON MODEL)

ACCESSORIES USED:
- Attachment holder (E)
- Assembled mincer head (F)

@®
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3.1 - FITTING THE MINCER ATTACHMENT

 Press the button (A2) to release the multi-function head (A3) and raise it until it locks in place.

o Place the attachment (E) and lock it in the anti-clockwise direction such that the outlet is in alignment
with the appliance.

o Place the multi-function head (A3) in the horizontal position by pressing the button (a2) once again.

3.2 - ASSEMBLING THE MINCER HEAD

® Hold the body (F1) by the feed tube, with the wider opening uppermost.

e Insert the feed screw (F2) (long shaft first) into the body (F1).

o Fit the blade (F3) onto the short shaft protruding from the feed screw (F2) with the cutting edges facing
outwards.

o Fit the chosen screen (F4 or F5) on the blade (F3), aligning the two lugs with the two notches in the
body (F1).

o Screw the nut (F6) home on the body (F1) in the clockwise direction, without locking it.

o Check the assembly. The shaft should have no play, neither should it be able to turn on its own. Otherwise,
repeat the assembly procedure.

3.3 - FITTING THE MINCER HEAD ON THE APPLIANCE

e Facing the attachment outlet (E), insert the assembled mincer head (F) inclined to the right, aligning
the two bayonets in the mincer head with the two notches in the attachment. Push the mincer head
home into the attachment and turn the mincer head anti-clockwise until it latches with the feed tube in
the vertical position.

e Place the removable tray (F8) on the feed tube.

3.4 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING

® Make sure that the safety cover (A5) is locked correctly (clockwise) on the high-speed outlet (a4).

 Place a container to collect the preparation in front of the appliance.

® Run the appliance by turning the selector (A1) to speed "3" or "4".

e Push the meat, piece by piece, down the feed tube, using the pusher (F7). Never push the ingredients
down the feed tube with your fingers or any other utensil.
- You can chop up to 3 kg of meat (gristle, bone and sinew removed).
- Maximum time of use: 10 minutes.

 Leave your appliance to cool down completely before using again.

*To stop the appliance, turn the selector to "0" speed and wait for the appliance to come to a complete
stop.

© Unlock the mincer head in the reverse order of the assembly.

Tips:

- Prepare all of the foodstuffs to be minced (for meat, remove the bones, gristle and tendons and cut it
into pieces of approximately 2 x 2 cm).

- Make sure that frozen meat is thoroughly thawed.

- At the end of the operation, you can feed a few small pieces of bread into the feed tube to clear any
meat remaining in the machine.

4 - GRATING / SLICING (DEPENDING ON MODEL)

ACCESSORIES USED :

- Attachment holder (E)

- Assembled vegetable slicer (G)
- Drums (depending on model)

4.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES
® Press the button (A2) to release the multi-function head (A3) and raise it until it locks in place.



 Place the attachment (E) and lock it in the anti-clockwise direction such that the outlet is in alignment
with the appliance.

 Place the multi-function head (A3) in the horizontal position by pressing the button (A2) once again.

® Make sure that the safety cover (A5) is locked correctly (clockwise) on the high-speed outlet (A4).

®Facing the attachment (E) outlet, insert the drum body (G1) inclined to the right, aligning the two
bayonets in the drum body with the two notches in the attachment. Push the drum body home and turn
the drum body anti-clockwise until it latches with the feed tube in the vertical position.

® Insert the chosen drum into the body, and make sure that it is fully engaged in the body.

4.2 - USAGE AND TIPS

® Place a container to collect the preparation in front of the appliance.

® Run the appliance by turning the selector (A1) to speed "3" to slice and to speed "4" to grate.

¢ Place the food in the feed tube on the body and press down with the pusher (G2). Never push the EN
ingredients with your fingers or any other utensil. 5!
- You can prepare up to 2 kg of food.
- Maximum time of use: 10 minutes.

¢ To stop the appliance, turn the selector to "0" speed and wait for the appliance to come to a complete
stop.

o Unlock the drum body in the reverse order of the assembly.

® Use the drums to:
- Grate coarsely (G4) / grate finely (G5) : carrots, celery, potatoes, cheese, etc.
- Slice thickly (G3) : potatoes, carrots, cucumbers, apples, beetroot, etc.
- Potato shredder (G6): potatoes, parmesan, etc.

5 - EXTRACTING JUICE FROM FRUITS AND VEGETABLES
(DEPENDING ON MODEL)

ACCESSORIES USED:
- Assembled juice extractor (H).

5.1 - ASSEMBLING THE JUICE EXTRACTOR

o Place the filter (H3) in the middle of the juice collector (H4).

o Lock the lid: turn it anti-clockwise and lock the lid (H2) on the juice collector (H4) (closed padlock
position).

o General locking: push the locking lever (H6) to closed padlock position.

5.2 - FITTING THE JUICE EXTRACTOR ON THE APPLIANCE

o Place the multi-function head (A3) in the horizontal position: press the button (A2) and manually lower
the multi-function head (A3) until it locks (the button (A2) returns to its initial position).

® Unlock and remove the cover (A5) from the outlet (A4) by turning it anti-clockwise.

® Make sure that the appliance is switched off before locking the juice extractor (H).

® Lock the assembled juice extractor on the outlet (A4) by turning it clockwise, so as to have the outlet
for the pouring spout aligned with the appliance.

o Fit the pouring spout (H5) on the collector (H4).

o Check that the pouring spout (H5) is fully open.

5.3 - USAGE AND TIPS

o Place a large glass under the pouring spout (H5).

® Run the appliance by turning the selector (A1) to speed "3".

o Cut the fruits and/or vegetables into pieces.

o Insert them down the feed tube in the lid (H2) push them slowly using the pusher (H1). Never push the
ingredients with your fingers or any other utensil.

@



* Do not process 500 g of food more than 5 times continuously, without allowing your appliance to cool
down completely.
- Maximum time of use: 10 minutes.

o For best results, clean the filter after every 300 g of ingredients.

o Important : When the pulp collector is full, stop the appliance and empty the collector.

*To stop the appliance, turn the selector to "0" speed and wait for the appliance to come to a complete
stop.

* Wait until the rotary filter comes to a complete stop before removing the assembly from the
appliance.

*To remove the juice extractor, unlock it by turning it anti-clockwise.

o Place the locking lever (H6) in the open padlock position. Open the lid (open padlock position). You can
then remove the filter (H3) to clean it and empty the collector (H4).

ips:

®You can make juice from: carrots, tomatoes, apples, grapes, raspberries, etc.

o Peel fruits with thick skins; remove stones and the core of pineapples.

It is not possible to extract juice from certain fruits and vegetables: bananas, avocado pears, blackberries,
some varieties of apples, etc...

*You can prepare juices with different fruits and vegetables without having to clean the juice extractor
every time, the flavours will not be mixed. Just run the extractor with a little water to rinse it between
two different juices.

 Drink the juices immediately after preparation, and add lemon juice to keep them in the fridge for a few
hours.

6 - ADJUSTING THE CORD LENGTH

For more comfortable use or for storage, you can reduce the cord length by pushing it inside the motor
unit (A) via the opening on the rear (A7).

7 - FINELY CHOPPING SMALL QUANTITIES (DEPENDING MODEL)

ACCESSORY USED:
- Assembled grinder.

You can use the grinder to:
- Chop in a few seconds by pulsing: dried figs, dried apricots, etc.
Quantity / max time: 100g / 5s
This grinder is not designed for hard products like coffee beans or hard spices.

® Unplug the appliance.

* Do not immerse the motor unit (A) or the attachment (E) in water or under running water. Wipe them
with a dry or slightly damp cloth.

o For easier cleaning, rinse the accessories quickly after use. Dismantle the mincer head assembly fully.
Handle the blades with care to prevent injury.

® Wash, rinse and dry the accessories: they are dishwasher-safe, except for all the metal components in the
mincer head: body (F1), feed screw (F2), blade (F3), screens (F4 and F5), nut (F6).

o The screens (F4) and (F5) as well as the blade (F3) must remain greased. Coat them with cooking oil.



Tips:

 In the event any of your accessories are coloured by food (carrots, oranges, etc.), rub with a cloth soaked
in cooking oil and then clean them as usual.

e Blender jug (D): pour some hot water containing a few drops of washing up liquid into the blender. Close
the lid. Place it on the appliance and pulse a few times. After removing it, rinse the bowl in running
water and allow to dry (bowl upside down).

Do not store your appliance in a humid environment.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK @

If your appliance does not work, check:
- that it is plugged in correctly.
- that the accessories are correctly locked.
- The position of the electronic speed selector (A1): put it back to the “0” position, then select the
desired speed again.
Your appliance comes with a microprocessor that controls and analyses the operating power. If the load
becomes too high, your appliance will stop automatically. To restart your appliance, turn the rotary button
(A1) to the "0" position and remove some of your ingredients. Allow your appliance to cool down for a
few minutes. You can then select the desired speed to complete your preparation.
Your appliance still does not work? Contact an authorised service centre (see the list in the service
booklet).

DISPOSAL OF PACKAGING AND THE APPLIANCE

(p The packaging is comprised exclusively of materials that present no danger for the
environment and which may therefore be disposed of in accordance with the recycling
%& measures in force in your area.
For disposing of the appliance itself, please contact the appropriate service of your local
authority.

ACCESSORIES

You can customise your appliance and obtain the following accessories from your usual retailer or an
authorised service centre:

o Stainless steel bowl  Blender jug e Vegetable slicer:  Pasta kit

e Stainless steel bowl lid e Juice extractor - Slicer  Coulis attachment
® Kneader ® Grinder - Coarse grating ® Pasta rolling mill
® Mixer ® Mincer head - Fine grating

® Balloon whisk o Attachment holder - Potato shredder

Caution: This booklet contains instructions for additional accessories. Please keep safe for future
reference. Please contact Tefal Customer Relations for further information on how to purchase
accessories.
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Wij danken u voor uw keuze van dit apparaat dat uitsluitend bestemd is voor de bereiding van voedsel, voor
huishoudelijk gebruik.

BESCHRIJVING

A - Motorblok F - Kop gehaktmolen (afhankelijk van het model)
A1 Elektronische snelheidskeuzeschakelaar F1 Metalen behuizing
A2 Ontgrendelknop van de multifunctionele F2 Aanvoerschroef
arm (A3) F3 Mes
A3 Multifunctionele arm F4 Schijf met grote gaten
A4 Aansluiting voor hoge snelheid F5 Schijf met kleine gaten
(blender/sapcentrifuge/maler) F6 Moer
A5 Veiligheidskap F7 Stamper
A6 Aansluiting voor mixeraccessoires F8 Verwijderbaar blad
(kneedhaak, garde, klopper) G - Groentemolen (afhankelijk van het model)
A7 Snoerhaspel G1 Trommelbehuizing
B - Assemblage van de mengkom G2 Stamper
B1 Roestvrijstalen mengkom G3 Accessoire voor plakken snijden
B2 Anti-spatdeksel G4 Accessoire voor grof raspen
C - Mixeraccessoires G5 Accessoire voor fijn raspen
C1 Kneedhaak G6 Accessoire voor reibekuchen
€2 Klopper (aardappelpannekoeken/soort résti)
(3 Garde H - Sapcentrifuge (afhankelijk van het model)
D - Mengbeker (afhankelijk van het model) H1 Stamper
D1 Kan H2 Deksel
D2 Deksel H3 Roterende filter
D3 Maatdop H4 Sapreservoir
E - Hulpstuk voor het gebruik van diverse H5 Schenktuit
accessoires (afhankelijk van het model) H6 Vergrendeling

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

®Was voor het eerste gebruik alle accessoires in water met afwasmiddel (behalve onderdeel (E): zie §
Reinigen.) Afspoelen en afdrogen.
 Zet het apparaat op een vlakke, schone en droge ondergrond. Zorg ervoor dat de snelheidskeuzeschakelaar
(A1) op "0" staat en steek de stekker in het stopcontact.
© Het apparaat kan op verschillende manieren worden opgestart:
- Onderbroken werking (impulsen): zet de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op "pulse”. Door het gebruik
van achtereenvolgende impulsen hebt u een betere controle bij het bereiden van bepaalde gerechten.
- Continuwerking: zet de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op de gewenste stand, van "1" tot "max.",
afhankelijk van de voeding die u bereidt. U kunt de stand van de snelheidskeuzeschakelaar tijdens de
bereiding naar wens wijzigen.
o Zet de schakelaar (A1) op "0" om het apparaat stop te zetten.
Belangrijk: Het apparaat start alleen als de kap (A5) en de arm (A3) zijn vergrendeld. Het apparaat
stopt onmiddellijk als u tijdens het gebruik de kap (A5) en/of de arm (A3) ontgrendelt. Vergrendel
de kap en/of de arm, zet de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op "0", en start het apparaat daarna
op de gebruikelijke manier door de gewenste snelheid in te stellen.
Het apparaat bevat een microprocessor die de werking ervan regelt en analyseert. Als het apparaat te
zwaar wordt beladen, zal het automatisch worden stopgezet. Om het apparaat opnieuw te starten, zet
u de schakelaar (A1) op "0" en verwijdert u een gedeelte van de ingrediénten. Laat het apparaat enkele



minuten afkoelen. Daarna kunt u de gewenste snelheid selecteren om de bereiding te voltooien.

\ De paragraafnummers komen overeen met de s in de diagr ‘

1 - MENGEN / KNEDEN / KLOPPEN / EMULGEREN / KLUTSEN

U kunt max. 1,8 kg licht deeg bereiden met de roestvrijstalen mengkom (b1) en het deksel (b2), afhankelijk van
de voeding.

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:

- Roestvrijstalen mengkom (B1).

- Deksel (B2).

- Deeghaak (C1) of klopper (C2) of garde (C3).

1.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

 Druk op de ontgrendelknop (A2) om de multifunctionele arm (A3) te ontgrendelen en til de arm op totdat hij

vastklikt.

o Plaats de roestvrijstalen mengkom (B1) en draai deze rechtsom tot de aanslag. Doe alle ingrediénten in de@

kom.

o Plaats de gewenste accessoire (C1, C2 of C3) in de aansluiting (A6) en draai hem een kwartslag linksom om
hem te vergrendelen in de arm.

o Zet de multifunctionele arm (A3) in de horizontale stand: druk op de ontgrendelknop (A2) en druk de
multifunctionele arm (A3) handmatig omlaag tot de aanslag (de ontgrendelknop (A2) staat dan weer in de
oorspronkelijke stand).

o Schuif het deksel (B2) op de roestvrijstalen mengkom (B1).

Opmerking: Het gebruik van het deksel is niet noodzakelijk. Het deksel voorkomt spatten.
* Zorg ervoor dat het deksel (A5) goed wordt vergrendeld (rechtsom) op de aansluiting voor hoge snelheid (A4).

1.2 - GEBRUIK
Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) in de gewenste stand te zetten, afhankelijk van het recept.
® Het apparaat begint direct te werken.
Tijdens de bereiding kunt u voedsel door het gat in het deksel (B2) toevoegen.
o Zet de schakelaar (A1) op "0" om het apparaat stop te zetten.

Tips:
- Kneden
- Gebruik de kneedhaak (C1) op snelheid "1". U kunt max. 500 g bloem kneden (bijv. witbrood, granenbrood,
korstdeeg, kruimeldeeg, enz.).
- De maximumtijd van gebruik: 13 minuten.
- Mengen
- Gebruik de klopper (C2) op snelheid "1" tot "max".
- U kunt max. 1,8 kg licht deeg mengen (roombotercake, koekjes, enz.).
- De maximumtijd van gebruik: 13 minuten.
- Gebruik de klopper (C2) nooit voor het kneden van zwaar deeg.
- Kloppen / emulgeren / klutsen
- Gebruik de garde (C3) op snelheid "1" tot "max".
- U kunt het volgende bereiden: mayonaise, aioli, sauzen, opgeklopt eiwit (max. 8 eiwitten), slagroom (max.
500 ml), enz.
- De maximumtijd van gebruik: 10 minuten.
- Gebruik de garde (C3) nooit voor het kneden van zwaar deeg of het mengen van licht deeg.

1.3 - DEMONTEREN VAN DE ACCESSOIRES
e Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen.
o Verwijder het deksel (B2).



® Druk op de ontgrendelknop (A2) om de multifunctionele arm (A3) te ontgrendelen en til de arm op totdat hij
vastklikt.

* Haal de accessoire (C1), (C2) of (C3) uit de multifunctionele arm door de accessoire in de arm te drukken en
een kwartslag rechtsom te draaien.

o Verwijder de roestvrijstalen mengkom.

2 - MIXEN / MENGEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

Afhankelijk van de aard van het voedsel, kunt u de blender (D) gebruiken voor het bereiden van max. 1,5 L dikke
mengsels en 1,25 L vloeibare mengsels.

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Mengbeker (D).

2.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

o Zet de multifunctionele arm (A3) in de horizontale stand: druk op de ontgrendelknop (A2) en druk de
multifunctionele arm (A3) handmatig omlaag tot de aanslag (de ontgrendelknop (A2) staat dan weer in de
oorspronkelijke stand).

o Verwijder de veiligheidskap (A5) van de aansluiting voor hoge snelheid (A4) door hem linksom te draaien en
van het apparaat te tillen.

® Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat u de blender (D) op het apparaat plaatst.

* Plaats de mengbeker (D) op de aansluiting (A4) door hem rechtsom te draaien.

* Doe de ingrediénten in de mengbeker en plaats het deksel (D2) met de doseerdop (D3) erop door hem linksom
te draaien.

2.2 - GEBRUIK

 Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) in de gewenste stand te zetten (van snelheid 4 tot Max of Pulse),
afhankelijk van het recept. Gebruik de "pulse" stand voor een betere controle over het mengen en voor een
fijner resultaat. Tijdens de bereiding kunt u voedsel toevoegen door het gat in de maatdop (D3).

o Zet de schakelaar (A1) op "0" om het apparaat stop te zetten.
- De maximumtijd van gebruik: 3 minuten.

Tips:

U kunt het volgende bereiden:

- Fijn gepureerde soepen, veloutés, vruchtenmoes, milkshakes en cocktails.

- Vloeibaar beslag (pannenkoeken, beignets, clafoutis en puddingtaart).

- Als de ingrediénten aan de wand van de mengkom blijven plakken tijdens het mengen. Zet het apparaat dan
stop. Wacht tot het apparaat volledig gestopt is. Verwijder de blender en duw het voedsel naar beneden met
behulp van een spatel. Plaats de blender terug op het apparaat en ga verder met de bereiding.

 Vult nooit de kom mixer met een kokende vloeistof.

 Gebruikt niet de kom mixer aan leegte.

o Gebruikt altijd de kom mixer met zijn deksel.

* Neemt nooit het deksel weg voor het volledige arrest van het apparaat.

® In de kom mixer, zet altijd de vloeibare bestanddelen voor de stevige bestanddelen.

2.3 - DEMONTEREN VAN DE ACCESSOIRES
o Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen voordat u de blender verwijdert door hem linksom
te draaien en plaats vervolgens de veiligheidskap (A5) op het contact (A4) (rechtsom).

3 - MALEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Hulpstuk voor het gebruik van diverse accessoires (E)
- Geassembleerde kop van de gehaktmolen (F)



3.1 - AANBRENGEN VAN DE GEHAKTMOLEN

 Druk op de ontgrendelknop (A2) om de multifunctionele arm (A3) te ontgrendelen en til de arm op totdat hij
vastklikt.

* Plaats de accessoire (E) en draai deze linksom zodat de aansluiting op een lijn staat met het apparaat.

o Plaats de multifunctionele arm (A3) in de horizontale stand door nogmaals op de knop (A2) te drukken.

3.2 - MONTEREN VAN DE KOP VAN DE GEHAKTMOLEN

* Houd de behuizing (F1) vast aan de aanvoerbuis, met de brede kant van de opening naar boven gericht.

o Plaats de aanvoerschroef (F2) (met de lange as naar beneden) in de behuizing (F1).

o Plaats het mes (F3) op de korte as die uit de aanvoerschroef (F2) steekt met het snijgedeelte naar buiten
gericht.

o Plaats de gewenste schijf (F4 of F5) op het mes (F3), door de twee uitsteeksels op een lijn te brengen met de
ribbels op de behuizing (F1).

 Draai de moer (F6) rechtsom in de behuizing (F1) zonder deze te vergrendelen. Controleer de assemblage. Er
mag geen speling op de as zitten, en de as moet niet zelfstandig kunnen ronddraaien. Is dit wel het geval,
herhaal dan de procedure voor de assemblage. @

3.3 - KOP VAN DE GEHAKTMOLEN OP HET APPARAAT PLAATSEN

® Als u voor de aansluiting (E) van de accessoire staat, houd dan de geassembleerde kop van de gehaktmolen (E)
jets naar rechts gericht zodat de twee bajonetaansluitingen op de gehaktmolen op een lijn staan met de twee
ribbels in de accessoire. Duw de kop van de gehaktmolen op de accessoire en draai de kop naar links tot de
aanslag met de aanvoerbuis in de verticale stand.

o Plaats het verwijderbare blad (F8) op de aanvoerbuis.

3.4 - GEBRUIK, TIPS EN DEMONTEREN

* Zorg ervoor dat de veiligheidskap (A5) goed wordt vergrendeld (rechtsom) op de aansluiting voor hoge snelheid
(A4).

 Zet een bak voor het apparaat om de bereiding in op te vangen.

o Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op snelheid "3" of "4" in te stellen.

 Duw de stukken vlees een voor een in de aanvoerbuis naar beneden met de stamper (F7). Duw de ingrediénten
nooit met uw vingers of enig ander voorwerp naar beneden in de aanvoerbuis.
- U kunt tot 3 kg vlees hakken.
- De maximumtijd van gebruik: 10 minuten.

® Laat uw apparaat volledig afkoelen voordat u het weer gebruikt.

©0m het apparaat stop te zetten draait u de snelheidskeuzeschakelaar naar "0" en wacht totdat het apparaat
volledig tot stilstand is gekomen.

® Ontgrendel de kop van de gehaktmolen in de tegengestelde volgorde van de montage.

Tips:

- Bereid alle ingrediénten voor die in de gehaktmolen worden geplaatst (botten, kraakbeen en zenuwen van het
vlees verwijderen en het vlees in stukken snijden van ongeveer 2 x 2 cm).

- Zorg ervoor dat het vlees helemaal is ontdooid.

- Aan het einde van de bereiding kunt u enkele stukjes brood toevoegen via de aanvoerbuis om het al het vlees
uit het apparaat te verwijderen.

4 - RASPEN / SNIJDEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:

- Hulpstuk voor het gebruik van diverse accessoires (E)
- Geassembleerde groentemolen (G)

- Accessoires (afhankelijk van het model)

4.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES
 Druk op de ontgrendelknop (A2) om de multifunctionele arm (A3) te ontgrendelen en til de arm op totdat hij
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vastklikt.

o Plaats de accessoire (E) en draai deze linksom zodat de aansluiting op een lijn staat met het apparaat.

o Plaats de multifunctionele arm (A3) in de horizontale stand door nogmaals op de knop (A2) te drukken.

* Zorg ervoor dat de veiligheidskap (a5) goed wordt vergrendeld (rechtsom) op de aansluiting voor hoge snelheid
(A4).

 Als u voor de aansluiting (E) van de accessoire staat, houd dan de accessoire (G) iets naar rechts gericht en
zodat de twee bajonetaansluitingen op de trommelbehuizing op een lijn staan met de twee ribbels in de
accessoire. Duw de accessoire in de accessoire en draai de accessoire naar links tot de aanslag met de
aanvoerbuis in de verticale stand.

¢ Plaats de gewenste accessoire in de behuizing en zorg ervoor dat deze goed stevig in de behuizing vast zit.

4.2 - GEBRUIK EN TIPS
o Zet een bak voor het apparaat om de bereiding in op te vangen.
o Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op snelheid "3" om plakken te snijden en op "4"
om te raspen.
* Duw het voedsel in de aanvoerbuis naar beneden met de stamper (G2). Duw de ingrediénten nooit met uw
@ vingers of enig ander voorwerp naar beneden.
- U kunt tot 2 kg voedingsmiddelen voorbereiden.
- De maximumtijd van gebruik: 10 minuten.
® Om het apparaat stop te zetten draait u de snelheidskeuzeschakelaar naar "0" en wacht u totdat het apparaat
volledig tot stilstand is gekomen.
¢ Ontgrendel de trommelbehuizing in de tegengestelde volgorde van de montage.
® Gebruik de accessoires voor het volgende:
- Grof raspen (G4) / fijn raspen (G5) : wortels, selderij, aardappel, kaas, enz.
- Dikke plakken snijden (G3) : aardappel, wortel, komkommer, appel, rode biet, enz.
- Reibekuchen (G6): aardappels, Parmezaan, enz.

5 - SAP PERSEN UIT VRUCHTEN EN GROENTEN
(AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Geassembleerde sapcentrifuge (H).

5.1 - MONTEREN VAN DE SAPCENTRIFUGE

o Plaats het filter (H3) op het sapreservoir (H4).

o Vergrendel het deksel: draai hem linksom en vergrendel het deksel (H2) op het sapreservoir (H4) (vergrendelde
positie).

* Algemene vergrendeling: duw de hendel (H6) naar de vergrendelde positie.

5.2 - SAPCENTRIFUGE OP HET APPARAAT PLAATSEN

o Zet de multifunctionele arm (A3) in de horizontale stand: druk op de ontgrendelknop (A2) en druk de
multifunctionele arm (A3) handmatig omlaag tot de aanslag (de ontgrendelknop (A2) staat dan weer in de
oorspronkelijke stand).

* Ontgrendel de veiligheidskap (A5) en verwijder hem van de aansluiting (A4) door hem linksom te draaien.

® Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat u de sapcentrifuge (H) plaatst.

o \lergrendel de geassembleerde sapcentrifuge op de aansluiting (A4) door hem rechtsom te draaien, zodat de
schenktuit op een lijn staat met het apparaat.

o Plaats de schenktuit (H5) op het sapreservoir (H4).

o Controleer of de schenktuit (H5) helemaal open is.

5.3 - GEBRUIK EN TIPS
 Zet een groot glas onder de schenktuit (H5).
o Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op snelheid "3" in te stellen.
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*Snijd de vruchten en/of groente in stukken.

o Plaats de vruchten en/of groente in de aanvoerbuis in het deksel (H2) en duw ze langzaam naar beneden met
de stamper (H1). Duw de ingrediénten nooit met uw vingers of enig ander voorwerp naar beneden.

o Verwerk 500 g voedsel niet meer dan 5 keer continue, zonder het apparaat volledig te laten afkoelen.

- De maximumtijd van gebruik: 10 minuten.

o U verkrijgt het beste resultaat als u het filter na elke 300 g ingrediénten reinigt.

o Belangrijk: Wanneer het pulpreservoir vol is, dient u het apparaat stop te zetten en het reservoir te legen.

© 0m het apparaat stop te zetten, draait u de snelheidskeuzeschakelaar naar "0" en wacht u totdat het apparaat
volledig tot stilstand is gekomen.

¢ Wacht totdat de roterende filter volledig tot stilstand is gekomen voordat u de assemblage van het
apparaat haalt.

o \lerwijder de sapcentrifuge door hem linksom te draaien.

o Zet de vergrendeling (H6) in de ontgrendelde positie. Open het deksel (ontgrendelde positie). U kunt dan het
filter (H3) verwijderen om hem te reinigen en het reservoir te legen (H4).

Tips:

o U kunt sap maken van: wortels, tomaten, appels, druiven, frambozen, enz. @

o Schil fruit met een dikke schil; verwijder pitten, klokhuizen en het hart van ananas.

 Het is niet mogelijk om sap te persen uit bepaalde vruchten en groenten zoals bananen, avocado's, bramen,
appels, enz.

o U kunt sap maken met diverse vruchten en groenten zonder dat u de sapcentrifuge telkens hoeft te reinigen;
de smaken zullen zich niet vermengen. U hoeft enkel een beetje water in het apparaat te gieten om het apparaat
schoon te spoelen tussen het maken van twee verschillende soorten sap in.

* Drink het sap direct na de bereiding, en voeg citroensap toe om het sap enkele uren in de koelkast te kunnen
bewaren.

6 - AANPASSEN VAN DE SNOERLENGTE

Voor een comfortabeler gebruik van het apparaat of het opbergen ervan, kunt u de lengte van het snoer verlagen
door het snoer in de motorblok (A) te duwen door de opening aan de achterkant (A7).

7 - FIJN HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN
(AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Geassembleerde maler.

U kunt de maler gebruiken om:

- Enkele seconden te hakken met impulsen: gedroogde vijgen, gedroogde abrikozen, enz.
Hoeveelheid/max. duur: 100 g /5 s
Deze maler is niet geschikt voor harde producten zoals koffiebonen.

 Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

© Dompel het motorblok (A) of de accessoire (E) nooit onder in water en houd ze niet onder de kraan. Droog ze
af met een droge of licht bevochtigde doek.

® Spoel de accessoires meteen na gebruik af om ze makkelijker te kunnen reinigen. Demonteer de kop van de
gehaktmolen helemaal. Wees voorzichtig met het mes om letsel te voorkomen.

o Was de accessoires af, spoel ze af en droog ze af. Ze kunnen ook in de vaatwasser, behalve alle metalen
onderdelen van de kop van de gehaktmolen: behuizing (F1), aanvoerschroef (F2), mes (F3), schijven (F4 en
F5), moer (F6).

o De schijven (F4) en (F5) en het mes (F3) moeten worden ingevet. Vet ze in met slaolie.

@



Tips:

® Mochten uw accessoires door contact met voedingsmiddelen (wortelen, sinaasappelen, enz.) verkleuren, wrijf
de verkleurde delen dan in met een stukje keukenpapier met slaolie en maak het onderdeel vervolgens op de
gebruikelijke manier schoon.

® Mengbeker (D): giet warm water met een paar druppels afwasmiddel in de blender. Sluit het deksel. Plaats het
deksel op het apparaat en geef een paar impulsen. Verwijder de mengbeker van het apparaat, spoel hem af en
laat hem drogen (op zijn kop).

OPBERGEN

Berg het apparaat niet op in een vochtige omgeving.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

@Als het apparaat niet werkt, controleer dan:
- of het apparaat goed is aangesloten.
- of de accessoires juist zijn aangebracht.
- De positie van de drive-knop (A1): de terugkeer van de "0" en vervolgens opnieuw selecteren van de gewenste
snelheid.
Het apparaat bevat een microprocessor die de werking ervan regelt en analyseert. Als het apparaat te zwaar
wordt beladen, zal het automatisch worden stopgezet. Om het apparaat opnieuw te starten, zet u de schakelaar
(A1) op "0" en verwijdert u een gedeelte van de ingrediénten. Laat het apparaat enkele minuten afkoelen.
Daarna kunt u de gewenste snelheid selecteren om de bereiding te voltooien.
Werkt het apparaat nog steeds niet ? Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie de lijst in het
serviceboekje).

WEGGOOIEN VAN HET APPARAAT EN HET VERPAKKINGSMATERIAAL

m De verpakking bestaat uitsluitend uit voor het milieu ongevaarlijke materialen. U kunt ze
dus conform de geldende recyclingvoorschriften weggooien.
%& Win voor het weggooien van het apparaat zelf inlichtingen in bij de betreffende gemeentelijke
dienst in uw woonplaats.

ACCESSOIRES

U kunt uw apparaat aanpassen en bij uw winkelier of een erkend servicecentrum de volgende
accessoires kopen.

® Roestvrijstalen ® Garde ® Groentemolen : ® Accesoires voor
mengkom ® Mengbeker - plakken snijden diverse soorten
® Deksel roestvrijstalen e Sapcentrifuge - grof raspen pasta
mengkom ® Maler - fijn raspen ® Accesoire voor
© Deeghaak ® Kop gehaktmolen - reibekuchen het maken van
® Klopper ® Hulpstuk voor het gebruik (aardappelpannekoeken/  pastasaus
van diverse accessoires soort rosti) ® Wals voor het
maken van
diverse
Let op: u kunt uitsluitend accessoires aanschaffen op vertoon soorten pasta

van de gebruiksaanwijzing van uw apparaat.



Wir danken Ihnen, dass Sie sich zum Kauf dieses Gerdtes entschlossen haben, das ausschlieRlich der
Zubereitung von Speisen sowie dem haushaltsiiblichen Gebrauch in geschlossenen Réumen dient.

BESCHREIBUNG

A - Motorblock F - Fleischwolf (je nach Modell)
A1 Elektronischer Geschwindigkeitsregler F1 Metallgehduse
A2 Entriegelungstaste fiir F2 Schnecke
Multifunktionskopf (A3) F3 Messer
A3 Multifunktionskopf F4 Lochscheibe mit groRen Lochern
A4 Schnellantrieb F5 Lochscheibe mit kleinen Lochern
(Mixkrug / Entsafter / Zerkleinerer) F6 Verschlussring
A5 Schutzabdeckung F7 Stopfer
A6 Antrieb fiir Mixzubehor F8 Einfiilltrichter
(Teighaken, Schneebesen, Knethaken) G - Gemiiseschneider (je nach Modell)
A7 Kabelfach G1 Trommellager
B - Riihrschiisselset G2 Stopfer
B1 Edelstahl-Riihrschiissel G3 Trommel zum Schneiden @
B2 Deckel G4 Trommel zum grob Raspeln
C - Mixzubehor G5 Trommel zum fein Raspeln
C1 Teighaken G6 Trommel Reibekuchen
€2 Knethaken H - Entsafter (je nach Modell)
C3 Schneebesen H1 Stopfer
D - Mixkrug (je nach Modell) H2 Deckel
D1 Krug H3 Filtersieb
D2 Deckel H4 Auffangbehalter
D3 Dosierdeckel H5 Ausgusstiille
E - Zubehéraufsatz (je nach Modell) H6 Verriegelungshebel

INBETRIEBNAHME

® Bevor Sie das Gerdt das erste Mal benutzen, waschen Sie alle Zubehorteile (auBer den Adapter (E): siehe
§ Reinigung) mit Seifenwasser ab. Spiilen und abtrocknen.
oStellen Sie das Gerdt auf eine gerade, saubere und trockene Flache; stellen Sie sicher, dass der
Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,0” gestellt ist, dann schlieBen Sie das Gerat an die Steckdose an.
o Sie haben mehrere Betriebsarten zur Auswahl:
- Intervallbetrieb (pulse) : Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,Pulse”. Der Intervallbetrieb
ermdglicht bei manchen Zubereitungen eine bessere Kontrolle.
- Dauerbetrieb: Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) je nach Art der Zubereitung auf die
gewdiinschte Position von ,1” bis ,,Max”. Sie konnen die Riihrstufe auch wéahrend der Zubereitung @ndern.
®Zum Anhalten des Gerates stellen Sie den Regler (A1) zuriick auf Position ,0”.
Wichtig: Das Gerat kann nur dann in Betrieb genommen werden, wenn die Abdeckung (A5) und der
Kopf (A3) verriegelt sind. Wenn Sie die Abdeckung (A5) und/oder den Kopf (A3) wéhrend des
Betriebs entriegeln, schaltet sich das Gerdt sofort aus. Dann miissen Sie die Abdeckung und/oder
den Kopf wieder verriegeln, den Regler (A1) wieder auf ,0” stellen und das Gerat wie gewohnt in
Betrieb nehmen und die gewiinschte Riihrstufe einstellen.
Thre Kiichenmaschine ist mit einem Mikroprozessor ausgestattet, der die Betriebsleistung steuert und
analysiert. Bei zu schwerem Inhalt schaltet sich das Gerdt von alleine aus. Um das Gerdt wieder in
Betrieb zu nehmen, miissen Sie den Geschwindigkeitsregler (al) wieder auf ,0” stellen und einen Teil der

@



Zutaten entnehmen. Lassen Sie das Gerdt einige Minuten ruhen. Stellen Sie dann wieder die gewiinschte
Rihrstufe ein, um Ihre Zubereitung zu Ende zu bringen.

‘ Die Nummerierung der Absétze entspricht der Nummerierung der eingerahmten Abbildungen. ‘

1 - MIXEN/ KNETEN/ SCHLAGEN / EMULGIEREN/ VERQUIRLEN

Je nach Art der Zutaten kdnnen in der Edelstahl-Riihrschiissel (b1) samt Deckel (b2) bis zu 1,8 kg leichter Teig zubereitet
werden.

VERWENDETES ZUBEHOR:

- Edelstahl-Riihrschiissel (B1).

- Deckel (B2).

- Teighaken (C1) oder Knethaken (C2) oder Schneebesen (C3).

1.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS

® Driicken Sie die Taste (A2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (A3) und heben Sie diesen bis zum Anschlag an.

o \lerriegeln Sie die Edelstahl-Riihrschiissel (B1) (im Uhrzeigersinn) auf dem Gerét und geben Sie die Zutaten hinein.

® Setzen Sie das gewiinschte Zubehdr (C1, C2 oder 3) auf den Antrieb (A6), driicken Sie es an und drehen Sie es eine
) Vierteldrehung gegen den Uhrzeigersinn, um es in der Aufnahme zu arretieren.

 Klappen Sie den Multifunktionskopf (A3) in die waagrechte Position zuriick: Driicken Sie dabei die Taste (A2) und
senken Sie den Multifunktionskopf (A3) manuell ab, bis er einrastet (die Taste (A2) springt in ihre Ausgangsposition
zuriick).

o Schieben Sie den Deckel (B2) auf die Edelstahl-Riihrschiissel (B1).
Anmerkung: Der Deckel muss nicht unbedingt verwendet werden. Er dient jedoch als Spritzschutz.

* Vergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckung (A5) gut auf dem Schnellantrieb (A4) verriegelt ist (im Uhrzeigersinn).

1.2 - INBETRIEBSETZUNG

Schalten Sie ein, indem Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) je nach Rezept auf die gewiinschte Riihrstufe stellen.

* Das Gerat setzt sich sodann in Betrieb. Uber die Deckelffnung (B2) konnen Sie wéhrend der Zubereitung weitere
Zutaten beimengen.

e Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Regler (A1) zuriick auf Position ,0”.

Tipps:
- Kneten
- Verwenden Sie den Teighaken (C1) auf Riihrstufe ,1“. Sie kdnnen bis zu 5009 Mehl kneten (Bsp.: WeiRbrot,
Vollkornbrot, Miirbeteig, ...).
- Maximale Benutzungszeiten: 13 Minuten.
- Mixen
- Verwenden Sie den Knethaken (C2) auf Riihrstufe ,1” bis ,Max”.
- Sie kdnnen leichte Teige bis zu einem Gewicht von 1,8 kg zubereiten (Eischwerkuchen, Biskuit, ...).
- Maximale Benutzungszeiten: 13 Minuten.
- Verwenden Sie den Knethaken (C2) nie zum Kneten von schweren Teigen.
- Schlagen / Emulgieren / Verquirlen
- Verwenden Sie den Schneebesen (C3) auf Riihrstufe ,1 bis ,Max“.
- Er eignet sich fiir folgende Zubereitungen: Mayonnaise, Aioli, Saucen, Eischnee (bis zu 8 EiweiRe), Schlagsahne (bis
zu 500 ml)...
- Maximale Benutzungszeiten: 10 Minuten.
- Verwenden Sie den Schneeb (C3) weder zum Kneten von schweren Teigen noch zum Mixen von leichten
Teigen.

1.3 - ABNEHMEN DES ZUBEHORS
* Warten Sie bis das Gerdt vollkommen stillsteht.
® Nehmen Sie den Deckel (B2) ab.



o Driicken Sie die Taste (A2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (A3) und heben Sie diesen an.

o Entriegeln Sie das Zubehdr (C1), (C2) oder (C3) vom Multifunktionskopf durch Andriicken des Zubehdrs in Richtung
des Kopfes und durch Ausfiihren einer Vierteldrehung im Uhrzeigersinn.

¢ Entfernen Sie die Edelstahl-Riihrschiissel.

2 - GLATT RUHREN/MISCHEN/FEIN MIXEN (JE NACH MODELL)

Je nach Art der Zutaten konnen im Mixkrug (d) bis zu 1,5 L dickfliissige Zubereitungen und 1,25 | fliissige Zubereitungen
gemixt werden.

VERWENDETES ZUBEHOR:
- Mixkrug (D).

2.1 - ANBRINGEN DES ZUBEH(RS

o Klappen Sie den Multifunktionskopf (A3) in die waagrechte Position: Driicken Sie dabei die Taste (A2) und senken Sie
den Multifunktionskopf (A3) manuell ab, bis er einrastet (die Taste (A2) springt in ihre Ausgangsposition zuriick).

o Entriegeln Sie die Schutzabdeckung (A5) des Schnellantriebs (A4) durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn und nehmen
Sie sie ab.

o Stellen Sie sicher, dass das Gerdt vollkommen stillsteht, bevor Sie den Mixkrug (D) verriegeln.

* Verriegeln Sie den Mixkrug (D) durch Drehen im Uhrzeigersinn auf dem Antrieb (A4). @

* Geben Sie die Zutaten in den Mixkrug und verriegeln Sie den Deckel (D2) samt Dosierdeckel (D3) durch Drehen gegen
den Uhrzeigersinn.

2.2 - INBETRIEBSETZUNG

® Schalten Sie ein, indem Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) (Geschwindigkeit von 4 bis Max oder Pulse) je nach
Rezept auf die gewiinschte Riihrstufe stellen. Fiir eine bessere Kontrolle des Mixvorganges und eine gleichméaRigere
Zubereitung verwenden Sie die "Pulse" Funktion.
Uber die Offnung des Dosierdeckels (D3) konnen Sie wahrend der Zubereitung weitere Zutaten beimengen.

® Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Regler (A1) zuriick auf Position 0.
- Maximale Benutzungszeiten: 3 Minuten.

Tipps:

Sie kdnnen Folgendes zubereiten:

- fein gemixte Gemiisesuppen, Cremesuppen, Kompott, Milchshakes und Cocktails,

- leichte Teigmassen (Teig fiir Crépes, Krapfen, Clafoutis, Far, ...),

- Wenn sich beim Mixen Zutaten an den Wénden des Mixkruges absetzen, schalten Sie das Gerat aus, warten Sie den
vollstandigen Stillstand des Gerates ab und nehmen Sie den Mixkrug ab, streichen Sie die anhaftenden Zutaten mit
einem Kiichenspachtel zuriick in den Krug und setzen Sie diesen wieder auf das Gerdt, um mit der Zubereitung
fortzufahren.

¢ Fiillen Sie niemals kochende Fliissigkeiten in den Mixkrug.

* Nehmen Sie den Mixkrug niemals leer in Betrieb.

* Benutzen Sie den Mixkrug stets mit seinem Deckel.

* Der Deckel darf nicht abgenommen werden, solange das Gerat nicht voltkommen stillsteht.

® Fiillen Sie immer zuerst die fliissigen und dann die festen Zutaten in den Mixkrug.

2.3 - ABNEHMEN DES ZUBEHORS
¢ Warten Sie bis das Gerat vollkommen stillsteht und entfernen Sie dann den Mixkrug durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn, dann verriegeln Sie die Schutzabdeckung (A5) wieder auf dem Antrieb (A4) (im Uhrzeigersinn).

3 - HACKEN/ZERKLEINERN (JE NACH MODELL)

VERWENDETES ZUBEHOR:
- Zubehoraufsatz (E)
- Fleischwolf (F) fertig zusammengesetzt



3.1 - ANBRINGEN DES ADAPTERS FUR DEN FLEISCHWOLF

o Driicken Sie die Taste (A2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (A3) und heben Sie diesen bis zum Anschlag an.

o Setzen Sie den Adapter (E) ein und verriegeln Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, so dass sich der Auslauf in der
Verldngerung des Gerdtes befindet.

o Klappen Sie den Multifunktionskopf (A3) durch erneutes Driicken der Taste (A2) in die waagrechte Position zuriick.

3.2 - ZUSAMMENSETZEN DES FLEISCHWOLFES

* Ergreifen Sie das Gehause (F1) am Einfiillstutzen und halten Sie die groRte Gffnung nach oben.

o Schieben Sie die Schnecke (F2) (mit der ldngeren Achse voran) in das Gehduse (F1).

o Setzen Sie das Messer (F3) auf die kiirzere Achse, die von der Schnecke (F2) vorragt. Richten Sie dabei die
Schneidkanten nach auRen.

o Setzen Sie die gewiinschte Lochscheibe (F4 oder F5) vor das Messer (F3), wobei die beiden Vorspriinge in die zwei
Aussparungen des Gehduses (F1) einzupassen sind.

o Schrauben Sie den Verschlussring (F6) fest auf das Gehause (F1) im Uhrzeigersinn auf, ohne ihn jedoch vollkommen
zu blockieren.

o (Jberpriifen Sie den Zusammenbau. Die Achse darf weder ein Spiel aufweisen noch drehbar sein. Ansonsten sind alle
vorhergehenden Schritte noch einmal auszufiihren.

3.3 - ANBRINGEN DES FLEISCHWOLFES AUF DEM GERAT
@0 Setzen Sie den zusammengesetzten Fleischwolf (F) nach rechts geneigt an den Auslauf des Adapters (E) und fiigen
Sie die beiden Zapfen des Fleischwolfes in die zwei Einkerbungen des Adapters ein. Driicken Sie den Fleischwolf fest
in den Adapter und drehen Sie den Einfiillstutzen des Fleischwolfes gegen den Uhrzeigersinn bis er senkrecht dasteht
und arretiert ist.
o Setzen Sie den abnehmbaren Einfiilltrichter (F8) auf den Einfiillstutzen.

3.4 - INBETRIEBSETZUNG, TIPPS UND ABNEHMEN DES ZUBEHORS
o Vlergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckung (A5) gut auf dem Schnellantrieb (A4) verriegelt ist (im Uhrzeigersinn).
o Stellen Sie einen Behdlter unter den Auslauf, um die Zubereitung aufzufangen.
o Schalten Sie ein, indem Sie den Regler (A1) auf Stufe ,3" oder ,4" stellen.
® Geben Sie das Fleisch mithilfe des Stopfers (f7) stiickchenweise in den Einfiillstutzen (F7). Stopfen Sie die Zutaten
niemals mit den Fingern oder sonstigen Utensilien in den Einfiillstutzen.
- Sie konnen bis zu 3 Kg Fleisch hacken.
- Maximale Benutzungszeiten: 10 Minuten.
o Lassen Sie Thr Gerdt vor jeder neuen Benutzung abkiihlen.
 Zum Anhalten des Gerates stellen Sie den Regler zuriick auf Stufe ,,0” und warten bis das Gerét vollkommen stillsteht.
o Das Entriegeln des Fleischwolfes erfolgt in der dem Anbringen entgegengesetzten Richtung.

Tipps:

- Bereiten Sie die zu zerkleinernden Zutaten vor (bei Fleischstiicken entfernen Sie Knochen, Knorpel und Nervenfasern
und schneiden sie in ca. 2x2cm groRe Stiicke).

- Stellen Sie sicher, dass das Fleisch vollstdndig aufgetaut ist.

- Nachdem Sie das gesamte Fleisch zerkleinert haben, kdnnen Sie einige kleine Brotstiicke nachschieben, um alle
Hackfleischreste zu entfernen.

4 - RASPELN / SCHNEIDEN (JE NACH MODELL)

VERWENDETES ZUBEHOR:

- Zubehéraufsatz (E)

- Gemiiseschneider (G) fertig zusammengesetzt
- Trommeln (je nach Modell)

4.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS
® Driicken Sie die Taste (A2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (a3) und heben Sie diesen bis zum Anschlag an.
o Setzen Sie den Adapter (E) ein und verriegeln Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, so dass sich der Auslauf in der



Verlangerung des Gerdtes befindet.
o Klappen Sie den Multifunktionskopf (A3) durch ereutes Driicken der Taste (A2) in die waagrechte Position zuriick.
o Vergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckung (A5) gut auf dem Schnellantrieb (A4) verriegelt ist (im Uhrzeigersinn).
o Setzen Sie das Trommellager (G1) nach rechts geneigt an den Auslauf des Adapters (E) und fiigen Sie die beiden
Zapfen des Trommellagers in die zwei Einkerbungen des Adapters ein. Driicken Sie fest an und drehen Sie den
Einfiillstutzen des Trommellagers gegen den Uhrzeigersinn bis er senkrecht dasteht und arretiert ist.
* Geben Sie die gewiinschte Trommel in das Lager und stellen Sie sicher, dass sie zur Génze in das Lager eingefiigt ist.

4.2 - INBETRIEBSETZUNG UND TIPPS
o Stellen Sie einen Behalter unter den Auslauf, um die Zubereitung aufzufangen.
* Schalten Sie ein, indem Sie den Regler (A1) auf Stufe ,3” zum Schneiden und auf Stufe ,4” zum Raspeln stellen.
* Geben Sie die Zutaten in den Einfiillstutzen des Trommellagers und schieben Sie sie mit dem Stopfer (G2) nach unten.
Schieben Sie die Zutaten niemals mit den Fingern oder sonstigen Utensilien nach unten.
- Sie kdnnen bis zu 2 Kg Nahrungsmittel vorbereiten.
- Maximale Benutzungszeiten: 10 Minuten.
¢ Zum Anhalten des Gerates stellen Sie den Regler zuriick auf Stufe ,,0” und warten bis das Gerét vollkommen stillsteht.
* Das Entriegeln des Trommellagers erfolgt in der dem Anbringen entgegengesetzten Richtung.
* Mit den Trommeln kdnnen Sie:
- groB raspeln (G4) / fein raspeln (G5) : Karotten, Knollensellerie, Kartoffeln, Kdse,... @
- in dicke Scheiben schneiden (G3) : Kartoffeln, Karotten, Gurken, Apfel, Rote Bete, ...
- filir Reibekuchen (G6): schneiden: Kartoffeln, Parmesan, ...

5 - ENTSAFTEN VON 0BST UND GEMUSE (JE NACH MODELL)

VERWENDETES ZUBEHOR:
- Entsafter (H) fertig zusammengesetzt

5.1 - ZUSAMMENSETZEN DES ENTSAFTERS

o Setzen Sie das Filtersieb (H3) in die Mitte des Auffangbehilters (H4).

o \lerriegelung des Deckels: Drehen Sie den Deckel (H2) gegen den Uhrzeigersinn, um ihn auf dem Auffangbehlter (H4)
zu verriegeln (Position Vorhdngeschloss geschlossen).

o \lerriegelung der gesamten Einheit: Stellen Sie den Verriegelungshebel (H6) auf das geschlossene Vorhdngeschloss.

5.2 - ANBRINGEN DES ENTSAFTERS AUF DEM GERAT

o Klappen Sie den Multifunktionskopf (A3) in die waagrechte Position: Driicken Sie dabei die Taste (A2) und senken Sie
den Multifunktionskopf (A3) manuell ab, bis er einrastet (die Taste (A2) springt in ihre Ausgangsposition zuriick).

* Entriegeln Sie die Schutzabdeckung (A5) des Schnellantriebs (A4) durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn und nehmen
Sie sie ab.

o Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollkommen stillsteht, bevor Sie den Entsafter (H) verriegeln.

* Vlerriegeln Sie den zusammengesetzten Entsafter durch Drehen im Uhrzeigersinn auf dem Schnellantrieb (A4), so dass
sich der Auslauf fiir die Ausgusstiille in der Verlangerung des Gerétes befindet.

o Stecken Sie die Ausgusstiille (H5) auf den Auffangbehalter (H4) auf.

* Priifen Sie, ob die Ausgusstiille des AusgieRers (H5), offen ist.

5.3 - INBETRIEBSETZUNG UND TIPPS

o Stellen Sie ein groRes Glas unter die Ausgusstiille (H5).

* Schalten Sie ein, indem Sie den Regler (A1) auf Stufe ,3” stellen.

o Schneiden Sie Obst und/oder Gemiise in Stiicke.

* Geben Sie diese in den Einfiillstutzen des Deckels (H2) und schieben Sie sie mit dem Stopfer (H1) langsam nach
unten. Verwenden Sie zum Stopfen niemals Ihre Finger oder sonstige Utensilien.

® \lerarbeiten Sie nicht mehr als 5 Mal 500g Zutaten hintereinander, ohne das Gert vollkommen abkiihlen zu lassen.
- Maximale Benutzungszeiten: 10 Minuten.

* Um die gewonnene Saftmenge zu erhdhen, reinigen Sie den Filtersieb jeweils nach 300 g Zutaten.

@



o Wichtig: Sobald der Auffangbehalter fiir das Fruchtfleisch voll ist, schalten Sie das Gerdt aus und leeren Sie den
Behilter.

¢ Zum Anhalten des Gerétes stellen Sie den Regler zuriick auf Stufe ,0” und warten bis das Gerét vollkommen stillsteht.

¢ Warten Sie bis das Filtersieb vollkommen stillsteht, bevor Sie die Entsaftereinheit vom Gerat abnehmen.

® Zum Abnehmen des Entsafters entriegeln Sie ihn durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

o Stellen Sie den Verriegelungshebel (H6) auf das gedffnete Vorhingeschloss. Offnen Sie den Deckel (Position
Vorhéngeschloss offen). Nun kdnnen Sie den Filter (H3) zum Reinigen und zum Entleeren des Auffangbehélters (H4)
herausnehmen. Wenn das Filtersieb beschadigt ist, darf es nicht mehr verwendet werden.

Tipps:

* Sie kinnen Safte aus folgenden Zutaten herstellen: Karotten, Tomaten, Apfel, Weintrauben, Himbeeren,...

 Obst mit dicker Haut muss geschalt, Kerne sowie der Mittelstrang der Ananas miissen entfernt werden.

. I}flanche Obst- und Gemiisesorten konnen nicht entsaftet werden: Bananen, Avocados, Brombeeren, bestimmte Sorten
Apfel, ...

® Sie konnen Séfte von verschiedenen Obst- und Gemiisesorten zubereiten, ohne dazwischen jedes Mal den Entsafter
reinigen zu miissen. Damit sich die Safte nicht vermischen, geben Sie einfach ein wenig Wasser in den eingeschalteten
Entsafter, um ihn zwischen den einzelnen Séften zu spiilen.

* Trinken oder verwenden Sie die Safte rasch nach deren Zubereitung oder geben Sie Zitronensaft dazu, um sie ein paar

@ Stunden im Kiihlschrank aufbewahren zu kénnen.

6 - EINSTELLEN DER GEWUNSCHTEN KABELLANGE

Fiir einen bequemeren Betrieb und eine einfachere Aufbewahrung des Gerdtes kann die Kabelldnge reduziert werden.
Schieben Sie dazu das Stromkabel einfach durch die auf der Riickseite befindliche Offnung (A7) ins Innere des
Motorblocks (A).

7 - SEHR FEINES HACKEN KLEINER MENGEN (JE NACH MODELL)

VERWENDETES ZUBEHOR:
- Zerkleinerer fertig zusammengesetzt

Mit dem Zerkleinerer kdnnen Sie:

- folgende Zutaten im Intervallbetrieb in Sekundenschnelle hacken: getrocknete Aprikosen und Feigen,... max.
Menge / Zeit: 100g / 5s
Dieser Zerkleinerer eignet sich nicht fiir harte Zutaten, wie etwa Kaffeebohnen.

o Ziehen Sie den Stecker des Gerétes aus der Steckdose.

 Tauchen Sie den Motorblock (A) und den Adapter (E) nie ins Wasser und halten Sie sie nicht unter flieRendes
Wasser. Wischen Sie sie mit einem trockenen oder leicht angefeuchteten Tuch ab.

o Fiir eine einfachere Reinigung spiilen Sie die Zubehdrteile unmittelbar nach deren Verwendung ab. Zerlegen Sie
das Fleischwolfzubehdr in seine Einzelteile. Gehen Sie mit allen Klingen vorsichtig um; es besteht
Verletzungsgefahr.

o Waschen, spiilen und trocknen Sie die Zubehdrteile ab: Sie sind allesamt spiilmaschinengeeignet, mit Ausnahme
samtlicher Metallteile des Fleischwolfzubehdrs: Gehduse (F1), Schnecke (F2), Messer (F3), Lochscheiben (F4
und F5), Verschlussring (F6).

o Die Lochscheiben (F4) und (F5) und das Messer (F3) miissen gefettet bleiben. Reiben Sie sie daher mit Speisedl
ein, um sie aufzubewahren.

Tricks:
* Bei Verfarbungen der Zubehorteile durch Nahrungsmittel (Karotten, Orangen,...) reiben Sie die Teile mit einem
mit Speisedl getranktem Tuch ab und reinigen Sie sie anschlieBend wie iiblich.
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o Mixkrug (D): GieRen Sie heiRes Wasser mit ein paar Tropfen Spiilmittel in den Mixkrug. SchlieRen Sie den
Deckel. Setzen Sie ihn auf das Gerdt und schalten Sie es mehrmals auf Intervallbetrieh. Nach Abnehmen des
Mixkruges spiilen Sie ihn unter flieRendem Wasser, dann (auf den Kopf gestellt) trocknen lassen.

AUFBEWAHRUNG

Bewahren Sie das Gerat nicht an einem feuchten Ort auf.

WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Wenn Ihr Gerdt nicht funktioniert, priifen Sie:

- den ordnungsgemédRen Anschluss des Gerates.

- die Verriegelung jedes einzelnen Zubehors.

- die Position des Geschwindigkeitsregler (A1): Riickkehr der Position "0", dann wahlen Sie erneut die

gewiinschte Geschwindigkeit.

Thre Kiichenmaschine ist mit einem Mikroprozessor ausgestattet, der die Betriebsleistung steuert und analysiert.
Bei zu schwerem Inhalt schaltet sich das Gerédt von alleine aus. Um das Gerat wieder in Betrieb zu nehmen,
miissen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) wieder auf ,0” stellen und einen Teil der Zutaten entnehmen. Lassen@
Sie das Gerdt einige Minuten ruhen. Stellen Sie dann wieder die gewiinschte Riihrstufe ein, um Ihre Zubereitung
zu Ende zu bringen.
Thr Gerét funktioniert immer noch nicht? Wenden Sie sich an eine autorisierte Kundendienstwerkstatt (siehe
Liste im Serviceheft).

ENTSORGUNG DES GERATES UND DER VERPACKUNGSMATERIALIEN

(p Die Verpackung besteht ausschlieRlich aus umweltfreundlichen Materialien, die nach den giiltigen
Recycling-Bestimmungen entsorgt werden kénnen.
% Fiir die Entsorgung des Gerates selbst informieren Sie sich bitte bei den zusténdigen Stellen Ihrer
Gemeinde.

Dieses Gerat kann auf Ihre personlichen Anforderungen abgestimmt werden. Bei Ihrem Fachhéndler und in den
autorisierten Kundendienstwerkstétten sind folgende Zubehdrteile erhaltlich:

o Edelstahl-Riihrschiissel e Schneebesen o Zubehdraufsatz o Pasta Zubehdr
o Deckel fiir die o Mixkrug o Gemiiseschneider: o Coulis Zubehor
Edelstahl-Riihrschiissel e Entsafter - schneiden o Lasagne-Aufsatz
o Teighaken o Zerkleinerer - groR raspeln
® Knethaken e Fleischwolf - fein raspeln
- Reibekuchen

Achtung: Zubehorteile werden ausschlieBlich gegen Vorlage der Bedienungsanleitung oder des Gerdtes
verkauft.



Yag EUYAPIOTOUWE TIOU EMAECOTE Il GUGKEUT TToU TIPOOPICETal AMOKAEIOTIKA Yia TNV EMESEPYATIA TPOPWY, YIa OIKIAKY Xprion
£EVTOC TOU OMITIOU.

NEPIrPAOH

A - Kevtpiki povada F - Kepahn kpeatopnyavic (avahoya pe 1o povtédo)
A1 Hhextpovikoc Emhoyéag taxitnag F1  Metalir Kevtpikr povada
A2 Koupni amao@ahiong Te ke@ahric moMamwv F2  KoxNiag
\ertoupylav (A3) F3 ZUomua Aemidwv
A3 Kepah moMamwy Aerroupylwv F4  Aiokog pe peyaheg omég
A4 Bdon yia umoh avapeEng / amoxupwtr Kat puAou F5 Aiokog pe HKpEG omég
A5 Kdluppa aopaheiag F6 Mapuadt
A6 Eykomn yia e§aptripata avapeing F7 Neotipag
(Qupwripag, avadeutipag {upng kat F8 Aiokog
avyoyddptng ue moAamhéq Aemidec) G - Komtng Aayavikwv (avaloya pe 1o povtého)
A7 Xwpog amobrikevong kahwdiou G1 Xtépio mipwong
B - Zoopa pmoA G2 TMeotipag
B1 Avoéeidwto pmol G3  Kwvog Komng o€ QETeg
B2 Kamdkt G4 Kawvog yia xovtpo Tpipipo
C - E§aptiipata avapei€ng G5 Kwvog yia N0 Tpiipo
C1 Zvpwtipag G6 Kawvog yia tpifpipo mardrag/kapdtou
€2 Auyoydaptng {upng H - Anoxupwtig (avaloya pe To povtédo)
€3 AuyoySaptng pe moManhéq Aemideg H1 Nieotpag
D - Kavata avapei€ng (avaloya pe 1o povtého) H2 Kamaku
D1 Kavéra H3 Nepiotpogikd giktpo
D2 Kamdki H4 Aoygio Kevtpiknc povadag
D3 Aocoperpnti¢/Nwpa H5 Ztouio oeppipiopatog
E - Zovdeopog (avaloya pe To povtého) H6 Mox\oc aogpahiong

ENAP=H AEITOYPIIAZ

« Mpwv amo v mpwn xpron, TAUVETE GAa Ta PéPN TwV EAPTNHATWY e VEPS Kat Gamouvada (KTE amo Tov pooappoyéa
(E): Geite T § KaBaplopoc) ZemMOveTe Kat OTEYVWOTE.

+ TomoBeTrioTe TN GUOKEUR MAvw o€ pia emimedn, kabapr kat oTeyvn emgavela, Befaiwdeite 6Tt o Slakomtng (A1) eivat o
Béon "0” kau KaToMIv GUVSETE TN GUOKEUN OTO PEUAL

« Ma va 6éoete T ouokeun o Aertoupyia, umdpyouv SIAOPE; SuVaTOTNTEG:

- Biakekoppévn Aeroupyia (pulse) : tournez le bouton variateur (A1) sur la position « pulse » par impulsions successives
pour un meilleur contrdle des préparations.

- Zuveync Aerroupyia: Nupiote Tov Slakontn (A1) otn Béon “pulse” yia Slakekoppévn Aertoupyia mou emiTpémel Tov
KaAUTEPO ENEYXO TWV TIAPACKEUAOUATWV.

Tupiote Tov Sakdmtn (A1) oty emBupntr Béon amd 1o “1” éwg T PéyoTn TayuTNTa avdloya pE TV TPOPH umo

ene€epyaoia. Mmopeite va aMdgete Ty Tayutnta katd T Sidpketa T enegepyaoiac.

M0 val SIaKOYETE TN AeIToupyia TG CUOKEURC, YUpioTe Tov Slakomtn (a1) ot Béon "0,

InpavTiko: Inpavtiko: H cuokeun pmopei va te0si o€ Aerroupyia poévo otav to kaAuppa (A5) Kat n keahr (A3)

eivat acpahiopéva. Eqv @ahioete To KaAuppa (A5) kar/i TRV Kepaln (A3) katd Tn Sidpketa TG AerToupyiag, n

Aertoupyia Tng ¢ 0a § i apéowc. Acpaliote ek véou To KAAUppPA Kal/i} TNV KEPAAY, YUpioTE ToV

Siakomtn eAéyxou (A1) otn Béon “0” Kat KATOMV MPOXWPIOTE KAVOVIKA GTNV Evapén AerToupyiag TG GUGKEVNG

emAéyovtag Tnv emBupnTA TaxuTa.

H auokeur koulivag oag SlaBétel évav pikpoemeSepyaoTr mou eéyxel kal avallel Ty (0xU Katd T Aetoupyia tne. Eav to

poprio 1oYU0 gival umepBoAikd peydho, n Aerroupyia Tne cuakeun Ba Siakomei autopdtwg. Mo va BéoeTe ek véou
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08 \eIToupyia TN GUKEUN, YUPIOTE TOV TEPIOTPOPIKG SIaKGTT (a1) o B£0n “0” KAl AQAIPEDTE éva HEPOC TWV GUCTATIKWV.
AQRAOTE T GUOKEUT XWPIC va AeIToupyei yia pepikd Aemtd. Katomy, umopeite va emhé€ete T emBupntr TaxitnTa yia va
0AoKANPWOETE TV EMECEPYasia TwV TPOPIHWV.

‘ H apiBpnon twv mapaypagpwv avrigtolyei 6TV apibunon Twv oxnudtwv o mhaiota.

1- ANAMEIZH /ZYMQMA / XTYNHMA / TOATOMOIHZH

Avdoya pe Tov TOmo TwV TPOPV, To avogeidwto pmol (b1) kat To kamdki Tou (b2) emTpémouy Ty MapAcKeUr £wg 1,8 KING
ehagpiag {opng.

XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA:

- Avogeidwro pmoh (B1).

- Kamdki (B2).

- Zupwtipag (C1) f avadeuthpag (Oung (C2) i auyoydaptng pe moMamhég Aemideg (C3).

1.1-ZYNAPMOAOYHZH TQN EZAPTHMATQN

+ Natriote 1o koupmi (A2) yia va amacalioete T Ke@ar moAamiv Aerroupytiv (A3) Kat avacnKwoTe T MARPwG.

+ Aogahiote To avo&eidwro pmol (B1) (mepiotpépovtag Se€100TpOPa) OTN GUOKEUT Kal TPOOBETTE Ta CUGTATIKA.

« Eloaydyete to emBupuntd §dptnua (C1, 2 i ¢3) otnv Eykomr (A6), KpATAOTE TO Kal MEPIOTPEYTE TO KATA ¥4 OTPOPRG
aploTePAOTPOPA yla va aopalioel To e§aptnua otn fdon Tou

+ Emavagépete v kegai moAam\av Aerroupyiwv (A3) oe opilovia Béon: MatioTe To koupmi (A2) Kat XAUNAWOTE pE TO
XépL TV keahr) moAamav Aertoupyiav (A3) éwg 6Tou va acpaioe! (yupioTe To koupn (A2) otnv apyikr Tou B¢an).

« TomobBetriote To kamakt (B2) mévw oto avogeidwto pmol (B1).
Napatipnon: H xprion Tou kamakiou Sev ival umoxpewTikn. Emtpénel Tnv amoguyn Tou Kivduvou mTaiNiopatog 1y
EKTIVAEEWV PelypaTog,

+ BeBawBeite 611 T0 KGAUppa (A5) gival owoTa acpahiopévo (Se§ioatpoga) atn Bacn (Ad).

1.2-'ENAP=H AEITOYPTIAZ
©éoTe o€ Aettoupyia Tn ouokeur mepLoTpépovTag Tov Slakomtn (A1) oty embupnTr B¢on avdloya e T ouvtayn.
« H ouokeun Tietal apéowg o Aertoupyia. Mopeite va mpooBETETe TPOYEC MEGW TOU GTOWIOU TOU Kamakiov (A2) katd m
Sidpkela g eneepyaoiac.
« Ma va Slakdpete ™ Aettoupyia Tg ouokeuric, yupiote Tov Siakém (A1) oto 0"
Tuppouléc:
- Zpwpa
- Xpnotpomoijate to {upwtripa (C1) onv taxdtnta “1”. Mmopeite va {upaoete £wg 500 yp. aleuplov (Ty.: yia dompo
Ywpi, Ywpi pe Snuntptakd, {opn umptlé, (oun oapmhé, ...).
- Méytotoc xpdvog xpriong: 13 Aema.
- Avapeién
- Xpnotpormotjote Tov avadeutipa {Oung (C2) amé tnv taxutnta“1” éwe Tn péyto taxutnta. Miopeite va avapeifete
£w¢ 1,8 KIA eNa@pldg UpNG (KK, UmokoTa...).
-Vous pouvez mélanger jusqu'a 1,8 kg de pate légere (quatre-quarts, biscuits...).
- Méyiatog xpovog xpriong: 13 Aema.
- Noté pn xpnapomoteite Tov avadevtipa {OpnG (C2) yia va {upwoete fapiéc {Upec.
- Xtommpa/ moAtonoinon
- Xpnotpormolrjote Tov auyoyddptn pe moMamhég Aenidwv (C3) amé v Taxitnta “1” éwg Tn péytotn tayonra.
- Mmopeite va mapaokeudoeTe: paylové{a, okopSalid, 0aNTaeg, papéyka (éwg 8 aompadia aBywv), kpéua cavTiyi (€wg 500
mi)..
- Méyiatog xpovog xpriong: 10 Aema.
- Mn pnotpomoteite moté Tov avyoyddptn pe moAamhéc Aemidwv (c3) yia va {upwaete Bapiég {Upee i va avapeifete
ehagpiég {opec.
1.3- AMOZYNAPMOAOIHEZH TON EEAPTHMATON
+ Meppévete €wg OTOU 1) GUOKEUN VOl GTAUATHOEL EVIENDG VOl AEITOUPYE.
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+ ApaipéoTe To Kamdki (B2).

« MatAote 1o MAjKkTpO (a2) yia va amac@aNioeTe Ty KeQahr) ToMam@v Aerroupyliv (A3) Kal avacnKwoTe T Ty opbia
Béon.

« AnaogaNiote 1o e€dptnpa (C1), (C2) 1 (C3) amd v kepahr moAamiwv Aettoupyiwv mElovTag To €€4pTNHA TPOG TV
KatevBuvaon TG KEPAATG Kall TEPIOTPEPOVTAC TO KaTa Y4 0TPoPC SeCI0TPOMA.

+ AQaipéoTe T0 avoeidwTo umol.

2- OMOTENOMOIHZH/ANAMEI=H (ANAAOTA ME TO MONTEAO)

Avdhoya e TIC Tpogég, N KavdTa avapegng (D) emtpénmel Ty mapackeun éwg 1,5 NiTpwv iy T@v petyudtwy Kat 1,25 Nitpwv
UYPWV PEYUATWV.

XPHZIMOMOIOYMENA EZAPTHMATA:
- Mol avdpeiéng (D).

2.1-ZYNAPMOAOTHEZH TQN EEAPTHMATON

« Metakviote v ke@ahi) moAamiav Aerroupylwv (A3) oe opt{ovTia 6éon: Matriote To Koupmi (A2) Kal XaUNAWOTE pE TO
XépL TV kepahr moAMamav Aerroupytav (A3) €wg 6Tou va acpakioe! (yupioTe To koupn (A2) atnv apyikr Tou Béon).

« Anaogahiote 1o kdhuppa acpakeiag (AS5) T Baon (A4) TEPIOTPEPOVTAC TO APIOTEPOOTPOPA KAl KATOTIY AQAIPETTE TO.

+ BeBawbeite 611 n ouokeun el otapatrioel Mijpwg va Aertoupyei mpotol ac@aNioeTe kavata avapegng (D).

+ AogahioTe T kavdta avapegng (D) o €§odo (A4) meploTpépovTag To Se€looTpopa.

+ TomoBeTaTE Ta CUOTATIKA PéTT OTO HMTON AVAEIENG Kat ao@ahioTe To kamakt (D2) mou Stabétel mipa Sogopétpnong

) (D3) MePIOTPEPOVTAC TO CPIGTEPOOTPOPO.

2.2-'ENAPZH AEITOYPTIAZ

+ OéoTe O Nerroupyia Tn OUSKEUR MEPIOTPEPOVTAC Tov Slakomtn (A1) oty emBupnt Béon (amd Ty Tayutnta 4 Max iy
Pulse) avdloya pe Tn cuvtayn. MNa Tov KaAUTePo £Aeyxo TG avapeEng Kat KAAUTEPN OOYEVOTIOINGN TOU MEIYHATOC,
xpnotpomolrjote T Béon “Pulse”. Mmopeite va mpooBéoete TpoéC péow Tou oTopiou Tou mwuatog Sooopétpnong (D3)
Kata ™ Sidpkela TG emeepyaciac.

+ Ma va Slakdpete ™ Aettoupyia g suokeur, yupiote Tov Siakém (A1) ot0“0"

- Méyiatog xpovog xpriong: 3 Aemta.

Zuppouléc:

Mnopeite va mapackeudoeTe:

- TIAPwG oAToMoINuEVOUG {wHoUG, GoUeC BENOUTE, KOPMOOTEG, UINKGEIK, KOKTEI.

- ehagpéq UpEC (yia Kpémeg, Tyaviteg, KAaQouTi, YAUKEG TIiTEC @ap ...).

- Kata v avapeién, v 1o ouoTaTikd KONAAOOUY 6T TOIXWHATA TOU HTTON, SIAKOYTE TN AEToUpYia TG GUOKEUNC, EPIUEVETE
yia v mArjpn Slakomr Aerroupyiag Tng povadag Kat apaipéoTe TO UITON QVAUEIENG, UETAKIVAOTE T CUCTATIKG WOTE Vol
TéooLV TAvw OTIG AMiBEC XPNOILOTTOLVTAG pia OTIATOUAG, Kall KATOMIYV TOMOBETAOTE €K VEOU TO MMOA AVAPEIENG yia val
ouveyioete T emelepyaoia.

+ Mn yepiete moté To ol avapegng pe kautd uypd.

+ Mn xpnoipomoleite To pmoh avapeigng eva eivat adeto.

+ Na xpnotoroteite mavta To umoh avape§ng padi pe To Kamdki tov.

+ Moté unv agapeiTe To KAMAKI TPOTOU OTAHATAOEL Va NelToupyei TAPw n GUGKEUN.

+ Méoa 670 pmol avapelgng, va TomoBeTeTe mavTa Ta Uypd CUGTATIKA TTPIV ATO Ta GTEPER GUOTATIK.

2.3- AMOZYNAPMOAOIHZH TOY EEAPTHMATOX

+ MepipéveTe £wg GTOU Vol OTAPATACEL val Nettoupyei M PWG 1 GUOKEUH IPOTOU AQAIPETETE TO UMTON avapeléng. MNa va 1o
anmac@aNioETe, MEPIOTPEYTE TO APIOTEPOOTPOPA Kat EMavatonoBeTrioTe To KdAuppa (A5) otn Béon Tou aopahilovtag To
otnv é€060 (A4) (meploTpépovtdg To Se€100Tpo)a).

3 - YINOKOWIMO (ANAAOTA ME TO MONTEAO)

XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA:
- Zovbeopiog (E)



- Zuvappoloynuévn kepahr komtn (F)

3.1-TOMNOOETHZH TOY NPOZAPMOTEA KONTH

« NatrAote 0 Koupmi (A2) yia va amacalioeTe Ty Ke@ahr moAamwv Aerroupyliv (A3) Kat avacnKwoTe T MARPwWG.

« TomoBetroTe TOV Mpocappoyéa (e) Kat ao@aNOTE Tov TEPIOTPEPOVTAG APIOTEPOOTPOPA LE TPOTO WOTE N é€0d0¢ va
BpiokeTal uéoa 0TV EMEKTOAON TNG GUOKEUNG,

« Emavagépete v kepahr moMamwy Aerroupyiwv (A3) og opi{ovtia Béon matwvtag {avd To koupmi (A2).

3.2- ZYNAPMOAOTHZH THE KEQAAHZ KONTH

+ Kpatiote v kevtpikr povada (1) amd o oTépio mipwong TomoBETWVTAC TO MeYaAUTEPO AVOLyHd TIPOG Tal TAVW.

« Eioaydyete Tov koxial (F2) (mpwta Tov pakpy d§ova) péoa oTnv Kevipiki povada (F1).

«TomoBetrioTe To oUoTnpa Aemidwv (F3) mévw oTov kovtod dgova mou e&éxet amd Tov koxhia (F2) pe Ta atxpnpd dkpa mpog Ta
£Ew.

« TomoBetrote Tov emBupntd dioko (F4 1y F5) mvw oo ovotnua Aemidwv (F3) euBuypappiCovtag Tig SUo mpoegoxéq pe Tic
S00 eykoméq TG Kevpikiig povddag (F1).

+ Bidwote o@ikta to madiuadt (F6) mavw ot kevtpikr povada (F1) Se§i60tpogpa xwpig GpwG va To UMAOKAPETE.

« EmalnBevote T ouvappoldynon. O a€ovag dev mpémet va eivat xahapdg, OUTE va umopei va yupvd mdvw oTn Baon Tou. Ze
avtiBetn mepintwon, emavahaBete Ta mponyoupeva Pripata.

3.3-TOMOGETHZH THE KEGAAHZ KOMTH ETH ZYZKEYH

+ Kpatrjote T ouvappoloynpévn kepar komm (F) pe kNion mpog ta 8e€1d, yuptopévn mpog Ty 6080 Tou mpooapuoyéa
(E) kau euBuypappiote Toug SUo Aoyxoeldeic ouvdEapoug TG KEQaAG KON pe TIG SUO eyKOTIEC TOU MPOGAPHOYEQ.
Eloaydyete €wg T0 TEpHA TNV KEYAN KOTITN Péa 0TOV IPOCAPLOYEQ KAt KATOMIV EMAVAQEPETE TO OTOHIO MAPWONG T
KeQaAig KOmTN o€ opI{ovTia Béon éwg OToU va aoPaNioE MEPIOTPEPOVTAC APIOTEPODTPOYA.

« Tomobetriote T agaipoipevn Baon (F8) mavw aTo OTOI0 TARPWONG.

3.4-'ENAPZH AEITOYPTIAZ, ZYMBOYAEZ KAI AMOZYNAPMOAOIHEZH

+ BeBauwBeite 611 T0 KAAuppa acaeiag (A5) eival owoTtd acpahiopévo (5e§100Tpoa) otV Tayeia €500 (A4).

+ TomoBeTroTE £va OKEVOG UTPOGTA aMd Tr GUGKEUN Yia T CUNAOYT TOU WEiypaToG,

« ©€0Te 0€ AeIToUpyia TN OUOKEUR YupvwVTag Tov Slakomt (A1) atnv Taxitnra“3” i “4.

« Eloaydyete 1o kpéag péoa amd 1o TOHI0 MARPWONG KOPUATI-KoUpATL XpnotponolwvTag Tov meotipa (F7). Moté pun
GTIPWYVETE TIC TPOPEC PEGA OTO OTOMI0 MATpWONG e Ta SaxTula 1y omotodrimote AANO GKEVOG HAYEIPIKIG.
- Mmopeite va tepayioe! péxpt 3 KING Kp£ag.
- Méyiatog xpovog xpriong: 10 Aemd.

+ A@HiOTE va KPUWOEL EVTENWC TN GUGKEUT GOG TIIV OMd T XPAoN.

« T va Slakoyete T Aertoupyia TG GUOKEUNG, YUPIoTE Tov SIaKOMTN 0TV TayuTNTa “0” Kat TEPIUEVETE €WG OTOU val
OTAHATAOEL Va NerToupyel TAPwG N GUGKEUN.

+ Amao@ahioTe TV KEQaAr KON TEPIOTPEPOVTAG TIPOG TNV AVTIBETN YOG aMd AUTAV TG GUVAPHONdYNONG.

TupBouléc:

- MpoeTolpdoTe 6An TV MOCOTNTA TPOYWV TTOU BENETE VA PINOKOYETE (Y1a TO Kpéag, apalpéoTe Ta KOKAAG, TOUG XOvEpoug
KOl TA VEUPQ KAt TEUYIOTE TO O KOPUATIA 2X2 €K, TTEPITIOU).

- BeBatwbeite Ot T0 Kpéag éxel Eemaywoel Mpwe.

- Y10 NG TG EMegepyaoiag, UMopeiTe va MpooBETETE Kat va YINOKOWETE LEPIKA UIKPA KOPUATIA Pwiliol TPoToU CUNEETE
0o TOV KId.

4 -TPIWIMO / KOMH XE OETEZ (ANAAOTA ME TO MONTEAO)

XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA:

- Z0vbeopiog (E)

- Zuvappoloynuévog Aayavokomg (G)

- Kwvot komrig (avéhoya pe To povTélo)

4.1 - ZYNAPMOAOTHZIH TON EEAPTHMATON

+ NatAote 1o Koupmi (A2) yia va amac@alioeTe Tv Ke@ah} moANamiV AeToupyiiv (A3) Kat avaonKwoTe T MARPwG.

@



EL

« TomoBetrote Tov mpocappoyéa (E) kat ao@aNioTe Tov MEPIOTPEPOVTAC APIOTEPOOTPOPA HE TPOTIO WOTE N é€0d0¢ vat
BpiokeTal uéca oTNV EMEKTOON TNG CUOKEUNC.

« Emavagépete v kepahr) moMamwv Aerroupyiwv (A3) og opi{ovtia Béon matwvtag Eavd To koupmi (A2).

« BeBatwbeite 0T o KANVpHA acaleiag (AS) eivat owoTd acpaNiopévo (5e§16oTpopa) atn Tayeia 6080 (A4).

« Kpatiote 1o otopio mijpwaong (G1) pe khion mpog ta Se€Id, yupiopévo mpog Ty €600 Tou mpooappioyéa (E) kat
euBuypappiote Toug SUo Moyyoe1eiq GuVSEGHOUE TOU GTAHIOU TApWaNG He TiG U0 EyKomES Tou mpooappioyéa. EioaydyeTe
£WG TO OTOIO MAPWONG TUMIAVOU MEGA OTOV IPOGAPHOYEX KAl KATOTIIV EMAVAPEPETE TO GTOUIO TARPWONG TNG KEPANC
Kom o€ 0p1{vTia B€on Ewc GTou vVa acPaNOEL TEPIOTPEPOVTAC APIOTEPOOTPORA.

+ Eloaydyete Tov emBupNTO KWvo Komng péoa oTo TopIo mApwong Kat PefaiwBeite 6Tt Exel TomoBeTOei mirpwe péoa
OTOV YEMIOTRPA.

4.2-'ENAPZH AEITOYPTIAZ KAl ZYMBOYAEZ

+ TomoBeTHoTE £va OKEVOG UMPOOTA M TN GUGKEUN Yla T CUAAOYI TOU WEiypaTOG.

+ ©éoTe o€ Neroupyia T ouoKeur) yupvavTag Tov Slakdmtn (A1) 0Ty TaxUTnTa “3" yio TNV KON 08 GETEC ) TNV TaXUTNTA
“4" 10 10 TPiYIpO.

« Eloaydyete TIC TPOQES Péoa 0TO OTOMIO TAPWONG TOU YEUIOTHPA Kat KaTEUBUVETE TIG U T PorBela Tou meotrpa. Moté
N GTIPWYVETE TIG TPOPEC HETA GTO GTOIO TARPWANG HE Ta SaxTua Iy omotodrimote GAAo OKeUOG HaYEIPIKIG.
- Mniopeite va eTolpaoeTe £wg 2 kg Tpo@ipwy.
- Méyiatog xpovog xpriong: 10 Aema.

« Ta va Slakopete T Aetoupyia TG 6UOKEUNC, YupioTe Tov SlakdmTn oty TaxitnTa “0” Kat mepIpéveTe wg OTou va
OTAUATAOEL vVa Nettoupyel TAPWG N CUGKEUN.

+ Amao@alioTe T0 0TOPI0 MAjPWONG MEPIOTPEPOVTAG TTPOG TV AVTIBETN QOPA AMO AUTAV TNG GUVAPHOAGYNONG.

+ Me TOUG KWVOUG KOG UMOPE(TE va KAVETE Ta £§1G:
- Xovtpd Tpiipo (G4) / Yo Tpitpipio (G5): KapdTa, oENVOPILES, TATATE, TUp,...
- Ko o€ Yovtpéc péte (G3): matdreg, kapota, ayyolpia, prida, mavi{pla,...
- Tpiypo matdrac/kapdtou (G6): matdreg, Tupi ...

5- ANOXYMQTHZ OPOYTQN KAI AAXANIKQN (ANAAOYA METO MONTEAO)

XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA:
- AmoyupwtAg (H).

5.1-ZYNAPMOAOIHZH TOY AMOXYMQTH

« TomoBetrote 10 giktpo (h3) oT0 KEVTPO TOU Soxeiou KevTpiKi Hovadag (h4).

+ AOQANIGN TOU KATTAKIOU: TTEPIOTPEYTE APIOTEPOGTPOPA KAt A0QaNOTE To Kamdkt (h2) mvw oTo Goxeio KeVTPIKAG Hovddag
(h4) (B¢on kK\eloTo0 MoukéTou).

« KaBoMikr aopdhion: méate Tov poxAd aapahiong (h6) atn Béon k\etoTou AoukéTou.

5.2-TOMOGETHZH TOY OYTOKENTPIKOY LTIOTH MANQ XTH ZYZKEYH

« Metakiviote TV kepahr moAamiwv Aertoupylav (A3) oe opi(dvtia Béon: MNatriote 1o koupni (A2) Kat XanAWOTE pe TO XEpL
v kepahr moMamwv Aerroupylawv (A3) éwg 4Tou va acalioet (yupioTe To koupni (A2) otnv apyiki Tou Béon).

« Amao@alioTe Kat agaipéaTe To kaAuppa (A5) amod Ty £€080 (A4) MEPIOTPEPOVTAS TO APIOTEPOOTPOYA.

+ BeBawBeite 611 n ouokeun éxel oTapaTrioel MpwG va AeToupyei mpoTo) aoQANGETE TOV QUYOKEVTPIKO oTigTn (H).

+ Aogahiote amoyupwtr otn Baon (A4) meploTpépovtdg Tov GefldoTpoga Le TPOMO WoTe N €€080¢ yia T0 OTOUI0
0epPIpiopaTOq Val €ivat EVBLYPAUUITHEVN JE TN GUOKEU.

« Mpooappdote To a1épI0 oepPipiouatog (H5) aTo Soyeio KevTpikrg povadag (H4).

+ BeBawbeite 611 n kKAAuppa Tou oTdpI0 oEpPipiouartog (HS) eivat avoiyTo.

5.3-'ENAP=H AEITOYPTIAZ KAl ZYMBOYAEE

+ Tomobetriote éva peyaho moTrpt KATw amd 1o oTopIo aepPipiopiatog (H5).

« ©éoTe o€ Aertoupyia TN CUOKEUR YupvwvTag Tov Slakomtn (A1) oty taxtnta 3"

+ Koyte ta ppouTa ka/n Ta Aaxavikd o€ KoppdTia.

+ ELoQYAYETE TIC TPOYES MEGA OTO GTOMIO TAPWONG TOL Kamakio (h2) Kat opWETE TIG ENaQPUIC pe Tov TeaTrpa (H1). Moté



N OTIPWYVETE TIG TPOPEC PEGA 0TO GTOHIO MARPWONG Pe Ta SaxTUNa ) omolodimoTe GANO OKeVOG PAYEIPIKNG.

+ Mnv a@noeTe T OUGKEUR va AelToupyroel ouvexdUeva yia 5 gopéc pe 500 yp. Tpo@wv mpog enetepyacia Xwpic va
Siakdpete yia Aiyo ™ Aertoupyia tng evidpeoa.
- Méyiotog xpdvog xpriong: 10 Aemta.

« NMa v kahUtepn anddoon Tng ouokeung, va kabBapilete To giktpo petd and kdbe emefepyaaia 300 yp. CUOTATIKWV.

+ Inpavtiko: Otav yepioel 1o Soyeio Yixag e Kevtpikiq povadag, Siakdyte Tn Aerroupyia Tg ouokeu kai adeldoTe 10
Soxeio KEVTPIKAG Hovadag.

« Ta va SlakdPeTe T AerToupyia TG GUOKEUNC, YupioTe Tov SlakomTn oty TaxutnTa “0” Kat mMePIPEVETE wg OTou va
OTAPATAOEL Va NelToupyei TApwE N GUTKEUN.

« Mepipévere éwg 6TOV va OTAUATACEL TAPWE TO TIEPIOTPOPIKG PIATPO TIPOTOU apaipéoeTe e§apTipata amo )
OUOKEUN.

+ Mla TV aQaipean Tou amoyupWTH, amac@aNioTE TOV MEPIOTPEPOVTAC APIOTEPOOTPOYA.

« TomoBetrote Tov pox\o aapahiong (H6) otn Béan avoiktou Aoukétou. Avoi€te To kamdki (Béon avotktol Aoukétou). Twpa,
umopeite va agaipéoete 1o giktpo (H3) yia va 1o kaBapioete kat va adeldoete To Soxeio kevtpikig povadag (H4).

TupBouléc:

« Mmopeite va mapaokeudoeTe MoIKiAoug XUpoUE Omwg Y. amd: KapdTa, VIOUATEC, tiiAa, 0TapUNa, Opé- oupal,...

Zephoudiote Ta ppolTa pe ovTpr} PAoUSA, APAIPEDTE Ta KOUKOUTOLA Kl GTNV TIEPITTWON TOU AVaVd, AQAIPETTE TOV

TIUprva Tou.

Aev givai Suvatn n e€aywyn xupol amo oplopéva ePoUTa Kat AayaVIKA: PMavAveg, aoKAvTo, HoUpad, , OPIGHEVES TTOIKINEG

pAAwy, KAT....

Mnopeite va mapaokeudoeTe XUHOUG e S1apopeTIKA ppoUTa Kal Aaxavika xwpic va xpelaoTei va kaBapilete kabe popd g

TOV anmoxupwTH, ot yeuoelg Sev Ba avaperyBouv. Xpealetal amwg va mpoaBEGETE Aiyo VEPO GTOV AMOXUHWTH KAl Val TO
Béoete o€ Aettoupyia yia va EemuBei petady Twv xpriogwv yia TV mapaokeur} S1aQopeTiKol XupoU.

+ Na KaTavohwVETE TOUG XUHOUG yPriyopal HETE Omd TNV TOPACKEUI TOUG Kall va IPOGBETETE XUUO AepovioU yia va SlaTtnpeite
TOV XULO PPETKO Y10 APKETEC WPEC.

6 - PYOMIZH TOY MHKOYZ TOY KAAQAIOY

la mo dvetn xprion 1 yia Ty amoBriKeuon, PMOPEITE Va LEIWOETE To HriKog Tou Kahwdiou mMEOVTAC TO POG TO ECWTEPIKG
NG KEVTPIKAG Movadag (a) amd To dvotypa mou BpioKeTal 0To miow HEPOG TG BUOKEUNG (A7).

7 - M\HPEZ WINOKOWIMO MIKPQN NOZOTHTQN (ANANOTA METO MONTEAO)

XPHZIMOMOIOYMENO EZAPTHMA:
- OUVapPHONOYNHEVOC MUNOG

Me Tov po)o pmopeite va KAvete Ta e§RG:

- Widokdpipo g Niya Seutepohemta pe Slakekoppévn Aettoupyia (pulse): amo§npapéva ouka, amoénpapéva Bepikoka...
Méy. moodtnTa / xpdvog: 100 yp. / 5 Seut.
Autog o pulog Sev xel oxediaoTel yio okKANpd MPOIGVTa OTWG 0 KAPEC.

KAGAPIZMOX

+ Amoouv§éaTe T ouoKeun amd To pevpa.

+ Mn BuBiete moté v kevTpikr povdda (A) oUTe Kat Tov mpocappoyéa (E) To VEPO Kal pnv Tal BPEXETE GTOV VEPOXUTN.
TkoumioTe Ta pe €va oTeyVO 1} ENappw Bpeypuévo mavi.

« Mamo e0koo kaBapiopd, va EeMéveTe ypriyopa Ta e60pTrAUATA AUEOWS HONIG T XPNOIHOTOIOETE. ATOGUVAPUONOYHOTE
€VTENWC TNV KeQaAr kOmT. Na xeipileate Tig Aemideg pe mpoooyr, pmopei va cag Tpavpaticouy.

+ M\Ovete, EeMOveTe Kal OTEYVWOTE Ta e6apTrpiaTa: MévovTal Kal 0To MUVTHPLO MATWV eKTOC amd Ta peTalikd e§apTrpata
G KEPAN]G KOMTN: KevTpikr povada (F1), koxhiag (F2), sbotnpa emidwv (F3), Siokot (F4 kat F5), magipadt (F6).

« Ot iokot (F4) kau (F5), kaBwg kai To ouotpa Aemidwv (E3) mpémet va mapapévouv Aadwpéva. Emaleite a pe payelpikd
\adi yia va SiatnpnBolv og kahr katdotaon.



Tuppouléc:

« L€ MEPIMTWON XPWUATIOHOU TwV EEAPTNHATWY M TIC TPOPES (KapdTa, TOPTOKANIC...), TRIWTE Ta UE Eva avi EUMOTIONEVO
UE payelpikd Aadi kai oTn ouvéyela eKTENEOTE Tov ouvnBIopévo KaBapIoPo.

« Mo avdpeiEng (D): mpooBéate {€0TO vepd Kal HEPIKEC OTAYOVES UYpOU MATWY Héaa oTo umol avapelgng. Kheiote to
Kamak. TomoBeTrAoTe T0 0Tn B£01N TOU MAVW 0T CUGKEUN Kall EKTENEOTE LEPIKES TTIEDEIC. LT GUVEXELD, APAIPEDTE TO KAMAKI
Qo Tr GUOKEUT, EEMMUVETE TO PO e VEPO Kall APROTE TO Val GTEYVWOEL (TomoBetnuévo avamoda).

AMOOHKEYZH

Mnv amoBnKeveTe Tn CUGKEUI OE XWPO pE ypaia.

TINA KANETE EAN H XYZKEYH AEN AEITOYPTEI

Edv n ouokeur oag dev Aertoupyei, emaAnBevote:

-Tn 0lvdeon Tng cuokeurig 0To pelpa.

- Tnv ao@dNion Tou kdBe e§aptripatoc.

- H 6éon Tou koupmioU dioko (A1): emotpépel Tn Béon "0', oTn ouvéyela, emAEETe kat TGN TV emMBUUNTA TaxUTNTA.

H ouokeun koulivag oag Slabétel évav pikpoemeepyaaTr o eAEyyel Kal avaNUel TV 10XV Kata T Aertoupyia Te. Eav To

@oprio 1ox00g €ivar umepBolikd peydlo, n Aertoupyia g ouakeuric Ba Slakomei autoudtwg. Mo va BéoeTe ek véou o€
\eToupyial Tn GUOKEUN, YUPIOTE Tov EPIOTPOPIKO SlakdmTn (al) oTn Béon “0” kal aPaIPEOTE €val LEPOG TWV CUOTATIKWV.

EAgor']me N OUOKEUN XWwPIG va AeIToupYei yia pepika Aemtd. Katomy, umopeite va emAé¢ete Ty emBuuntr Taxitnta yia va

0AoKANPWOETE TNV EMEEEPYATia TWV TPOPIHWV.

H ) oag e§akolouBei va pn Aerroupyei; EmkovwvioTe pe éva e§ouatodotnuévo kévipo oéppig (Seite T Niota oto
QUMGSI0 a€pPIC).

AMOPPIYHTON YAIKON XYZKEYAZIAZ KAITHX ZYZKEYHZ

H ouokeuacia amoteheitat amokAeloTiKG amd uNikd mou eivat akivduva mpog To mepiBarhov

QC & Kall umopolv va amoppipBouv GUPPWVA PE TIC I0XUOUOEC SIOTAEEIC avaKUKAWONG.

Ta T anéppiyn T SUoKeURG, {NTroTe Mnpoopieg amd Ty appodia umnpesia Tou Sripou oag.

EZAPTHMATA

Mnopeite va eaTOpIKEUOETE TN OUOKEUT 00 IPONBEVGHEVOL Ta TapaKATw EEAPTHLIATA AMd TO KATAGTNA OTIoU ayopdoaTe
™ ouokeun 1y amo éva e§ouctodotnpévo kévipo aépPic:

+ AvoSeibwto pmod + Mmool avapeing  « ZOvdeopog + Kityia Maota

+ Kamdki tou avoeidwrou pmoN + AToXUHWTAG « hayavokdmng: + Aeooudp yla kouli
+ Zupwthpag + MoMog - KOTI O QETEG + Mohog

« Avadeutipag upng + Kepah - XovTpd TpiYipo

« Auyoyddptng pe moAaméq Aemideg KpEATONKaVIG - YING TpiYIpo

- TpiP1po matdrac/kapotou

Mpoaoy:: v gival Suvat n mwAnon Kavevog e§aptiparog edv Sev Seifete To eyelpidio xpriong i tn Guokevn cag.



Vi ringraziamo per aver scelto un apparecchio, progettato esclusivamente per la preparazione di alimenti
in ambiente domestico all'interno della vostra abitazione.

DESCRIZIONE

A - Blocco motore F - Testa tritacarne (a seconda del modello)
A1 Regolatore di velocita F1 Corpo in metallo
A2 Pulsante di sblocco della testa F2 Vite
multifunzione (A3) F3 Coltello
A3 Testa multifunzione F4 Griglia a fori grandi
A4 Attacco rapido F5 Griglia a fori piccoli
(vaso frullatore/centrifuga/frantumatore) F6 Dado
A5 Tappo di sicurezza F7 Pressino
A6 Attacco accessori mescolatori F8 Piatto
(impastatore, frusta a filo, miscelatore) G - Taglia-verdure (a seconda del modello)
A7 Avvolgicavo G1 Caricatore rullo
B - Gruppo contenitore G2 Pressino
B1 Contenitore inox G3 Rullo per affettare
B2 Coperchio G4 Rullo per grattugiare grosso
C - Accessori mescolatori G5 Rullo per grattugiare fine
C1 Impastatore G6 Rullo per frittelle di patate
€2 Miscelatore H - Centrifuga (a seconda del modello)
C3 Frusta a filo H1 Pressino
D - Vaso frullatore (a seconda del modello) H2 Coperchio
D1 Vaso H3 Filtro girevole
D2 Coperchio H4 Raccoglitore
D3 Tappo dosatore H5 Beccuccio
E - Adattadore (a seconda del modello) H6 Leva di bloccaggio

AVVIAMENTO

® Al primo utilizzo, lavare tutti i pezzi degli accessori con acqua e detersivo per piatti (tranne l'adattatore
(E): vedere § pulizia). Sciacquare e asciugare.
* Posizionare 'apparecchio su una superficie piana, pulita e asciutta; controllare che il regolatore di velocita
(A1) sia in posizione “0”, quindi collegare l'apparecchio.
o Per avviare 'apparecchio, vi sono diverse possibilita:
- Funzionamento intermittente ("pulse") : ruotare il regolatore di velocita (A1) sulla posizione “Pulse”
per un funzionamento a intermittenza.
- Funzionamento continuo: ruotare il regolatore di velocita (A1) sulla posizione desiderata da “1” a “max”,
a seconda della preparazione. E possibile passare da una velocita allaltra durante la preparazione.
o Per arrestare l'apparecchio, riportare il regolatore (a1) sullo “0”.
Importante: L'apparecchio pud essere avviato solo se il tappo (A5) e la testa (A3) sono correttamente
inseriti. Nel caso il tappo (A5) e/o la testa (A3) si spostassero o allentassero improvvisamente
durante il funzionamento, 'apparecchio si arrestera automaticamente. Fissare in posizione il tappo
e/o la testa, portare il regolatore di velocita (A1) sulla posizione “0”, poi avviare normalmente
'apparecchio selezionando la velocita desiderata.
L"apparecchio ¢ dotato di un microprocessore che controlla e analizza la potenza di funzionamento. In caso
di sovraccarico, l'apparecchio si arresta automaticamente. Per rimettere in funzione lapparecchio, ruotare
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il regolatore (A1) in posizione “0” e togliere una parte degli ingredienti. Lasciar riposare l'apparecchio per
alcuni minuti. E quindi possibile selezionare la velocita desiderata per terminare la preparazione.

\ La numerazione dei paragrafi corrisponde a quella degli schemi. \

1 - AMALGAMARE/IMPASTARE/SBATTERE/EMULSIONARE/MONTARE

A seconda della natura degli alimenti, il contenitore inox (B1) e il suo coperchio (B2) permettono di lavorare
fino a 1,8 kg di pasta leggera.

ACCESSORI UTILIZZATI:

- Contenitore inox (B1).

- Coperchio (B2).

- Impastatore (C1) o miscelatore (C2) o frusta a filo (C3).

1.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

® Premere il pulsante (A2) per sbloccare la testa multifunzione (A3) e aprirla completamente.

o Fissare il contenitore inox (B1) (senso orario) sull'apparecchio e versare gli ingredienti.

o Inserire l'accessorio desiderato (C1, C2 o C3) sull'attacco (A6), premere e ruotare di un quarto di giro in
senso antiorario per fissare l'accessorio nel suo alloggiamento.

e Riportare la testa multifunzione (A3) in posizione orizzontale: premere il pulsante (A2) e abbassare
manualmente la testa multifunzione (A3) fino all'arresto (il pulsante (A2) torna nella posizione di partenza).

® Posizionare il coperchio (B2) sul contenitore inox (B1).

Attenzione: l'utilizzo del coperchio non & obbligatorio, ma permette di evitare eventuali schizzi o spruzzi.
N ): ® Accertarsi che il tappo (A5) sia fissato correttamente (senso orario) sull'attacco rapido (A4).

1.2 - ACCENSIONE
Avviare ruotando il regolatore di velocita (al) sulla posizione desiderata, a seconda della ricetta.
o l'apparecchio entrera immediatamente in funzione.
Durante la preparazione, & possibile aggiungere degli alimenti attraverso l'apertura del coperchio (b2).
o Per arrestare l'apparecchio, riportare il regolatore (al) sullo “0”.

Consigli utili:
- Impastare
- Utilizzare l'accessorio impastatore (C1) alla velocita “1. E possibile impastare fino a 500 g di farina (es.:
pane bianco, pane ai cereali, pasta brisée, pasta frolla...).
- Tempo di utilizzo massimo: 13 minuti.
- Amalgamare
- Utilizzare il miscelatore (C2) dalla velocita “1” alla velocita “max”.
- E possibile amalgamare fino a 1,8 kg di pasta leggera (torta paradiso, biscotti...).
- Tempo di utilizzo massimo: 13 minuti.
- Non utilizzare mai il miscelatore (C2) per impasti pesanti..
- Shattere /emulsionare / montare
- Utilizzare la frusta a filo (C3) dalla velocita “1” alla velocita “max”.
- E possibile preparare: maionese, aioli, salse, albumi a neve (fino a 8 albumi d'uovo), panna montata (fino
a 500 ml)...
- Tempo di utilizzo massimo: 10 minuti.
- Non utilizzare mai la frusta a filo (C3) per impastare paste pesanti o per mescolare paste leggere.

1.3 - SMONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

o Attendere l'arresto completo dell'apparecchio.

® Rimuovere il coperchio (B2).

o Con il pulsante (A2), sbloccare la testa multifunzione (A3) e aprirla completamente.



® Sbloccare l'accessorio (C1), (C2) o (C3) dalla testa multifunzione spingendolo verso la testa e facendogli
effettuare un quarto di giro in senso orario.
o Estrarre il contenitore inox.

2 - OMOGENEIZZARE/MESCOLARE/FRULLARE
(A SECONDO DEL MODELLO)

A seconda della natura degli alimenti, il vaso frullatore (D) permette di preparare fino a 1,5 L di composti
spessi e 1,25 L di composti liquidi.

ACCESSORI UTILIZZATI:
- Vaso frullatore

2.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

e Riportare la testa multifunzione (A3) in posizione orizzontale: premere il pulsante (A2) e abbassare
manualmente la testa multifunzione (A3) fino all'arresto (il pulsante (A2) torna nella posizione di partenza).

® Sbloccare il tappo di sicurezza (A5) dell’attacco rapido (A4) ruotando in senso antiorario, poi rimuoverlo.

o Assicurarsi che 'apparecchio sia completamente fermo prima di bloccare il vaso frullatore (D).

e Bloccare il vaso frullatore (D) sull'attacco (A4) ruotandolo in senso orario.

o Versare gli alimenti nel vaso frullatore, quindi bloccare il coperchio (D2) munito di tappo dosatore (D3)
ruotando in senso antiorario.

2.2 - ACCENSIONE
® Avviare ruotando il regolatore di velocita (A1) sulla posizione desiderata (Velocita da 4 a Max o Pulse) a
seconda della ricetta. Per frullare e omogeneizzare al meglio la preparazione, selezionare la modalita “Pulse”.
In corso di preparazione & possibile aggiungere degli alimenti attraverso 'apertura del tappo dosatore (D3). '!
o Per arrestare l'apparecchio, riportare il regolatore (A1) sullo “0”.
- Tempo di utilizzo massimo: 3 minuti.

Consigli utili:

E possibile preparare:

- Minestre frullate finemente, vellutate, composte, frappé, cocktail.

- Paste leggere (crépe, frittelle, clafoutis, sformati...).

- Durante la lavorazione, se gli ingredienti restano attaccati alle pareti del recipiente, arrestare 'apparecchio,
attendete l'arresto completo dell'apparecchio e estrarre il vaso frullatore, far cadere gli alimenti sulle lame
per mezzo di una spatola, poi riposizionare il vaso frullatore per proseguire la preparazione.

* Non riempire mai il vaso frullatore con del liquido bollente.

® Non utilizzare il vaso frullatore a vuoto.

o Utilizzare sempre il vaso frullatore con il coperchio.

* Non rimuovere mai il coperchio prima dell’arresto completo dell'apparecchio.

o \lersare sempre gli ingredienti liquidi per primi nel vaso frullatore e poi aggiungere gli ingredienti solidi.

2.3 - SMONTAGGIO DELL'ACCESSORIO
¢ Prima di estrarre il vaso frullatore, attendere che l'apparecchio si arresti completamente, quindi sbloccarlo
in senso antiorario e reinserire il tappo (A5) bloccandolo sull'attacco (A4) (senso orario).

3 - TRITARE (A SECONDA DEL MODELLO)

ACCESSORI UTILIZZATI:
- Adattadore (E)
- Testa tritacarne assemblata (F)



3.1 - MONTAGGIO DELL'ADATTATORE TRITACARNE

® Premere il pulsante (A2) per sbloccare la testa multifunzione (A3) e aprirla completamente.

* Posizionare l'adattatore (E) e bloccarlo avvitandolo in senso antiorario.

e Riportare la testa multifunzione (A3) in posizione orizzontale premendo nuovamente il pulsante (A2).

3.2 - ASSEMBLAGGIO DELLA TESTA TRITACARNE

o Afferrare il corpo (F1) dallimboccatura posizionando l'apertura pid ampia verso lalto.

o Inserire quindi la vite (F2) (perno lungo per primo) nel corpo dell'apparecchio (F1).

® Posizionare il coltello (F3) nel perno corto che sporge dalla vite (F2) con le parti affilate verso lesterno.

o Sistemare la griglia scelta (F4 o F5) sul coltello (F3) facendo corrispondere i due incastri con le tacche del
corpo (F1).

o Avvitare bene il dado (F6) sul corpo (F1) in senso orario, senza bloccare.

o Verificare il montaggio. Il perno non deve avere gioco né girare su se stesso. In caso contrario, effettuare
nuovamente le operazioni descritte in precedenza.

3.3 - MONTAGGIO DELLA TESTA TRITACARNE SULL’APPARECCHIO

¢ Con limboccatura inclinata verso destra, collocare la testa tritacarne assemblata (F) di fronte all'attacco
dell'adattatore (E) e far corrispondere le due alette della testa tritacarne con le due tacche poste
sull'adattatore. Infilare bene la testa tritacarne nell’adattatore, poi riportare limboccatura in posizione
verticale fino all’arresto girando in senso antiorario.

o Inserire il piatto amovibile (F8) sullimboccatura.

3.4 - ACCENSIONE, CONSIGLI E SMONTAGGIO

o Accertarsi che il tappo di sicurezza (A5) sia fissato correttamente (senso orario) sull'attacco rapido (A4).

® Collocare davanti all'apparecchio un recipiente per raccogliere la preparazione.

® Azionare l'apparecchio ruotando il regolatore (A1) alla velocita “3" o “4".

o Introdurre la carne nell'imboccatura pezzo per pezzo aiutandosi con il pressino (F7). Non utilizzare mai le
dita o altri utensili per spingere gli alimenti nell'imboccatura.
- Potete spezzettare fino a 3 kg di carne.
- Tempo di utilizzo massimo: 10 minuti.

o Lasciate raffreddare completamento il vostro apparecchio prima di qualsiasi nuovo utilizzo.

e Per arrestare l'apparecchio, portare il regolatore alla velocitd “0” e attendere larresto completo
dell'apparecchio.

o Shloccare la testa tritacarne nel senso contrario a quello del montaggio.

Consigli utili:

- Preparare gli alimenti da tritare (per la carne, eliminare ossa, cartilagini e nervi e tagliare a pezzettini di
2x2 cm circa).

- Assicurarsi che la carne sia stata correttamente scongelata.

- Una volta finito di tritare, & possibile passare alcuni pezzetti di pane per far uscire tutto il trito.

4 - GRATTUGIARE/AFFETTARE (A SECONDA DEL MODELLO)

ACCESSORI UTILIZZATI:

- Adattadore (E)

- Taglia-verdure assemblato (G)
- Nulli (a seconda del modello)

4.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

® Premere il pulsante (A2) per sbloccare la testa multifunzione (A3) e aprirla completamente.

o Posizionare |'adattatore (E) e bloccarlo avvitandolo in senso antiorario.

e Riportare la testa multifunzione (A3) in posizione orizzontale premendo nuovamente il pulsante (A2).
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® Accertarsi che il tappo di sicurezza (A5) sia fissato correttamente (senso orario) sull'attacco rapido (A4).

e Con limboccatura inclinata verso destra, collocare il caricatore del rullo (g1) di fronte all'attacco
dell’adattatore (E) e far corrispondere le due alette del caricatore del rullo con le due tacche poste
sull’adattatore. Inserire a fondo e riportare limboccatura del caricatore in posizione verticale fino all'arresto
girando in senso antiorario.

o Inserire il rullo scelto nel caricatore affinché si posizioni correttamente in sede.

4.2 - ACCENSIONE E CONSIGLI

o Collocare davanti all'apparecchio un recipiente per raccogliere la preparazione.

 Azionare l'apparecchio ruotando il regolatore (al) sulla velocita “3” per affettare e sulla velocita “4” per
grattugiare.

o Introdurre gli alimenti nellimboccatura del caricatore aiutandosi con il pressino (G2). Non utilizzare mai
le dita o altri utensili per spingere gli alimenti.
- Potete preparare fino a 2 kg di prodotti alimentari.
- Tempo di utilizzo massimo: 10 minuti.

o Per arrestare l'apparecchio, portare il regolatore alla velocita “0” e attendere larresto completo
dell'apparecchio.

o Shloccare il caricatore del rullo nel senso contrario a quello del montaggio.

o Con i rulli & possibile preparare:
- grattugiato spesso (rullo C) (G4)/grattugiato fine (rullo D) (G5): carote, sedano-rapa, patate, formaggio...;
- fette spesse (rullo A) (G3): patate, carote, cetrioli, mele, barbabietole...;
- frittelle di patate (rullo E) (G6): patate, parmigiano...

5 - CENTRIFUGARE FRUTTA E VERDURA (A SECONDA DEL MODELLO)@

ACCESSORI UTILIZZATI:
- Centrifuga assemblata (H).

5.1 - ASSEMBLAGGIO DELLA CENTRIFUGA

o Posizionare il filtro (H3) al centro del raccoglitore (H4).

® Blocco del coperchio: girare in senso antiorario e bloccare il coperchio (H2) sul raccoglitore (H4) (simbolo
“lucchetto chiuso”).

® Blocco totale: spingere la leva di bloccaggio (H6) sul simbolo “lucchetto chiuso”.

5.2 - MONTAGGIO DELLA CENTRIFUGA SULL’APPARECCHIO

e Riportare la testa multifunzione (A3) in posizione orizzontale: premere il pulsante (A2) e abbassare
manualmente la testa multifunzione (A3) fino all‘arresto (il pulsante (A2) torna nella posizione di partenza).

o Shloccare ed estrarre il tappo di sicurezza (A5) dall'attacco (A4) ruotando in senso antiorario.

® Assicurarsi che l'apparecchio sia completamente fermo prima di bloccare la centrifuga (H).

o Fissare la centrifuga assemblata sull'attacco (A4) girando in senso orario, in modo da allineare l'uscita per
il beccuccio con lesterno dell’apparecchio.

o Inserire il beccuccio (H5) sul raccoglitore (H4).

o Assicurarsi che il cappuccio del beccuccio (H5) é correttamente aperto.

5.3 - ACCENSIONE E CONSIGLI

* Posizionare un grosso bicchiere sotto il beccuccio (H5).

 Azionare l'apparecchio ruotando il regolatore di velocita (A1) sulla velocita “3".

o Tagliare la frutta e/o la verdura a pezzetti.

o Introdurre gli alimenti nell'imboccatura del coperchio (H2) e spingere lentamente aiutandosi con il pressino
(H1). Non utilizzare mai le dita o altri utensili per spingere gli alimenti.

® Non lavorare per pill di 5 volte di sequito 500 g di alimenti senza aver fatto riposare 'apparecchio.
- Tempo di utilizzo massimo: 10 minuti.



® Per un migliore rendimento, pulire il filtro ogni 300 g di ingredienti.

* Importante: Quando il contenitore raccogli-polpa & pieno, arrestare 'apparecchio e svuotare il raccoglitore.

o Per arrestare l'apparecchio, portare il regolatore alla velocita “0” e attendere larresto completo
dell’apparecchio.

o Attendere l'arresto completo del filtro girevole prima di rimuovere l'accessorio.

o Per estrarre la centrifuga, sbloccare girando in senso antiorario.

® Posizionare la leva di bloccaggio (H6) sul simbolo “lucchetto aperto”. Aprire il coperchio (simbolo “lucchetto
aperto”). E quindi possibile estrarre il filtro (H3) per pulirlo e svuotare il raccoglitore (H4).

Consigli utili:

o Per preparare i succhi, & possibile utilizzare vari ingredienti, tra cui: carote, pomodori, mele, uva, lamponi...

o Pelare la frutta quando la buccia é particolarmente spessa, privare dei semi, eliminare il torsolo centrale
dell'ananas.

* Non é possibile estrarre il succo da alcuni tipi di frutta e verdura: banane, avocadi, more, alcune varieta di
mele, ecc...

Al contrario, & possibile preparare succhi squisiti con vari tipi di frutta e verdura senza pulire ogni volta la
centrifuga: per evitare di mischiare i sapori, basta sciacquare la centrifuga azionandola con un po’ d'acqua
tra un succo e laltro.

¢ Una volta preparato, il succo deve essere consumato rapidamente. Aggiungere del succo di limone per
conservare qualche ora in luogo fresco.

6 - LUNGHEZZA DEL CAVO

Per un utilizzo pil agevole o al momento di riporre lapparecchio, & possibile ridurre la lunghezza del cavo
[I spingendolo all'interno del blocco motore (A) attraverso l'apertura situata nel retro (A7).

7 - TRITARE MOLTO FINEMENTE PICCOLE QUANTITA
(A SECONDA DEL MODELLO)

ACCESSORI UTILIZZATI:
- Frantumatore assemblato.

Con il frantumatore & possibile:

- In modalita “Pulse”, tritare in pochi secondi fichi secchi, albicocche secche...
Quantita/tempo massimo: 100 g / 5 secondi
Questo frantumatore non prevede la macinatura di prodotti duri come i chicchi di caffe.

®Scollegare l'apparecchio.

*Non immergere né mettere il blocco motore (A) o l'adattatore (E) sotto l'acqua corrente. Pulirlo con un
panno asciutto o leggermente umido.

®Per una pulizia pill agevole, sciacquare velocemente gli accessori dopo ogni utilizzo. Smontare
completamente la testa tritacarne. Le lame possono essere particolarmente taglienti: maneggiarle
con cura.

® Lavare, risciacquare e asciugare gli accessori lavabili in lavastoviglie, eccetto i componenti metallici della
testa tritacarne: corpo (F1), vite (F2), coltello (F3), griglie (F4 e F5) e dado (F6).

e Le griglie (F4) e (F5), nonché il coltello (F3) devono rimanere lubrificati. A tal fine, cospargerli d'olio
alimentare.



I nostri consigli:

®Nel caso in cui gli accessori si colorassero con gli alimenti (carote, arance...), strofinarli con un panno
imbevuto di olio da cucina, quindi lavarli normalmente.

Vaso frullatore (d): versare acqua calda e alcune gocce di detersivo per piatti nel vaso frullatore.
Chiudere il coperchio. Posizionarlo sull'apparecchio e premere piil volte il pulsante “Pulse”. Una volta
rimosso, sciacquare il contenitore con acqua corrente e lasciare asciugare (contenitore capovolto).

SISTEMAZIONE

Evitare di riporre l'apparecchio in un ambiente umido.

SE L’APPARECCHIO NON FUNZIONA

Se L'apparecchio non funziona, verificare:

- che lapparecchio sia collegato;

- che ogni accessorio sia ben fissato in sede;

- la posizione del pulsante di azionamento (A1): restituisce la posizione "0", poi riselezionare la velocita
desiderata.

L'apparecchio é dotato di un microprocessore che controlla e analizza la potenza di funzionamento. In

caso di sovraccarico, l'apparecchio si arresta automaticamente. Per rimettere in funzione l'apparecchio,

ruotare il regolatore (A1) in posizione “0” e togliere una parte degli ingredienti. Lasciar riposare

l'apparecchio per alcuni minuti. E quindi possibile selezionare la velocita desiderata per terminare la

preparazione.
L'apparecchio continua a non funzionare ? Rivolgersi a un centro assistenza autorizzato (vedere l'elenco
nel libretto).

ELIMINAZIONE DEI MATERIALI DI IMBALLAGGIO E DELL'APPARECCHIO

(p L'imballaggio comprende esclusivamente materiali non nocivi per l'ambiente che possono
Q & essere smaltiti in conformita alle vigenti norme in materia di riciclaggio.

Per lo smaltimento dell'apparecchio, rivolgersi al servizio competente della propria zona.

ACCESSORI

E possibile personalizzare l'apparecchio acquistando presso il proprio rivenditore di fiducia o un centro
assistenza autorizzato i seguenti accessori:

o Contenitore inox ® Vaso frullatore ® Taglia-verdure : ® Kit pasta
 Coperchio del contenitore inox o Centrifuga - fette  Passa pomodoro
® Impastatore  Frantumatore - grattugiato spesso e Tagliapasta

® Miscelatore o Testa tritacarne - grattugiato fine

® Frusta a filo ® Adattadore - frittelle di patate

Attenzione: Gli accessori possono essere venduti solo su presentazione del proprio manuale d’uso o
del proprio apparecchio.
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P

Obrigado por escolher um aparelho exclusivamente previsto para a preparacdo de alimentos, para uma

utilizacdo doméstica apenas.

DESCRICAO

A - Bloco motor

A1 Selector electronico de velocidade

A2 Botdo de desblogueio da cabega
multifungdes (A3)

A3 Cabeca multifuncdes

A4 Saida rapida (taca misturadora/
centrifugadora/triturador)

A5 Tampa de seguranca

A6 Saida acessorios misturadores (acessorio para

amassar, batedor multi-varas, misturador)
A7 Enrolador do cabo
B - Conjunto da taca
B1 Taga inox
B2 Tampa
C - Acessérios misturadores
C1 Acessorio para amassar
C2 Misturador
C3 Batedor multi-varas
D - Copo misturador (consoante o modelo)

F - Cabega picadora (consoante o modelo)

F1 Corpo metalico

F2 Rosca

F3 Lamina

F4 Grelha orificios grandes
F5 Grelha orificios pequenos
F6 Porca

F7 Calcador

F8 Tabuleiro

G - Cortador de legumes (consoante o modelo)

G1 Suporte tambor

G2 Calcador

G3 Tambor cortar em fatias
G4 Tambor ralar grosso

G5 Tambor ralar fino

G6 Tambor reibekuchen

H - Centrifugadora (consoante o modelo)

H1 Calcador
H2 Tampa

H3 Filtro rotativo

H4 Corpo receptaculo
H5 Bico

H6 Alavanca de bloqueio

D1 Copo
D2 Tampa
D3 Tampa doseadora
E - Adaptador (consoante o modelo)

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

® Antes da primeira utilizagdo, lave todas as pecas dos acessorios com agua e detergente para a loiga
(excepto o adaptador (E): consulte o paragrafo sobre limpeza). Enxagtie e seque.
 Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, limpa e seca, certifique-se de que o selector (A1) esta na
posicdo “0” e, depois, ligue o aparelho a corrente.
® Para o colocar em funcionamento, dispde de varias possibilidades:
- Funcionamento intermitente (pulse) : Rode o selector (A1) para a posicdo “pulse” através de impulsos
sucessivos para um melhor controlo das preparacdes.
- Funcionamento continuo: Rode o selector (A1) para a posicdo desejada, de “1” a “max”, consoante as
preparagdes a realizar. Pode modificar a seleccdo durante a preparacdo.
e Para parar o aparelho, volte a colocar o botdo (A1) na posicdo “0”.
Importante' 0 aparelho s6 comeca a funcionar se a tampa (A5) e a cabeca (A3) estiverem
bl Se desblog a tampa (A5) e/ou a cabeca (A3) durante o funcionamento, o aparelho
deshga se imediatamente. Volte a bloquear a tampa e/ou a cabega, coloque novamente na posicao
“0” com o botdo de comando (A1) e, depois, proceda normalmente para colocar o aparelho em
funcionamento, seleccionando a velocidade pretendida.
0 seu aparelho estd equipado com um micro-processador que controla e analisa a poténcia em
funcionamento. Em caso de sobrecarga, o aparelho desliga-se automaticamente. Para voltar a colocar
o aparelho em funcionamento, cologue o botdo rotativo (A1) na posicdo “0” e retire alguns dos




ingredientes. Deixe o aparelho repousar durante alguns minutos. Depois, pode seleccionar a velocidade
desejada para terminar a sua preparacao.

‘ A numeracao dos paragrafos corresponde a numeragao dos esquemas acima.

1 - MISTURAR / AMASSAR / BATER / EMULSIONAR /
BATER COM O BATEDOR MULTI-VARAS

Consoante a natureza dos alimentos, a taca inox (B1) e a respectiva tampa (B2) irdo permitir-lhe preparar
até 1,8 kg de massa ligeira.

ACESSORIOS UTILIZADOS:

- Taca inox (B1)

- Tampa (B2)

- Acessorio para amassar (C1) ou misturador (C2) ou batedor multi-varas (C3)

1.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS

o Carregue no botdo (A2) para desbloquear a cabeca multifungdes (A3) e levante-a até parar.

® Bloqueie a taca inox (B1) (para a direita) no aparelho e coloque os ingredientes.

 Introduza o acessorio pretendido (C1, C2 ou C3) na saida (A6), fixe-o e rode 1/4 de volta para a esquerda
para bloquear o acessorio no local adequado.

eVolte a colocar a cabeca multifuncdes (A3) na posicdo horizontal: carregue no botdo (A2) e baixe
manualmente a cabega multifungdes (A3) até que fique bloqueada (botdo (A2) na posicdo inicial).

 Coloque a tampa (B2) na taca inox (B1).

Nota: Nao é obrigatdrio utilizar a tampa. Esta permite evitar o risco de salpicos ou projecgdes.
o Certifique-se que a tampa (A5) esta bem bloqueada (para a direita) na saida rapida (A4).

1.2 - COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO @

Comece rodando o selector (al) para a posicdo desejada, consoante a receita.

0 aparelho comeca a funcionar imediatamente. Pode adicionar os alimentos pelo orificio da tampa (b2)
durante a preparagao.

® Para parar o aparelho, volte a colocar o botédo (al) na posigdo “0”.

Conselhos:
- Amassar
- Utilize o acessorio para amassar (C1) na velocidade “1”. Pode amassar até 500 g de farinha (ex.: pao
branco, pdo com cereais, massa quebrada, massa areada, ...).
- Tempo méximo de utilizagdo: 13 minutos.
- Misturar
- Utilize o misturador (C2) na velocidade “1” a “max”.
- Pode misturar até 1,8 kg de massa leve (bolo quatro quartos, biscoitos...).
- Tempo méximo de utilizacdo: 13 minutos.
- Nunca utilize o misturador (C2) para amassar massas pesadas.
- Bater / emulsionar / bater com os batedores multi-varas
- Utilize o batedor multi-varas (C3) na velocidade “1” a “max”.
- Pode preparar: maionese, molho de alho, molhos, claras em castelo (até 8 claras de ovo), chantilly (até
500 ml)...
- Tempo méaximo de utilizacdo: 10 minutos.
- Nunca utilize o batedor multi-varas (c3) para amassar massas pesadas ou misturar massas leves.

1.3 - DESMONTAGEM DOS ACESSORIOS
® Aguarde que o aparelho pare por completo.



 Retire a tampa (B2).

® Com o botdo (A2), desbloqueie a cabega multifungdes (A3) e levante-a.

® Desbloqueie o acessério (C1), (C2) ou (C3) a cabega multifungdes empurrando-o na direcgdo da cabega e
rodando-o um quarto de volta para a direita.

o Retire a taca inox.

2 - HOMOGENEIZAR / MISTURAR / PASSAR (CONSOANTE 0 MODELO)

Consoante a natureza dos alimentos, o copo misturador (D) permite preparar até 1,5 | de misturas espessas
e 1,25 L de misturas liquidas.

ACESSORIOS UTILIZADOS:
- Copo misturador (D).

2.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS

 Coloque a cabega multifungdes (A3) na posicdo horizontal: carregue no botdo (A2) e baixe manualmente a
cabega multifungdes (A3) até que fique bloqueada (botdo (A2) na posicao inicial).

® Deshloqueie a tampa de seguranca (A5) da saida rapida (A4) rodando para a esquerda e, depois, retire-a.

o Certifique-se que o aparelho esta totalmente parado antes de bloquear o copo misturador (D).

® Blogueie o copo misturador (D) na saida (A4) rodando-o para a direita.

 Coloque os alimentos no copo misturador e bloqueie a tampa (D2) com a tampa doseadora (D3), rodando
para a esquerda.

2.2 - COLOCA(I-\O EM FUNCIONAMENTO
 Comece rodando o selector (A1) para a posicdo desejada (de velocidade de 4 a Max ou Pulso), consoante a
receita. Para um melhor controlo da mistura e uma melhor homogeneizagao da preparacdo, utilize a posicao
“Pulse”.
Pode adicionar os alimentos pelo orificio da tampa doseadora (D3) durante a preparagdo.
)0 Para parar o aparelho, volte a colocar o botdo (A1) na posicdo “0”.
- Tempo méaximo de utilizacdo: 3 minutos.

Conselhos:

Pode preparar:

- sopas bem trituradas, cremes, compotas, batidos, cocktails.

- massas leves (crepes, filhés, clafoutis, pudim tipo flan...).

- Quando estiver a misturar, se os ingredientes permanecerem colados a parede do copo, pare o aparelho,
aguarde pela paragem completa do aparelho e retire o copo misturador, empurre os ingredientes sobre as
laminas usando uma espatula, depois, volte a colocar o copo para continuar a preparagao.

¢ Nunca encha o copo misturador com um liquido a ferver.

® Ndo utilize o copo misturador vazio.

o Utilize sempre o copo misturador com a respectiva tampa.

®Nunca levante a tampa antes de o aparelho ter parado por completo.

*No copo misturador, coloque sempre os ingredientes liquidos antes dos ingredientes solidos.

2.3 - DESMONTAGEM DO ACESSORIO
® Aguarde que o aparelho pare por completo para retirar o copo misturador, rodando para a esquerda, e volte
a colocar a tampa (A5) rodando-a sobre a saida (A4) (para a direita).

3 - PICAR (CONSOANTE O MODELO)

ACESSORIOS UTILIZADOS:
- Adaptator (E)
- Cabeca picadora montada (F)



3.1- COLOCA(i\O DO ADAPTADOR DA PICADORA

o Carregue no botdo (A2) para desbloquear a cabeca multifungdes (A3) e levante-a até parar.

® Posicione o adaptador (E) e rode-o para a esquerda de forma a que a saida fique no prolongamento do
aparelho.

Volte a colocar a cabeca multifungdes (A3) na posicao horizontal carregando novamente no botéo (A2).

3.2 - MONTAGEM DA CABECA PICADORA

® Segure no corpo (F1) pela chaminé voltando a abertura maior para cima.

e Introduza a rosca (F2) (eixo comprido primeiro) no corpo (F1).

* Coloque a ldmina (F3) no eixo curto saliente da rosca (F2) voltando as arestas de corte para a parte de fora.

* Coloque a grelha escolhida (F4 ou F5) na ldmina (F3) correspondendo as duas saliéncias com os dois entalhes
do corpo (F1).

® Aperte bem a porca (F6) no corpo (F1) para a direita, mas sem a bloquear.

o Verifigue a montagem. O eixo ndo deve ter folga, nem conseguir girar sobre si proprio. Caso contrério,
reinicie as operagdes anteriores.

3.3- COLOCACI‘-\O DA CABECA PICADORA NO APARELHO

* Com a cabeca picadora montada (F) e inclinada para a direita, de frente para a saida do adaptador (E), faca
corresponder as duas saliéncias da cabega picadora com os dois entalhes do adaptador. Encaixe totalmente
a cabega picadora no adaptador e, depois, coloque a chaminé da cabeca picadora na vertical até bloquear,
rodando para a esquerda.

® Coloque o tabuleiro amovivel (F8) na chaminé.

3.4 - COLOCAC[\O EM FUNCIONAMENTO, CONSELHOS E DESMONTAGEM

o Certifique-se que a tampa de seguranca (A5) estd bem bloqueada (para a direita) na saida rapida (A4).

 Coloque um recipiente para recolher a preparagéo a frente do aparelho.

 Coloque o aparelho em funcionamento rodando o selector (A1) para a velocidade “3” ou “4”.

e Introduza a carne na chaminé pedaco a pedago com o calcador (F7). Nunca empurre os ingredientes pela@
chaminé com os dedos ou com outros utensilios.
- Pode preparar até 3 kg de carne.
- Tempo méximo de utilizagdo: 10 minutos.

o Deixe o seu aparelho arrefecer por completo antes de voltar a utiliza-lo.

® Para desligar o aparelho, rode o selector para a velocidade “0” e aguarde a paragem por completo do
aparelho.

¢ Desbloqueie a cabeca picadora no sentido inverso ao da montagem.

Conselhos:

- Prepare toda a quantidade de alimentos a picar (para a carne, elimine os ossos, cartilagens e nervos e corte-
a em pedacos de cerca de 2 x 2 cm).

- Certifique-se que a carne esta bem descongelada.

- No final da operagdo, pode passar alguns pedacos de pao para fazer sair toda a carne picada.

4 - RALAR / CORTAR EM FATIAS (CONSOANTE 0 MODELO)

ACESSORIOS UTILIZADOS:

- Adaptator (E)

- Cortador de legumes montado (G)
- Tambores (consoante o modelo)

4.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS
o Carregue no botdo (A2) para desbloquear a cabeca multifungdes (A3) e levante-a até bloquear.
* Posicione o adaptador (E) e rode-o para a esquerda de forma a que a saida fique no prolongamento do

aparelho.
D



®Volte a colocar a cabeca multifungdes (A3) na posigdo horizontal carregando novamente no botéo (A2).

o Certifique-se que a tampa de seguranca (A5) estd bem bloqueada (para a direita) na saida rapida (A4).

®Com o suporte do tambor (G1) inclinado para a direita, de frente para a saida do adaptador (E), faca
corresponder as duas saliéncias do suporte do tambor com os dois entalhes do adaptador. Encaixe-o
totalmente e coloque a chaminé do suporte na vertical até bloquear, rodando para a esquerda.

o Introduza o tambor escolhido no suporte e certifique-se que esta totalmente inserido no suporte.

4.2 - COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO E CONSELHOS

 Coloque um recipiente para recolher a preparacdo a frente do aparelho.

* Coloque o aparelho em funcionamento rodando o selector (A1) para a velocidade “3” para cortar em fatias
e na velocidade “4” para ralar.

o Introduza os alimentos na chaminé do suporte e oriente-os com a ajuda do calcador (G2). Nunca empurre
os ingredientes com os dedos ou com outros utensilios.
- Pode preparar até 3 kg de carne.
- Tempo méaximo de utilizagdo: 10 minutos.

 Para desligar o aparelho, rode o selector para a velocidade “0” e aguarde a paragem por completo do
aparelho.

 Desbloqueie o suporte do tambor no sentido inverso ao da montagem.

® 0s tambores permitem o seguinte:
- Ralar grosso (G4) /ralar fino (G5): cenouras, aipo-rabano, batatas, queijo, etc.
- Cortar em fatias grossas (G3): batatas, cenouras, pepinos, magas, beterrabas, etc.
- Reibekuchen (G6): batatas, queijo parmesao, etc.

5 - CENTRIFUGAR FRUTA E LEGUMES (CONSOANTE O MODELO)

ACESSORIOS UTILIZADOS:
- Centrifugadora montada (H).
@5.1 - MONTAGEM DA CENTRIFUGADORA
* Coloque o filtro (H3) no centro do corpo do receptaculo (H4).
® Bloqueio da tampa: rode para a esquerda e bloqueie a tampa (H2) no corpo do receptaculo (H4) (posicao

cadeado fechado).
® Blogueio total: coloque a alavanca de bloqueio (H6) na posicdo de cadeado fechado.

5.2 - COLOCACZ\O DA CENTRIFUGADORA NO APARELHO

 Coloque a cabega multifungdes (A3) na posicdo horizontal: carregue no botdo (A2) e baixe manualmente a
cabega multifungdes (A3) até que fique bloqueada (botdo (A2) na posicao inicial).

® Deshlogueie e retire a tampa (A5) da saida (A4) rodando para a esquerda.

o Certifique-se que o aparelho esta totalmente parado antes de bloquear a centrifugadora (H).

®Blogueie a centrifugadora montada na saida (A4) rodando para a direita, de forma a que a saida fique
voltada para o bico, no alinhamento do aparelho.

 Encaixe 0 bico (H5) no corpo do receptaculo (H4).

o Verifigue se a tampa do bico (H5) esta aberta.

5.3 - COLOCA(;\O EM FUNCIONAMENTO E CONSELHOS

 Coloque um copo grande por baixo do bico (H5).

* Coloque o aparelho em funcionamento rodando o selector (A1) para a velocidade “3”.

o Corte a fruta e/ou os legumes em pedagos.

o Introduza-os na chaminé da tampa (H2) e empurre-os lentamente com o calcador (H1). Nunca empurre
com os dedos ou com outros utensilios.

®Ndo processe continuamente 500 g de alimentos mais de 5 vezes sem deixar que o aparelho repouse

totalmente.



- Tempo méximo de utilizagdo: 10 minutos.

 Para obter um melhor rendimento, limpe o filtro depois de processar 300 g de ingredientes.

* Importante: Quando o corpo do receptaculo de polpa estiver cheio, desligue o aparelho e esvazie o corpo
do receptaculo.

e Para desligar o aparelho, rode o selector para a velocidade “0” e aguarde a paragem por completo do
aparelho.

* Aguarde que o filtro rotativo pare por completo antes de retirar o conjunto do aparelho.

® Para retirar a centrifugadora, desbloqueie-a rodando para a esquerda.

¢ Coloque a alavanca de bloqueio (H6) na posicao de cadeado aberto. Abra a tampa (posicdo cadeado aberto).
Depois, pode retirar o filtro (H3) para o limpar e esvaziar o corpo do receptaculo (H4).

Conselhos:

® Pode fazer sumos de, por exemplo: cenoura, tomate, magd, uva, framboesa, etc.

® Descasque a fruta de casca rija, retire os carogos e a parte central do ananés.

o impossivel extrair sumo de alguma fruta e lequmes: bananas, abacates, amoras, certas variedades de
magas, etc...

® Pode preparar sumos com diferentes frutas e legumes sem ter de limpar a centrifugadora sempre que a
utiliza, pois os sabores ndo se misturam; basta passar a centrifugadora por agua colocando-a em
funcionamento para enxaguar entre cada sumo diferente.

¢ Consuma o0s sumos pouco tempo apds a sua preparagdo e adicione sumo de limdo para os conservar no
frigorifico durante algumas horas.

6 - AJUSTE DO COMPRIMENTO DO CABO

Para uma utilizagdo mais comoda ou por uma questdo de arrumagdo, pode reduzir o comprimento do cabo,
empurrando-o para o interior do bloco motor (A) pela abertura situada na parte de trés (A7) do aparelho.

7 - PICAR PEQUENAS QUANTIDADES EM PEDACOS MUITO PEQUENOS@
(CONSOANTE 0 MODELO)

ACESSORIO UTILIZADO:
- Triturador montado

0 triturador permite:

- Picar, em alguns segundos, no modo “pulse”: figos secos, alperces secos, etc.
Quantidade/tempo méximo: 100 g /5 s
Este triturador ndo se destina a produtos rijos como o café.

 Desligue o aparelho.

® Nunca mergulhe o bloco motor (A) nem o adaptador (E) em agua, nem os passe por agua corrente. Limpe-
0S com um pano seco ou apenas himido.

®Para limpar mais facilmente, enxagle rapidamente os acessorios apds a sua utilizacdo. Desmonte
totalmente a cabeca picadora. Manuseie as laminas com cuidado, pois podem causar ferimentos.

e Lave, enxagle e seque os acessorios: podem ser lavados na maquina de lavar loiga, excepto o conjunto
de componentes metélicos da cabega picadora: corpo (F1), rosca (F2), lamina (F3), grelhas (F4 e F5),
porca (F6).

o As grelhas (F4) e (F5), bem como a ldmina (F3) devem ser guardadas com um pouco de gordura. Unteas
com 6leo alimentar de forma a preserva-las.

@



Dicas:

*Em caso de coloracdo dos acessorios pelos alimentos (cenouras, laranjas, etc.) esfreque com um pano
embebido em 6leo alimentar e, depois, proceda a limpeza habitual.

® Copo misturador (D): deite agua quente com algumas gotas de detergente liquido no copo misturador.
Feche a tampa. Coloque no aparelho e coloque em funcionamento, por impulsos, algumas vezes. Depois,
enxaglie o copo em agua corrente e deixe secar (copo voltado para baixo).

ARRUMACAO

N&o arrume o aparelho num ambiente hdmido.

0 QUE FAZER SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAR?

Se o aparelho ndo funcionar, verifique:

- ligagdo do aparelho.

- bloqueio de cada acessorio.

- a posicdo do botdo de acionamento (A1): retornar a posigdo "0", em seqguida, selecione novamente a
velocidade desejada.

0 seu aparelho estd equipado com um micro-processador que controla e analisa a poténcia em

funcionamento. Em caso de sobrecarga, o aparelho desliga-se automaticamente. Para voltar a colocar o

aparelho em funcionamento, coloque o botdo rotativo (al) na posicdo “0” e retire alguns dos ingredientes.

Deixe o aparelho repousar durante alguns minutos. Depois, pode seleccionar a velocidade desejada para

terminar a sua preparagao.

0 seu aparelho continua sem funcionar ? Contacte um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado (consulte

a lista no folheto de Servicos de Assisténcia Técnica).

@ ELIMINACAO DO APARELHO E DOS MATERIAIS DE EMBALAGEM

m A embalagem é composta exclusivamente por materiais ndo nocivos para o ambiente e que,
por conseguinte, podem ser eliminados em conformidade com as regras de reciclagem em
%& vigor na sua regido.
Relativamente & eliminagdo do aparelho, contacte o servigo apropriado das autoridades da
sua regido.

ACESSORIOS

Pode personalizar o seu aparelho e obter os seguintes acessorios na sua loja habitual ou Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado:

® Taga inox e Copo misturador e Cortador de legumes:  ® Kit pasta

® Tampa da taga inox e Centrifugadora - cortar em fatias ® Acessorio para molhos

® Acessorio para amassar  ® Triturador - ralar grosso ® Lamina rotativa para massa
® Misturador o Cabeca picadora - ralar fino

© Batedor multi-varas o Adaptador - reibekuchen

Atencdo: s6 podera adquirir os acessérios mediante a apresentacdo das suas instrucées de utilizacdo
ou do seu aparelho.

€



Le agradecemos que haya seleccionado un aparato disefiado exclusivamente para la preparacién de
alimentos, para uso doméstico en el interior del hogar.

DESCRIPCION

A - Bloque motor F - Cabezal picador (segin modelo)
A1 Regulador electrénico de la velocidad F1 Cuerpo metalico
A2 Boton de desblogueo del cabezal F2 Serpentin
multifuncion (A3) F3 Cuchilla
A3 Cabezal multifuncion F4 Disco de picado grueso
A4 Salida répida F5 Disco de picado fino
(vaso mezclador / licuadora / molinillo) F6 Tuerca
A5 Tapa de seguridad F7 Embutidor
A6 Terminal para los accesorios mezcladores F8 Bandeja
(amasador, varilla de mdltiples aspas, batidor) G - Corta-verduras (segiin modelo)
A7 Almacenamiento para el cable G1 Depésito del tambor
B - Conjunto del vaso G2 Embutidor
B1 Vaso de acero inoxidable G3 Tambor para cortar
B2 Tapa G4 Tambor para rallado grueso
C - Accesorios mezcladores G5 Tambor para rallado fino
C1 Amasador G6 Tambor para reibekuchen
C2 Batidor (tortas de patata rallada)
€3 Varilla de mdltiples aspas H - Licuadora (segin modelo)
D - Vaso mezclador (segiin modelo) H1 Embutidor
D1 Vaso H2 Tapa
D2 Tapa H3 Filtro giratorio
D3 Tapén dosificador H4 Recipiente
E - Adaptador (segiin modelo) H5 Vertedor

H6 Palanca de bloqueo
PUESTA EN MARCHA @

o Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave todas las piezas de los accesorios con agua y jabdn
(excepto el adaptador (E): consulte § limpieza) Aclérelos y séquelos.
 Coloque el aparato sobre una superficie plana, limpia y seca, compruebe que el botdn regulador (A1) esté
en la posicién “0” y, a continuacion, conéctelo.
 Para la puesta en marcha, dispone de varias posibilidades:
- Marcha intermitente (pulse): Gire el boton regulador (A1) hacia la posicion “pulse”, impulsos
sucesivos, para conseguir un mejor control de las preparaciones.
- Marcha continua: Gire el botdn regulador (A1) hacia la posicion deseada de “1” a “max” segln las
preparaciones que realice. Se puede modificar durante la preparacion.
e Para detener el aparato, devuelva el boton (A1) a la posicién “0”.
Importante: el aparato solo se pondrd en marcha si la tapa de seguridad (A5) y el cabezal (A3)
estan acoplados. Si durante el funcionamiento desacopla la tapa (A5) y/o el cabezal (A3), el aparato
se detendrd inmediatamente. Vuelva a acoplar la tapa y/o el cabezal, gire el botén regulador (A1)
hasta la posicién “0” y, a continuacién, prosiga normalmente con la puesta en marcha del aparato
seleccionando la velocidad deseada.
Este aparato de cocina esta equipado con un microprocesador que controla y analiza la potencia durante
el funcionamiento. En caso de sobrecarga, el aparato se detendrd automaticamente. Para volver a
poner el aparato en marcha, devuelva el botdn regulador (A1) a la posicién “0” y retire una parte de los
ingredientes. Deje reposar el aparato durante unos minutos. A continuacion, podré seleccionar la velocidad

@
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que desee para terminar la preparacion.

‘ La numeracion de los apartados se corresponde con la numeracion de los esquemas encuadrados.

1 - MEZCLAR / AMASAR / BATIR / EMULSIONAR /
BATIR CON LAS VARILLAS

Segin la naturaleza de los alimentos, el vaso de acero inoxidable (b1) y la tapa (b2) le permitiran preparar
hasta 1,8 kg de pasta ligera.

ACCESORIOS UTILIZADOS:

- Vaso de acero inoxidable (B1).

- Tapa (B2).

- Amasador (C1), batidor (C2) o varilla de mdltiples aspas (C3).

1.1 - MMONTAJE DE LOS ACCESORIOS

 Pulse el boton (A2) para desacoplar el cabezal multifuncion (A3) y retirelo hasta el tope.

® Acople el vaso de acero inoxidable (B1) (sentido horario) en el aparato y coloque los ingredientes.

o Inserte el accesorio deseado (C1, C2 o C3) en el terminal (A6), presidnelo y girelo con un cuarto de vuelta
en el sentido contrario a las agujas del reloj para bloquearlo en su cavidad.

® Devuelva el cabezal multifuncién (A3) a la posicion horizontal: pulse el boton (A2) y baje manualmente
el cabezal multifuncion (A3) hasta que se bloquee (devuelva el boton (A2) a la posicion inicial).

o Deslice la tapa (B2) sobre el vaso de acero inoxidable (B1).

Nota: el uso de la tapa no es obligatorio. Evita el riesgo de salpicaduras.
o Compruebe que la tapa (A5) esté bien acoplada (sentido horario) a la salida rapida (A4).

1.2 - PUESTA EN MARCHA
Ponga en marcha el aparato girando el botdn regulador (A1) hasta la posicién deseada segiin la receta.
o El aparato se pone en funcionamiento inmediatamente. Puede afadir los alimentos por el orificio de la
tapa (B2) durante la preparacion.
o Para detener el aparato, devuelva el boton (AZ1) a la posicién “0”.
Consejos:
- Amasar
- Utilice el accesorio amasador (C1) a la velocidad “1”. Puede amasar hasta 500 g de harina (por ejemplo:
pan blanco, pan de cereales, pasta brisa, pasta sablée, ...).
- Tiempo maximo de utilizacién: 13 minutos.
- Mezclar
- Utilice el mezclador (C2) de la velocidad “1” a “max”..
- Puede mezclar hasta 1,8 kg de pasta ligera (bizcocho de cuatro partes, galletas, etc.).
- Tiempo maximo de utilizacién: 13 minutos.
- Nunca utilice el mezclador (C2) para amasar pastas pesadas.
- Batir / emulsionar / batir con varillas
- Utilice la varilla de mdltiples aspas (C3) de la velocidad “1” a “max”.
- Puede preparar: mayonesa, alioli, salsas, claras a punto de nieve (hasta 8 claras de huevo), chantilli
(hasta 500 ml)...
- Tiempo maximo de utilizacién: 10 minutos.
- Nunca utilice la varilla de maltiples aspas (C3) para amasar pastas pesadas o mezclar pastas
ligeras.

1.3 - DESMONTAJE DE LOS ACCESORIOS

e Espere a que el aparato se detenga completamente.

o Retire la tapa (B2).

e Utilizando el botén (A2), desacople el cabezal multifuncion (A3) y levantelo.



® Desbloquee el accesorio (C1), (C2) o (C3) del cabezal multifuncién apretando el accesorio hacia el cabezal
y girandolo un cuarto de vuelta en sentido horario.
® Retire el vaso de acero inoxidable.

2 - HOMOGENEIZAR / MEZCLAR / BATIR (SEGl]N MODELO)

Segiin la naturaleza de los alimentos, el vaso mezclador (D) permite preparar hasta 1,5 | de mezclas espesas
y 1,25 | de mezclas liquidas.

ACCESORIOS UTILIZADOS:
- Vaso mezclador (D).

2.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIOS

o Sitde el cabezal multifuncion (A3) a la posicién horizontal: pulse el boton (A2) y baje manualmente el
cabezal multifuncion (A3) hasta que se bloquee (devuelva el botdn (A2) a la posicion inicial).

® Desacople la tapa de seguridad (A5) de la salida répida (A4) girandola en sentido contrario a las agujas
del reloj y, a continuacion, retirela.

® Compruebe que el aparato se haya detenido completamente antes de acoplar el vaso mezclador (D).

® Acople el vaso mezclador (D) en el terminal (A4) girdndolo en sentido horario.

¢ Introduzca los alimentos en el vaso mezclador y acople la tapa (D2) con el tapon dosificador (D3),
girandola en sentido contrario a las agujas del reloj.

2.2 - PUESTA EN MARCHA

® Ponga en marcha el aparato girando el boton regulador (A1) hasta la posicién deseada (desde la velocidad
de 4 a Max o Pulse) segn la receta. Para un mejor control de la mezcla y una mejor homogeneizacion de
la preparacidn, utilice la posicion “Pulse”.

Puede afiadir los alimentos por el orificio del tapdn dosificador (D3) durante la preparacion.

® Para detener el aparato, devuelva el boton (D1) a la posicién “0”.

- Tiempo maximo de utilizacién: 3 minutos.

Consejos:

Puede preparar:

- sopas con una textura muy suave, cremas, compotas, batidos de leche, cocteles. @

- pastas ligeras (crepes, bufiuelos, clafoutis, flanes, etc.).

- Si, durante la mezcla, los ingredientes se quedan pegados en la pared del vaso, detenga el aparato,
esperar al apagado total del aparato y retire el vaso mezclador, haga caer los ingredientes encima de las
hojas usando una espatula, y vuelva a colocar el vaso mezclador para continuar con la preparacion.

*Nunca llene el vaso mezclador con un liquido en ebullicion.

*No utilice el vaso mezclador vacio.

o Utilice siempre el vaso mezclador con la tapa.

*Nunca retire la tapa antes de que el aparato se detenga completamente.

¢ En el vaso mezclador, introduzca siempre los ingredientes liquidos antes que los ingredientes sdlidos.

2.3 - DESMONTAJE DEL ACCESORIO
e Espere a que el aparato se detenga completamente para retirar el vaso mezclador desacopldndolo en el

sentido contrario a las agujas del reloj, y vuelva a colocar la tapa (A5) acopldndola en la salida (A4)
(sentido horario).

3 - PICAR (SEGUN MODELO)

ACCESORIOS UTILIZADOS:

- Adaptador (E)

- Cabezal picador montado (F)

3.1 - COLOCAR EL ADAPTADOR PICADOR

 Pulse el boton (A2) para desacoplar el cabezal multifuncion (A3) y retirelo hasta el tope.



® Coloque el adaptador (E) y acoplelo en el sentido contrario a las agujas del reloj de manera que obtenga
la salida en la prolongacién del aparato.
 Devuelva el cabezal multifuncion (A3) a la posicion horizontal pulsando nuevamente el boton (A2).

3.2 - MONTAJE DEL CABEZAL PICADOR

o Sujete el cuerpo (F1) por el tubo de alimentacidn, con la apertura més ancha hacia arriba.

e Introduzca el serpentin (F2) (eje largo en primer lugar) en el cuerpo (F1).

 Coloque la cuchilla (F3) en el eje corto que sobresale del serpentin (F2) con las aristas cortantes hacia
el exterior.

* Coloque el disco seleccionado (F4 o F5) en la cuchilla (F3) de manera que las dos pestafias coincidan con
las dos muescas del cuerpo (F1).

¢ Enrosque la tuerca (F6) en el cuerpo (F1) con fuerza, en sentido horario, pero sin bloquearla.

¢ Compruebe el montaje. EL eje no debe tener juego ni debe girar sobre si mismo. En caso contrario, vuelva
a realizar las operaciones anteriores.

3.3 - COLOCAR EL CABEZAL PICADOR EN EL APARATO

® Coloque el conjunto del cabezal picador (F) inclinado hacia la derecha, frente a la salida del adaptador
(E) y haga corresponder los dos cierres de bayoneta del cabezal picador con las dos muescas del adaptador.
Acople completamente el cabezal picador en el adaptador y, a continuacion, devuelva el tubo de
alimentacion del cabezal picador a la posicion vertical hasta el punto de blogueo, girdndolo en el sentido
contrario de las agujas del reloj.

e Coloque la bandeja extraible (F8) en el tubo.

3.4 - PUESTA EN MARCHA, CONSEJOS Y DESMONTAJE

® Compruebe que la tapa de seguridad (A5) esté bien acoplada (sentido horario) a la salida rapida (A4).

 Coloque un recipiente para recoger la preparacion delante del aparato.

® Ponga el aparato en marcha girando el boton regulador (A1) a la velocidad “3” o “4".

® Introduzca la carne troceada por el tubo de alimentacién con la ayuda del embutidor (F7). Nunca apriete
los ingredientes con los dedos o con otro utensilio por el tubo.
- Usted puede cortar hasta 3 kg de carne.
- Tiempo méximo de utilizacién: 10 minutos.

@0 Deje enfriar por completo el dispositivo antes de su uso.

e Para detener el aparato, gire el boton regulador hasta la velocidad “0” y espere a que el aparato se
detenga completamente.

e Desacople el cabezal picador en el sentido contrario del montaje.

Consejos:

- Prepare la cantidad de alimentos que desee picar (para la carne, elimine los huesos, cartilagos y nervios
y cortela en trozos de unos 2 x 2 cm).

- Compruebe que la carne esté bien descongelada.

- Al final de la operacion, puede hacer pasar unos pequefios trozos de pan para hacer salir todo el picadillo.

4 - RALLAR / CORTAR (SEGUN MODELO)

ACCESORIOS UTILIZADOS:

- Adaptador (E)

- Corta-verduras montado (G)
- Tambores (segtin modelo)

4.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIOS

® Pulse el botdn (A2) para desacoplar el cabezal multifuncion (A3) y retirelo hasta el tope.

 Coloque el adaptador (E) y acdplelo en el sentido contrario a las agujas del reloj de manera que obtenga
la salida en la prolongacion del aparato.

® Devuelva el cabezal multifuncion (A3) en posicidn horizontal pulsando nuevamente el boton (A2).

® Compruebe que la tapa de seguridad (A5) esté bien acoplada (sentido horario) a la salida répida (A4).



® Coloque el depdsito del tambor (G1) inclinado hacia la derecha, frente a la salida del adaptador (E) y
haga corresponder los dos cierres de bayoneta del depésito del tambor con las dos muescas del adaptador.
Acdplelo completamente y devuelva el tubo del depdsito a la posicion vertical hasta el punto de blogueo,
girdndolo en el sentido contrario a las agujas del reloj.

o Inserte el tambor seleccionado en el depdsito y compruebe que ha entrado completamente en el depésito.

4.2 - PUESTA EN MARCHA Y CONSEJOS

 Coloque un recipiente para recoger la preparacion delante del aparato.

® Ponga el aparato en marcha girando el botdn regulador (A1) a la velocidad “3” para cortar y a la velocidad
“4” para rallar.

¢ Introduzca los alimentos por el tubo del depdsito y guielos con la ayuda del embutidor (G2). Nunca
apriete los ingredientes con los dedos o con otros utensilios.
- Usted puede preparar hasta 2 kg de alimentos.
- Tiempo maximo de utilizacién: 10 minutos.

® Para detener el aparato, gire el boton regulador hasta la velocidad “0” y espere a que el aparato se
detenga completamente.

¢ Desacople el depdsito del tambor en el sentido contrario del montaje.

® Puede prepararse con los tambores:
- Rallar ingredientes de forma gruesa (G4) / rallar ingredientes finos (G5): zanahorias, apiorabano, patatas,

queso, etc.

- Cortar ingredientes gruesos (G3): patatas, zanahorias, pepinos, manzanas, remolacha, etc.
- Reibekuchen (G6): patatas, parmesano, etc.

5 - CENTRIFUGAR FRUTAS Y VERDURAS (SEGUN MODELO)

ACCESORIOS UTILIZADOS:
- Licuadora montada (H).

5.1 - MONTAJE DE LA LICUADORA

 Coloque el filtro (H3) en el centro del recipiente (H4).

* Blogueo de la tapa: girela en sentido contrario a las agujas del reloj y bloquee la tapa (H2) en el recipiente@
(H4) (posicion cerrada del candado).

®Bloqueo global: coloque la palanca de bloqueo (H6) en la posicion cerrada del candado.

5.2 - COLOCAR LA LICUADORA EN EL APARATO

o Sitde el cabezal multifuncion (A3) a la posicion horizontal: pulse el boton (A2) y baje manualmente el
cabezal multifuncion (A3) hasta que se bloquee (devuelva el botdn (A2) a la posicion inicial).

e Desacople y retire la tapa (A5) de la salida rdpida (A4) girdndola en sentido contrario a las agujas del
reloj.

® Compruebe que el aparato se haya detenido completamente antes de acoplar la licuadora (H).

®Bloquee la licuadora montada en la salida (A4) girandola en el sentido horario, para que la salida del
vertedor quede alienada con el aparato.

® Encaje el vertedor (H5) en el recipiente (H4).

© Compruebe que el tapon del vertedor (H5) estd bien abierto.

5.3 - PUESTA EN MARCHA Y CONSEJOS

 Coloque un vaso grande debajo del vertedor (H5).

® Ponga el aparato en marcha girando el botén regulador (a1) a la velocidad “3".

® Trocee las frutas y/o las verduras.

o Introdizcalas por el tubo de la tapa (H2) y guielas con la ayuda del embutidor (H1). Nunca apriete los
ingredientes con los dedos o con otros utensilios.

*No procese mas de 5 veces seguidas 500 g de alimentos, sin dejar reposar el aparato completamente.
- Tiempo maximo de utilizacién: 10 minutos.



® Para obtener un mejor rendimiento, limpie el filtro cada 300 g de ingredientes.

* Importante: cuando el recipiente para la pulpa esté lleno, detenga el aparato y vacielo.

® Para detener el aparato, gire el boton regulador hasta la velocidad “0” y espere a que el aparato se
detenga completamente.

e Espere a que el filtro giratorio se detenga completamente antes de retirar el conjunto del aparato.

® Para retirar la licuadora, desacoplela girandola en el sentido contrario a las agujas del reloj.

® Coloque la palanca de bloqueo (H6) con el candado en posicion cerrada. Abra la tapa (candado en posicién
abierta). Ya puede retirar el filtro (H3) para limpiarlo y vaciar el recipiente (H4).

Consejos:

® Puede preparar zumos de: zanahoria, tomate, manzana, uva, frambuesa, etc.

® Pele las frutas con piel gruesa, retire los huesos, retire la parte central de las pifias.

o Es imposible extraer zumo de determinadas frutas y verduras: platanos, aguacates, moras, ciertas
variedades de manzanas, etc.

® Puede preparar zumos con diferentes tipos de frutas y verduras sin limpiar cada vez la licuadora; los
sabores no se mezclaran. Solo debe pasar un poco de agua por la licuadora en funcionamiento para
aclararla antes de cada zumo.

¢ Consuma rapidamente los zumos después de su preparacion y afada zumo de limdn para conservarlos
unas horas en fresco.

6 - ADAPTAR LA LONGITUD DEL CABLE

Para una utilizacion méas comoda o para el almacenamiento, puede reducir la longitud del cable colocandolo
en el interior del blogue motor (A) mediante la apertura situada en la parte posterior (A7).

7 - PICAR FINAMENTE PEQUENAS CANTIDADES (SEGl]N MODELO)

ACCESORIO UTILIZADO:
- Molinillo montado.

Con el molinillo puede:
- Picar en pocos segundos por impulsos: higos secos, albaricoques secos, etc.
@ Cantidad / tiempo maximo: 100 g / 5 seg
Este molinillo no se ha disefiado para productos como el café.

 Desconecte el aparato.

*No sumerja el bloque motor (A) ni el adaptador (E) en el agua o debajo de agua corriente. Limpielos con
un trapo seco o un poco hiimedo.

®Para una limpieza mas facil, aclare rapidamente los accesorios después de su utilizacion. Desmonte
completamente el accesorio del cabezal picador. Manipule todas las cuchillas con precaucion; puede
cortarse.

e Lave, aclare y seque todos los accesorios: todos son aptos para el lavavajillas excepto el conjunto de
accesorios metalicos del cabezal picador: cuerpo (F1), serpentin (F2), cuchilla (F3), discos (F4 y F5),
tuerca (F6).

eLos discos (F4) y (F5) asi como la cuchilla (F3) deben permanecer engrasados. Untelos con aceite
comestible con el fin de conservarlos.

Trucos:

® En caso de coloracién de los accesorios por parte de alimentos (zanahorias, naranjas,...), frotelos con un
trapo empapado en aceite comestible y, a continuacion, prosiga con la limpieza habitual.



®Vaso mezclador (d): vierta agua caliente con unas cuantas gotas de jabon liquido en el vaso mezclador.
Cierre la tapa. Coloquela en el aparato y dele unos cuantos impulsos. Una vez retirado, enjuague el vaso
en agua corriente y déjelo secar (vaso invertido).

ALMACENAMIENTO

No guarde el aparato en un entorno hiimedo.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

Si el aparato no funciona, compruebe:

- La conexidn del aparato.

- El blogueo de cada accesorio.

- La posicion del botdn de accionamiento (A1): devuelve la posicion "0" y, a continuacidn, vuelva a
seleccionar la velocidad deseada.

Este aparato de cocina estd equipado con un microprocesador que controla y analiza la potencia durante
el funcionamiento. En caso de sobrecarga, el aparato se detendra automaticamente. Para volver a poner el
aparato en marcha, devuelva el boton regulador (al) a la posicion “0” y retire una parte de los ingredientes.
Deje reposar el aparato durante unos minutos. A continuacién, podra seleccionar la velocidad que desee
para terminar la preparacion.

¢Su aparato sigue sin funcionar? Dirijase a un centro de servicio oficial (consulte la lista del folleto de
servicio).

ELIMINACION DE LOS MATERIALES DE EMBALAJE Y DEL APARATO

@ EL embalaje esta exclusivamente compuesto por materiales inocuos para el medio ambiente
Q & que pueden eliminarse con arreglo a la normativa de reciclaje vigente en su localidad.

Para deshacerse del aparato, contacte con el servicio correspondiente de su ayuntamiento. é

ACCESORIOS

Puede personalizar su aparato y adquirir los siguientes accesorios de su proveedor habitual o de un centro
oficial:

e Vaso de acero inoxidable ® Vaso mezclador o Corta-verduras: ® Kit para pasta

® Tapa del vaso de acero e Licuadora - cortar ® Accesorio para coulis
inoxidable ® Molinillo - rallado grueso ® Laminador

® Amasador  Cabezal picador - rallado fino

e Batidor e Adaptador - reibekuchen

e Varilla de maltiples aspas

Atencion: no se le podra vender ningiin accesorio sin presentar las instrucciones de uso o el aparato.



Bnarogapum Bac 3a NOKynKy yCTpOﬂCTBa KOMMaHU. YCTPONCTBO NpeAHa3HaUYeHO UCKNIOUNTENbHO ANA NPUrOTOBNEHMA
NULLN BRYTPK NOMeLLEHMIN B HEKOMMEPYECKUX LienaX.

A - Bnok motopa F - TonoBka Macopy6ku (B 3aBUCMOCTY OT MOAENM)
A1 DneKTpOHHbIN NepeKntoyaTeNb CKOPOCTYH F1  Metannnyeckuii kopnyc
A2 KHonka oTnyckaH!s MHOrodyHKLMOHaNbHOI F2  llHek
ronosky (a3) F3 Hox
A3 MHorodyHKLMOHanbHasA ronoBKa F4 PeleTKa C 60nbLNMY OTBEPCTUAMN
A4 BbiCOKOCKOPOCTHOI BbIXO (ANA NPUCOEANHERNA F5 Pewetka c Menkumm oTBepCTMAMM
eMKOCTV MKCepa / COKOBBIKIMANKIA / MENbHULbI) F6 T[aitka
A5 3awuTHas KpbilLKa F7 Tonkatenb
A6 Bbixop ANA HacaAOK MUKCepa (TECTOMECHNKM, F8 Jlotok
Kpyrnoi B361BatoLLelt HacajKu, MeLuanki) G - OBoLyepesKa (B 3aBUCUMOCTY OT Mogenu)
A7 MecTo AnA XpaHeHuA WHYpa NUTaHUA G1 Kopnyc Ana uununapos
B - EMKocTb Ans c6opku G2 Tonkatenb
B1 Yawa u3 HepxaseloLuel cTann G3  Pexywmit uunuHEp
B2 Kpbiwka G4 LiunuHpp AnA KpynHOro HaTpaHms
C - Hacapku mukcepa G5 LiunuHgp Ans Menkoro Hatupaxma
C1 Tectomecunka G6 LunuHap ana kapTodenbHbIX APaHNKOB
C2 Meuwanka H - CokoBbIKMManKa (B 3aBUCUMOCTY OT MOAenn)
C3  Kpyrnas B36vBatoLan Hacagka H1 Tonkatenb
D - Yawa 6neHpepa (B 3aBucMMOCT OT MOAENM) H2 Kpbiwka
D1 EmkocTb H3 Bpauwatowuiica punstp
D2 Kpbiwka H4 EmkocTb ana cbopa coka
D3 MepHblit konnayok H5 Pa3nnBoyHbIit HOCKK

E -Kpennenue pna Hacaok (B 3aBUCMMOCTY OT MOAeNM) H6 CronopHbii pblyar

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHVEM

« Mepep nepBbIM MCNONb30BaHNEM ClelyeT BbIMbITb BCe NPUHAANEXHOCTU BOAOI C MbIOM (KPOMe NPUCOeANHAEMOro
6noka (E): cm. pasgen “Oumctka’). CnonocHuTe ux v npocywmTe.

+ YcTaHoBuTe Nprbop Ha POBHYIO, YACTYIO 1 CYXyl0 OBEPXHOCTb. YOeuTeCh, 4To KHOMKa nepeksioyatens (A1) HaxopuTca

B NONOXeHWN “0" 1 BKNtoumnTe Nprbop B CeTb.

3anycTuTb NPUGOP MOXHO HECKObKMMM Cocobamin:

-MpepbiBucTas pabota (MMNYAbCHbIA pexum): ToBepHUTe KHOMKY nepekntovatens (A1) B nonoxeHue “Pulse”
(“UmnynbcHblit pexmm”). MpepbiBUCTan paboTa Syulle NOAXORUT ANA NPUTOTOBNEHMA PAJA bM0g.

- HenpepbiHas pa6orta: MosepHnTe KHOMKy nepekniouatend (A1) B HyxHoe nonoxeHue ot “1” 4o “max” (Makcumym) B
3aBIMCMOCTM OT TOTO, KaKoe 6liofo Bbl FOTOBMTE. B X0ze paboTbl PEXIM MOXHO MeHATD.

Yto6bl 0CTaHOBUTH NPUGOP, NOBEPHHUTE KHOMKY (A1) B NonoxeHue “0".

Ba)KHo' 3anyck npu6opa Bo3MOXeH ToNbKO KorAa Kpbiwwka (A5) u ronoska (A3) 3adpukcupoBaHbl. B cnyvae

(i (A5)n/nnnr (A3) Bo Bpems paboTbl npuGop HesameNMTENbHO OCTAaHOBUTCA.

3a¢nxcwpyvne KPbILKY 1 / U1K FONOBKY, NOBEPHUTE KHONKY ynpaeneHus (A1) B nonoxexue “0", 3atem sanyctute

npu6op, BbIGPaB HYXKHYI0 CKOPOCTb.

Mpnbop cHabXeH MUKPONPOLIECCOPOM, KOTOPbIl OCYLLECTBAACT aHaNu3 1 ynpasneHue paboyeil MOLWHOCTbI0. Ecnn

Harpyska CIMWKOM BelKa, Npubop 0CTaHOBUTCA aBTOMaT4ecKw. [lnA MOBTOPHOTO 3anycka Npubopa noBepHuTe

BpaLLALWIACA nepeksioyaTent (A1) B nonoxeHue ‘0" v M3BNEKTe YacTb MHIPEAMEHTOB. [laiiTe MPUGOpY OCTbITL B TeueHie




HECKONIbKNX MUHYT. Mocne 310r0 MOXHO, Bbl6paB HYXHYI0 CKOPOCTb, NPOAONIXUTD pa60Ty.

‘ Hymepauus pasaenos coOTBETCTBYeT HOMepam Ha M306paxeHusX. ‘

1-NEPEMELUVBAHWE / 3AMEC/ B3BMBAHWE / SMYJIbIALINA / CBUBAHUE

C nomolypto emkocTu (b1) U3 Hepxasetoweit CTanu ¢ KpbilwKon (b2) MOXHO NPUroTOBUTL A0 1,8 Kr NErkoro Tecta, B
3aBMCUMOCTY OT KOHKPETHOrO 6Mlioa.

WUCMONb3YEMbIE HACAAKM:

- Yawa u3 Hepxasetowen ctanu (B1).

- Kpbiwka (B2)

- Tectomecunka (C1), mewanka (C2) nnm Kpyrnas B36usaiolan Hacapka (C3)

1.1-NOPAJOK CBOPKU MPUHALNEXXHOCTEW

« Haxmute kHonKy (A2), 4Tobbl 0CBOGOAMTL MHOTOGYHKLMOHANBHYIO FONOBKY (A3), U NOAHUMUTE rONOBKY Tak, YTo6bl OHa
6bina 3aduKCUpoBaHa Ha MecTe.

+ 3aduKcupyiTe eMKOCTb U3 HepxaseloLueli cTanu (B1) (ToBOpOTOM MO YacoBO CTPENKe) Ha YCTPOICTBE U MOMECTUTE B
Hee UHIpeAneHTbI.

« YcTaHoBuTe HyXHyto Hacaaky (C1, C2 unmn C3) Ha Bbixope (A6), HaxMTe 1 NOBEPHUTE HacaAKy NPOTUB YaCcOBO CTPENKI
Ha YeTBepTb 060pOTa, YTOBbI 3aKPENWTD ee Ha MecTe.

+ YcTaHOBUTE MHOrOdYHKLMOHaNbHYt0 ronoBky (A3) B ropu30HTanbHOE MONOXKeEHME: HaXMITE KHOMKY (A2) 1 BpyuHylo
OMycTUTe MHOrOGYHKLMOHAbHYIO ronoBKy (A3) 4o nonoxeHus Gukcaumy (KHOMKa (a2) BO3BpALLAETCA B MCXORHOE
NONOXeHNe).

+ HapsuHbTe KpbilLKy (B2) Ha eMKOCTb 13 Hepaelolueil ctanu (B1).

MpumeyaHme. Vlcnonb3osaTb KpbillKy HeobA3aTeNbHO, HO OHa NPEiOTBpaLLAET Pa3dpbI3riBaHme.

+ Y6epuTech B TOM, UTO KpbiluKa (AS5) NpaBuibHO 3aduKcMpoBaHa (Mo 4acoBOil CTPeNKe) Ha BbICOKOCKOPOCTHOM Bbixofe

(A4).

1.2- UCMOJb30BAHUE
BHauarne noepHuTe KHOMKY nepeknioyatend (A1) B HyHOe NONOXEHIE B COOTBETCTBIA C PELIEMTOM.
+ Tpubop He3aMeaNUTENbHO HaunHaeT paboTarb.
B xope paboTbl MOXHO 106aBNATL NPOAYKTHI Yepe3 oTBePCTHE B Kpbiluike (B2).
+ Yrobbl ocTaHOBUTL NPUGOP, NOBEPHUTE KHOMKY (A1) B nonoxeHne ‘0", @
:

CoBerbl:
- 3amewnBanne
- B kauecTBe Hacapku ncnonb3yiite Tectomecunky (C1) Ha ckopocti “1”. MoxHo 3amecuTb 40 500 I MyKM (NLUEHNYHO,
KpYMHOro nomona, ANA NeCOYHOro TeCTa, ANA PacChbinyaToro Tecta u T. f.).
- Bpema Makc1ManbHOro Mcnonb3oBaxuA: 13 MAHYT.
- Mepemewnsanne
- Vicnonb3yiite mewanky (C2) Ha ckopocti o1 “1” o “max” (makcumym).
- MoxHo nepemeLuaTb o 1,8 Kr nerkoro Tecta (KeKCbl, NeyeHbe 1 T. f.).
- Bpems Makc1mManbHOro Mcnonb3oBaHnA: 13 MAHYT.
- Hukorpa He ucnonbayiite mewanky (C2) gna 3ameca rycroro Tecra.
- B36uBaHue / amynbraums / cbuanme
- Vicnonb3yiite kpyrnyto B36uBatoLuyio Hacapky (C3) Ha ckopocT o1“1” o “max” (makcumym).
- MoXHO NpuUroToBUTb: MaitoHes3, aitonu, coychl, B3GUTbIE AuHble 6eNKM (10 8 AMYHbIX 6ENKOB), Kpem WaHTbY (5o 500
M) UT. 4.
- Bpems MakcumanbHoro Mcnonb3osaxna: 10 MAHYT.
- Hukorpa He nc yiiTe Kpyrnylo
nerkoro Tecra.

Hacapky (C3) pna 3ameca rycToro unn Ana nepemewnBaHuA

Yy




1.3-NOPAJOK PA35OPKU MPUHALJIEXHOCTEN

« Jloxautech NONHOI 0CTaHOBKIA Mpubopa.

« CHuMMTE KpbILKy (B2).

+ CnomoLbio KHomKu (A2) 0cBO6OANTE MHOTODYHKLIMOHANbHYIO ronoBky (A3) 1 nepeBeauTe ee B BEPXHEE NONOXEHME.

+ OcsoboguTe Hacagky (C1, C2 nnm C3) u3 nonoxeHna GUKcaLmn B MHOTOGYHKLIMOHANbHO FONOBKE, HaXaB Ha Hacaaky B
HanpaBNeHUY rosIoBKY 1 MOBEPHYB ee MO YaCoBOIA CTPENKe Ha YeTBepTb 06opoTa.

« W13BnekuTe eMKOCTb U3 HepxaBeloLLeil CTanu.

2 - CMEWIMBAHWE / NEPEMELUVBAHUE (B 3ABUCMMOCTI OT MOAENHN)

B 3aBMCMMOCTM OT MCMONb3yeMbIX MPOAYKTOB C NOMOLLbH0 6neHaepa (d) MoxHO npuroToBuTh A0 1,5 11 rycToi cMecyt unm 4o
1,25 N XUAKOI CMec.

NCNONb3YEMbIE HACAJKU:
- Yawa 6neHaepa (D).

2.1-NOPALOK CBOPKU MPUHANEXHOCTEN

+ YcTaHOBUTE MHOrOGYHKLMOHANbHYIO ronoBky (A3) B ropU30HTaNbHOE MONOXKeHUE: HAXMITE KHOMKY (A2) 1 BpYYHyto
OMycTUTe MHOTOGYHKLMOHANbHYtO ronoBKy (A3) fo monoxeHua dukcaumn (kHonka (A2) Bo3BpalLaeTca B MCXOBHOE
nonoxeHue).

+ OTcoeAnHNTE 3aLNTHYIO KPBILLKY (AS5) OT BbICOKOCKOPOCTHOTO BbiX0Aa (A4), MOBEPHYB ee NPOTUB YaCOBOI CTPENKY, 1
CHIUMMTe ee.

« Mpexae, yem npucoegnHaTb 6nexpep (D), ybeanTech B TOM, 4TO YCTPOICTBO OTKMKOYEHO.

+ MNosepHys yaly 6nexpepa (D) no yacoBoit CTpenke, 3aduKcupyiiTe ee Ha Bbixoge (A4).

+ TMomecTinTe NpofyKTbI B Yallly 611eHaepa 1 3adnKCUpyiTe KpbILLKY

2.2-CNONb30BAHUE

+ BHauane noepHwTe KHOMKY nepeknioyatens (A1) B HyXHoe NONOXeHWe B COOTBETCTBIM C peLienTom (0T ckopocT 4 Makcy
unn Pulse (MnynbcHbi pexim)). Ins ynydlenns KOHTPONA npoLecca NepemelLvBaHmia 1 AN ynyuleHns Kayectsa
CMELLMBaHNA UCMONb3yiTe nonoxeHue “Pulse” (AMNYNbCHBIA pexum).
B xope paboTbl MOXHO F06aBNATL MPOAYKTHI Yepes 0TBEPCTIE B MepHOM Kornauke (D3).

+ Yrobbl ocTaHOBUTHL NpUBOP, NoBepHUTE KHOMKY (A1) B nonoxeHue ‘0",
- Bpems MakciManbHOro 1CNonb30BaHNA: 3 MUHYT.

CoBeTbl:

MoxHo npurotoBuTh:

- OFHOPOZHbIE CyMbl, COYCbI BENOTE, KOMMOTbI, MONIOUHbIE 1 Aipyrite KOKTEMu.

- XMJKMe CMeCU Ha MacNIAHON OCHOBE (BNMHbI, ONlaby, 3aneKaHKy, GnaHbi ¢ 3aBapHbIM KPEMOM).

- [py HanuUnaHWN MHrPeaeHTOB Ha CTEHKY eMKOCTY OCTaHOBMTe paboTy npubopa. OXupaiTe NONHYI0 OCTaHOBKY annaparta,
CHumuTe 6neHpaep, CYMCTIATE HanMnLLMe NPOAYKTI CO CTEHOK Ha HOXM NPY NOMOLLY LWNaTeNna 1 yCTaHoBuTe 6neraep Ha
MECTO 1A MPOAOMKEHNA PaboTbI.

+ HuKorpa He HanvBaliTe KINALLYIO XUAKOCTb B Yally bneHpepa.

+ Hukorpa He BKnioyalite npu6op, ecin yalua 6neHgepa nycra.

+ Bcerpa 3akpbiBaifTe yallly 671eHaepa KpbILIKON.

+ He cHUMaliTe KPbILLIKY, NOKa HOXM NOMHOCTbIO OCTAHOBUANCH.

+ Bcerpa BHauane cnefiyeT 3an1BaTb B Yallly XIAKUE MHTPEMEHTb, 3aTeM J06aBNATL TBEPAbIE.

2.3-NOPAMOK PA3BOPKI NPUCMOCOBJIEHUA
+ JloxpuTech NONHOI OCTaHOBKM NPHBOPa, NOCTE YEro OTCOeAMHMTE BneHaep, BpaLlas ero NpoTUB YacoBOW CTPENKM, 1
YCTaHOBMTE Ha MECTO 3aLLUUTHYIO KpbILLKY (A5), 3aduKcMpoBaB ee Ha Bbixoge (A4) (No YacoBol cTpenke).




3-UCNONb30BAHNE MACOPYBKW (B 3ABUCMMOCTI OT MOAENHK)

WUCMONb3YEMbIE HACAAKM:
- Kpennenue ana Hacagok (E)
- Tonoska macopy6ku B céope (F)

3.1- YCTAHOBKA MPUCOEAUHAEMOrO

+ HaxmuTe kHonKy (A2), uTobbl 0CBOGOAMTL MHOTODYHKLMOHANbHYIO FONoBKY (A3), U NOAHUMUTE rONOBKY Tak, YToObl OHa
6bina 3aduKcMpoBaHa Ha MecTe.

« YcTaHoBWTe NpucoeAMHAEMbIN 6MoK (E) 1 3aduKcupyiiTe ero, NOBEpHYB MPOTUB YaCOBOI CTPENKM TaK, YTOObI BbIXOR
MACOpy6Ki Obin BbIPOBHEH OTHOCUTENbHO NpUBopa.

+ YCTaHOBYUTE MHOTOYHKLMOHANbHYIO ronoBky (A3) B ropu3oHTanbHOE NONOXeHWE, CHOBA Haxas KHOMKY (A2).

3.2- YCTAHOBKA roJ10BK MACOPYBKI

+ Bosbmute kopyc (F1) 3a 3arpy30uHyio Tpy6y LINPOKMM OTBEPCTUEM BBEPX.

« Bcrasbre WwHek (F2) (anuHHbIM Banom Bnepes) 8 kopryc (F1).

« YctaHouTe Hox (F3) Ha KOpOTKNIA Ban WHekKa (F2) Tak, 4Tobbl pexyLLme KPOMKM HoXa Gblin HanpaBneHbl HapyKy.

+ YctaHoBuTe BbibpaHHyto pewweTky (F4 unm F5) Ha Hox (F3), COBMECTIB BbICTYMbI PELUETKM C BbleMkami B kopnyce (F1).

« HaepHure raitky (F6) Ha kopnyc (F1) npoTuB 4acoBoi CTpenKu, He GuKcupys ee.

« MpoBepbTe cobpaHHbiit y3en. He fomKHO ObiTb HUKaKoro niodTa Bana, n Ban JOMKEH GbiTb NAOTHO YCTaHOBIEH, He
MOBOPAUNBATLCA CAMOCTOATENBHO. B MpOTMBHOM Cyuae npoLieaypy cO0pKi CnepyeT NoBTOPHUTb.

3.3 - YCTAHOBKA FO/I0BK/ MACOPYBKU HA YCTPOCTBO

+ B Bbixop Ha npucoeauHAaemblit 6nok (E) BctaBbTe cobparHyio ronosKy MACopy6KM (F), HaknoHuB ee BMPaBo 1 COBMECTUB
7Ba 6ailOHETHbIX COEMMHEHIA Ha FONOBKe MACOPYOKM C iBYMA Na3amu B 6110Ke NPUCOeAMHERNA.
BcTaBiB ronoBKy MACOPY6KM B MpUCOEAMHAEMbII ONOK, NOBEPHUTE ee MPOTUB YacOBOI CTPeNKM, MOKa OHa He
3aQMKCUpYETCA, PV 3TOM 3arpy304Han Tpy6a JOMKHa HaXOAUTBCA B BEPTUKASbHOM MONOXEHNI.

+ YcTaHOBYTE CbeMHbII NOTOK (F8) Ha 3arpy30uHyio Tpy6y.

3.4 - ICMNONb30BAHMUE, COBETbI U NOPAAOK PA36OPKMN

« Y6enutech B TOM, YTO 3aluTHAA Kpblwka (AS) NpaBunbHO 3aduKcMpoBaHa (MOBOPOTOM MO YacOBOIA CTPENKe) Hi
BbICOKOCKOPOCTHOM Bbixofie (A4).

« Mepep yCTPOACTBOM NOMECTUTE KOHTEIIHEP ANA C60pa M3MENbYEHHOrO NPOAYKTa.

« 3anyctuTe Npubop, BbiGpaB ¢ NomoLLbto nepekntoyatens (A1) ckopoctb “3” unu“4”. :

« MpoTankuBaiite MACO B 3arpy30uHyto Tpyby no Kyckam ¢ nomolublo Tonkatena (F7). Hukorga He npotankusaiite
MHrpeANeHTbI B 3arpy3o4Hyio Tpy6y nanbLamu unm Kakumu-nn6o Apyrummn npeameTamu.
- Bbl MOXeTe Hape3aTb 10 3 Kr MAca.
- Bpems MakcuManbHOro 1Cnonb3oBaHNA: 10 MUHYT.

+ Mo3BoNbTe NONHOCTbIO OXNAAUTHLCA BaLLeMy annapaty A0 1060ro HOBOro MCMONb30BaHNA.

+ Y706b1 OCTAHOBITL NPUGOP, NOBEPHHUTE NEpeKioyaTenb B NONoXeHe ‘0" 1 JOXAUTECH NONHOI OCTAHOBKY NprGopa.

« OTCOeMHWTE FONOBKY MACOPYOKM, AelCTBYA B NOpAAKe, 06paTHOM CHOpKe.

CoBerbl:

- TloproToBbTe NPOAYKTHI ANA MACOPYOKM (€CN 3TO MACO, yAanUTe KOCTY, XPALLM 11 XWTbl 1 NOPEXbTE MACO Ha KYCOUKM
pa3MepoM NpUMepHO 2 X 2 Cm).

- Y6eauTech B TOM, YTO MACO NOAHOCTBIO Pa3MOPOXKEHO.

- B KOHLie NpoLjecca nepemanbiBais MOXHO MOMECTUTb B 3arpy30uHyio TPYOy HECKONbKO HeBOMbLUMX KYCKOB Xneba A
yAaneHnA MACa, OCTABLLIErOCA BHYTPY MaLLMHbI.

4 - HATUPAHUE / HAPE3KA (B 3ABUCMMOCTW OT MOAEN)

WUCMONb3YEMbIE HACAAKM:
- Kpennenue ans Hacagok (E)



- CobpaHHas oolepeska (G)
- Liununppel (8 3aBUCMMOCTY OT MOZENH)

4.1-NOPAROK CBOPKU NPUHALNIEMHOCTEWN

« HaxmuTe kHonmKy (A2), uTobbl 0CBOGOAMTL MHOTODYHKLIMOHANbHYIO FONOBKY (A3), U NOAHUMUTE rONOBKY TakK, YTo6bl OHa
6bina 3aduKCMPOBaHa Ha MecTe.

« YcTaHoBWTE NpUCOeAMHAEMBIN 6MOK (E) 1 3aduKcupyilTe ero, NOBEPHYB NPOTUB YaCOBOI CTPENKM TaK, YTOObI BbIXOR
MACOPYO6Ki Obin BbIPOBHEH OTHOCUTENbHO NpUBopa.

+ YCTaHOBYTE MHOTOYHKLMOHANbHYIO ronoBKky (A3) B rop130oHTanbHOE NONOXeHUE, CHOBA Haxas KHOMKY (A2).

« Ybeputech B TOM, YTO 3alyuTHas Kpbiwka (A5) npaBunbHO 3aduKcUpoBaHa (MOBOPOTOM MO YacOBOW CTpenke) Ha
BbICOKOCKOPOCTHOM BbIXOge (A4).

+ B Bbix0p Ha npucoeanHaemMom 6oke (€) BCTasbTe Kopnyc AnA LunnHApos (G1), HaKNOHMB €ro BNpaso 1 COBMECTMB fiBa
GalloHeTHbIX COAMHEHNA B KOPMYCe ANA LMNHAPOB C ABYMA Ma3amy B NPUCOeANHAEMOM Gnoke. BcTasis Kopnyc
LMAMHAPOB B 610K NPUCOEANHEHNSA, NOBEPHUTE ero NPOTUB YacoBOi CTPENKM, NOKa OHa He 3aduKcupyeTca.

Mpw 3T0M 3arpy304Han Tpyba AOMKHa HaXOANTLCA B BEPTUKANbHOM NONOXKEHNM.
+ BcTaBbe B KOPMyC HyHbIiA iUAMHAP 1 YOeANTECh B TOM, U4TO OH NNOTHO YCTaHOBMEH B KOpMyce.

4.2- UCNONb30BAHME U COBETbI
+ Mepep yCTPOICTBOM NOMECTUTE KOHTEIHeP ANA c6Opa U3MeNbYeHHOTO NPOAYKTa.
+ 3anyctute npubop, BbiGpas ¢ nomoLLbto nepekstoyatens (A1) ckopocTb “3" ana peskin nnn “4” ana HaTMpaHma.
« MomecTute NpoAYKTHI B 3arpy30uHyio TpyOy ¥ NPOTONKHUTE MX BHYTPb C NOMOLblo Tonkatena (G2). Hukorpa He
npoTankuBaiite NHrpeANEHTbI NanbLamu UAKM KaKUMKU-NM60 ApyrmMm NpeaMeTamn.
- Bbl MOXeTe NpUroToBuTb A0 2 KT NPOAYKTOB.
- Bpems MaKkcMManbHOro MCnosb30BaHNA: 10 MUHYT.
+ YT06bl OCTaHOBMTL NPUGOP, NOBEPHUTE NEpeKAloyaTeNb B MONoXeHMe “0” 1 ROXANTECH Er0 NOMHON OCTAHOBKY.
« OTCOeAMHITE KOPMYC LIUINHAPOB, AEVCTBYA B NOPAAKE, 06paTHOM COOpKe.
+ HasHaueHue uunuHapos:
- KpynHas Tepka (G4) / menkas Tepka (G5): MOPKOBb, cenbaepeil, KapTodenb, Cbipbl 1 T. M.
- KpynHas Hapeska (G3): kapTodenb, MOPKOBb, OrypLibl, AGNOKM, CBEKNa U T. M.
- KapTodenbHble gpanukn (G6): kapTodenb, napMesaH u T. .

5 - BbKUMAHWE COKOB 113 ®PYKTOB 11 OBOLLE
ﬁg (B 3ABUCUMOCTU OT MOAEJIN)

WUCNONb3YEMbIE HACALKK:
- Cokobixumanka (H) B cbope.

5.1-YCTAHOBKA COKOBbIXKUMANKU

« YcraHoute dunbtp (H3) B cepepunHy emkoctit ana c6opa coka (H4).

+ 3aduKcupyiiTe KpBILLKY: MOBEPHITE KPBILLKY (H2) NpoTyB YacoBOW CTPENKi Ha eMKOCTY Ans chopa coka (H4) (nonoxeHne
3aKPbITOrO 3aMKa).

+ 06wwasn duKcayna: nepeBeanTe CTONOPHbIN pblyar (H6) B NONOXEHNE 3aKPbITOro 3amKa.

5.2- YCTAHOBKA COKOBbIXXUMATKN HA MPUBOP

+ YcTaHOBUTE MHOrOdYHKLMOHaNbHYI0 ronoBky (A3) B ropu30HTaNbHOE MONOXKeEHME: HAXMITE KHOMKY (A2) 1 BpYYHyl0
OMnyCTTe MHOrOGYHKLMOHANbHYIO ronoBKy (A3) 4o nonoxeHus dukcaumn (kHomka (A2) BO3BPALLAETCA B UCXOHOE
nonoxeHue).

« OTcoepMHNTE 3aluTHYIO KPILLKY (AS5) OT BbIXoAa (A4), TOBEPHYB ee NPOTB YacoBOIA CTPENKY, U CHUMITE ee.

+ Mpexpe Yem NprCoANHATL COKOBBIKMMANKY (A), ybeauTech B TOM, 4TO YCTPOICTBO OTKMIOYEHO.

+ 3aduKcmpyiite cobpaHHyIo COKOBBIXIMANKY Ha BbIXOAe (A4), NOBEPHYB ee Mo YacoBOW CTpenke Tak, YTobbl BbIXOA ANA
Pa3NMBOYHOrO HOCKKa Obl BbIPOBHEH OTHOCUTENbHO MPMbopa.

« YcTaHOBWTe Pa3nMBOYHbIN HOCUK (AS) Ha eMKOCTb AnA c6opa coka (Ad).



+ MpoBepbTe, 4To NPobKa 13 PasMBoUHOro Hocuka (H5) XopoLUo OTKpbITa.

5.3 - ICMOb30BAHUE 1 COBETbI

+ Mop pa3nnBoYHbIM Hocukom (H5) nomecTuTe 6NbLUON CTaKaH.

« 3anyctuTe npubop, BbiGpaB ¢ NomoLLblo nepekntoyatens (A1) ckopoctb 3"

+ TMopexbTe GPYKTbI 11 / UMK OBOLLYM HA NOMTHKN.

« 3arpysute ux yepes 3arpy3ouHyio Tpy6y B Kpbilke (h2), MeBNeHHO NPOTaNKMBas BHYTPb C NOMOLLbI0 TonkaTens (H1).
Hukorpa He npoTankuBsaiite MHrpeANEHTbI NanbLamin MK KaKUMI-NM60 Apyrumm npeameTami.

+ He cnenyet o6pabatbiBatb 500 r IpoAyKTOB 6onee 5 pa3 HenpepbIBHO, He N03BOAAA NPUOOPY NONHOCTbIO OCTIBATD MEXAY
ceaHcamu.

- Bpems Makc1mManbHOro Mcnonb3oBaHna: 10 MIAHYT.

+ [InA BOCTKEHMA HalMyYLLX Pe3yNbTaTOB NPOM3BOAIUTE OUNCTKY GUbTPa nocne 06paboTky kaxabix 300 T MHTPEAUEHTOB.

+ BaxHo! Korga emkocTb Ana c6opa MAKOTY GyAeT 3aMonHeHa, 0CTaHoBITE NPUBOP 1 OMYCTOLLNTE EMKOCTb.

« Yrto6bl 0CTaHOBUTL NPUOOP, NOBEPHUTE NEPEKNIOYATEND B NONOXEHNE “0” N JOXANTECH €0 NONHON OCTaHOBKN.

+ Mepep Tem, Kak CHATb COKOBBIKNMANKY ¢ NPU6OPa, AOXKAUTECH NONHOI OCTAHOBKI Bpalyalouleroca ¢punbrpa.

+ YT06bl CHATb COKOBBIKIMANKY, OTCORAMHITE ee, NOBEPHYB NPOTIB YaCOBOM CTPENKM.

« MNepesepuTe CTONOPHbIN pbiyar (H6) B nonoxeHne pasoMKHYTOro 3amKa. OTKpoIiTe KPbILLKY (MONOXeHUe pa3oMKHYTOro
3amKa). [locne 370ro MOXHO 3Bneub GunbTp (H3), 4T6bI €r0 MOUNCTUTB 1 OMYCTOLLMTL EMKOCTb (H4).

CoBerbl:

+ MoXHO NpuroToBITL COK 13: MOPKOBY, TOMATOB, ABNOK, BUHOTPaa, ManHbI 1 T. .

+ OuncTute GpyKTbI, MMEIOLLME TONCTYIO KOXYPY; YAANUTE KOCTOUKM, U3 aHaHACOB yAanuTe CepaLeBIHY.

+ HekoTopbie $pyKTbl 11 0BOLLY ANA BbIKMMAHMA COKa He MOAXOAAT: 3T0 6aHaHbl, aBOKAJO, eXeBMKa, HeKOTOpble copTa ABNOK,
n.n.

+ BbhKiMaTb COK MOXHO 13 pasHbiX GPYKTOB 1 0BOLLEl 6e3 HEOBXOANMOCTY Kaxblii pa3 YNCTUTb COKOBBIXIMANKY, T. K.
3aMaxv He CMeLLMBAIOTCA. 1POCTO 3aMyCTUTE COKOBBIKMMATKY C HEOOMbLLNM KOAYECTBOM BOAbI, 4TOObI NPOMbITb €€ Nepen
BbIMMAHNEM Pa3HbIX COKOB.

« CBexeBblXaTble COKI MeiiTe Cpasy, a eCM CTaBUTe UX Ha HECKONbKO YaCoB B XONOAUbHIK, J00aBNAITE IMMOHHbIA COK.

6 - PETYIMPOBKA I/TVHDI LUHYPA

[inA yRo6CTBa NCMONb30BaHUA W XPaHeHNA NPUGopa ANNHY WHYPa MOXHO YMEHbLUMTL, MOMECTUB €ro YacTb B 610K
moTopa () Yepes oTBepCTIE B 3aaHei YacTy (A7).

7 - U3SMEJIbMEHWUE HEBOJbLLWX KONUYECTB MPOAYKTOB @
(B 3ABUCUMOCTW OT MOAENN)

NCNOJMb3YEMAA HACAJIKA:
- MenbHuua B cbope.

HasHaueHue menbHULbI:

- W3menbyaTb B TeUEHMe HECKOMbKIX CEKYHF B UMMYNIbCHOM PEXUME: CyLLIEHbII MHXUP, CylLeHble abpUKOChI 1 T. M.
Konnyectso / makc. Bpema: 1001 /5 ¢
STa MefbHULA He NpeAiHa3HaueHa ANA TBepAbIX NPOAYKTOB Hanogobue kode.

« OTK/I04MTe YCTPOIACTBO OT INEKTPOCETH.

« He norpyxaiite 6nok motopa (A) unu npucoeguHaemblit 610k (E) B Bogy 1 He nomellaiiTe nog NpOTOYHYIO BOAY.
MpoTupaiite NpU6Op CyXoil UK CNerka yBNaXHEHHOMN TKaHbIO.

+ OuNCTUTL YCTPOICTBO ByAeT MpoLLe, eCln CMONOCHYTb MPUHAANEXHOCTI Cpa3y Mocre UCMoNb3oBaHNA. MoNHOCTbIO
JeMOHTMpYIiTe roNoBKy MAcopy6ku. O6pauaiiecs ¢ ocTop 4T06bI NPEAOTBPATUTD TPABMbI.




+ BbiMoitTe, npononowyTe 1 BbICYLLMTE NPUHAANEXRHOCTU: UX MOXHO MbiTb B OCYAOMOEYHOI MALLMHE, 33 UCKIOYeHNeM
BCEX MeTaNMYeckix KOMMOHEHTOB rofoBKky MacopybKi: kopryc (F1), wHek (F2), Hox (F3), pewwetku (F4 v F5), raiika (F6).

« Pewerku (F4) u (F5), a Takxe Hox (F3) BOMXHbI 0CTaBaTbCA CMa3aHHbIMU MacnoM. CMaXbTe X PacTUTENbHbIM MACTOM.

Cosertbl:

+ B cnyyae okpaluMBaHIA KakoW-NM6O M3 MPUHAANEXHOCTENN (MOPKOBbIO, aneNbCHaMM 1 T. M.), NPOTPUTE UX TKaHbIo,
NPONUTaHHOI PACTUTENbHBIM MACTIOM, U BbIMOWTE Kak 06bIYHO.

+ Yawa bnenpepa (d): Bneiite B 6neHaep ropauyio Boay, A00aB1B HECKONBKO Kanenb XWAKOCTY ANA MbITbA NOCYAbL. 3akpoiite
KpbiLLKy. MomecTiTe 6neHAep Ha NpUBOP 1 BKMIOUNTE €r0 Ha HECKONbKO MUHYT B UMNYNbCHOM pexume. CHAB GneHaep,
NpoMmoiiTe eMKOCTb NPOTOYHON BOAON W AailTe eil NPOCOXHYTH (B NepeBepHyTOM BUZE).

He xpaHuTe nprbop Bo BaXHOM NOMeELLEHIM.

YTO AENATb, EC/IU NPUBOP HE PABOTAET

Ecnm npubop He pabotaet, ybepuTecs, uto:

- NPUOOP HaZleXHO BKIIOUEH B PO3ETKY;

- HaCcajiKm JOMKHbIM 06Pa3oM 3adUKCUPOBaHbI;

- NONOXeHMe KHoMKK NpuBopa (A1): BepHyTb no3uumio "0', 3aTemM CHOBa BbibepMTE HyXHYI0 CKOPOCTb.

Mpubop cHabeH MUKPOMPOLIECCOPOM, KOTOPbIN OCYLLECTBAAET aHaN3 11 ynpasneHue paboueit MOLHOCTbI0. ECiiv Harpy3ka
C/MLWIKOM BENMKa, NPUOOP OCTAaHOBUTCA aBTOMATUYECKM. [inA MOBTOPHOTO 3amycka Npnbopa noBepHIUTE BpalLaLnica
nepeknioyatens (al) 8 nonoxeHue “0" n u3BneKUTe YacTb MHrpeaneHToB. Jlaite NpubOpy OCTbITb B TeUYEHUE HECKOMbKIX
MUHYT. [ocne 3TOro MOXHO, BbIGPaB HyxHYH0 CKOPOCTb, NPOAOMKIUTL PaboTy.

YcTpoiicTBO no-npexHemy He pa6otaet? O6patutech B aBTOPU30BAHHbII CEPBUCHBIN LIEHTP (CM. CNIMCOK B BykneTe
CePBICHOTO 06CNYXINBaHNA).

YTUNU3ALWA YNAKOBKI U MPUBOPA

YnaKoBKa COCTOUT UCKMIUMTENBHO 113 6E30MacHbIX ana Opr)KaIOLL[EI;I Cpeabl MaTepnanoB; OHa MOXeT 6biTb

@ 6 YTUNM31POBaHa B COOTBETCTBIAM C AEICTBYIOLLMMY MPaBUAAMIA,
% [inA yTuavm3aLuv camoro npubopa cesyet 06paTUTLCA B COOTBETCTBYIOWLYIO CRYXKEY.
NPUHAANEXHOCTU

yCTpOI;ICTBO MOXHO [ONONHNTD CNeAyoWnMIA NPUHAZNEXHOCTAMK, FIpMOGpeTaEMbIMI/I Y funepa unn B aBTOPU30BaHHOM
CEPBUCHOM LieHTpe:

« Yawa u3 Hepxaseloweir  + Kpyrnas B3buBatowasa  + KpenneHue ans Hacapok « Habop ana npurotosnena

cTan HacapiKa « OBoujepe3ka: nactbl
+ Kpbliwka yawa u3 + Yawa bneHpepa - peska « Hacagka ana npurotoBnexua
HepxaelolLei cTanu + CoKOBbIXMMAnKa - KpynHoe Hatnpatme dpyKTOBOrO Ntope
« Tectomecunka + MenbHuua - MeNKoe HaTupaHue + Hacapka ana nsrotosnexns
+ Mewanka + [onosKa MAcopybKI - KapTodenbHble ApaHNKI [AOMaLlIHel nanwm

OctopoxHo! AnA npuobpeTeHa KaKkoi-n6o HacapKu Bam Heo6XoANMO MeTb Npu cebe GpoLutopy ¢ MHCTPYKLMeit
K npu6opy unu cam npu6op.




[laKyemo 3a B16ip NpUCTPOIO, AKMIA NPU3HAYEHO BUKIIOYHO ANA NPUrOTYBaHHSA iKi Ta AKMIA Ma€ BUKOPUCTOBYBATUCA
ANLWE Y NPUMILLEHHI.

A - Bnok gBuryHa F - FonoBka m'scopy6ku (3anexHo Big mogeni)
A1 EnekTpOHHWIN NnepemmKay WBNAKOCTeNR F1 MeTanesuit kopnyc
A2 KHonKa BUBiNbHeHHA 6araTodyHKLioHanbHoi F2 llHek
ronosku (a3) F3 Hix
A3 baratodyHKuiOHabHa ronoBKa F4 Peuwitka 3 BeNMKUMM OTBOpPaMU
A4 BUCOKOWBWAKICHIN dikcaTop (4nA NpueRHaHHA F5 Pewitka 3 manumm otBopammn
€MHOCTi MiKcepa / COKOBUMIMANKM / MAUHKa) F6 Tlaiika
A5 3axucHa KpuwKa F7 llitoBxay
A6 Oikcatop AnA aKcecyapis Mikcepa F8 Jlotok
(ticToMiwwankw, BiHunKa, Mikcepa) G - OBoyepisKa (3anexHo Big mogeni)
A7 36epiraHHa LHypa X1BNEHHA G1 Kopnyc 6apabaHa
B - Bnok vawi G2 [lroBxay
B1 Yawa 3 Hepxaitoyoi cTani G3 bapabaH oBouepi3KM
B2 Kpuuwka G4 bapabaH Ans KpymHOro HaTupaHHs
C - Akcecyapm mikcepa G5 bapabaH Ans ApiGHOro HaTpaHHA
C1 TicTomiwanka G6 bapabaH AnA KapTONNAHNX AepyHiB
C2 Mikcep H - CokoBMXMManka (3anexHo Big mogeni)
C3 BiHumk H1 LWrosxay
D - Yawa 6nenpepa (3anexHo Big mogeni) H2 Kpuwka
D1 Yawa H3 bapabaHHuit GinbTp
D2 Kpuwka H4 EmHicTb ans coky
D3 BumiptoBanbHMin KOBNa4oK H5 Po3nuBanbHui HoCUK
E - Tpumay HacapoK (B 3anexHocri Big moaeni) H6 CronopHwuii Baxinb

NEPEA NEPLIMM BUKOPUCTAHHAM

« Mepep nepLunm BUKOPUCTaHHAM NPOMUIATE akcecyapy B MbHIli BOAi (OkpiM Hacaakw (E): auB. po3ain «YuLeHHs»),
CNONOCHITH | IPOCYLWITb.
« Posrawyitte npucTpiit Ha piBHiiA, YNCTIN i Cyxiit noepxHi. MepekoHaiiTecs, Wo nepemukay (A1) ycTaHOBAEHO B
nonoxeHHs «0», Ta BBIMKHITb NPUCTPIA. .
« Huxue HaBeeHO Kinbka BapiaHTiB 3anycKy NpucTpoto:
-Nepep Ta po6ota (imnynbcHuii p ): yCTaHOBITb Nepemunkay (A1) y nonoxenHs "Pulse” (IMnynbcHui
pexum). IMNyNbCHUIA PeXmM Kpallie NiAXoAUTb ANA NPUroTyBaHHA NEBHUX CTPaB.
- be3nepepBHa po6oTa: ycTaHOBITb Nepemukay (A1) y noTpibHe nonoxeHHs (Big «1» 4O «max») 3aNeXHO Bif
NpOAYKTY XapyyBaHHS, AKuI1 06POBNAETLCA. 33 HEOOXIRHOCTI MONOXEHHA MOXHA 3MIHUTY Nif Yac 06POBKM.
+ {06 3ynuHMTM NPUCTPIlA, ycTaHOBITb KHOMKY (A1) y MONoxeHHs «0».
Baxcnuso: Mpuctpii 3anycTutbea nuwe y Y, AKILO Kp y(a5)ir y (a3) Mpuctpiit
oppasy 3yNMHUTbCA, AKWO po361oKyBaTh KpuwwKy (a5) i/abo ronoeky (a3) nig yac po6otun. 3abnokyiite
KpULLKY i/a60 ronoBKy, ycTaHOBITb KHOMKY KepyBaHHs (a1) y nonoxeHHs «0», a noTimM 3anycTiTb NpUCTpiii y
3BMYaIHOMY peXunmi, BU6paBLuN NOTPiGHY WBUAKICTL.
Lleit npucTpiit AnA roTyBaHHA OCHALLEHO MIKPOMPOLIECOPOM, AKI KEPYE Ta aHanisye pobouy NoTyHicTb. AKWo
HaBaHTa)XXeHHA CTaHe 3aBeNMKWUM, NPUCTPiil aBTOMATU4YHO 3yNUHNTBCA. LL|o6 NOBTOPHO 3amycTuTi NpuUCTpii,
YCTaHOBITb MOBOPOTHY KHOMKY (A1) y nonoxeHHs «0» Ta BUAMITb NeBHI iHrpeaieHT. 3anuwTe NpucTpiii Ha Kinbka
XBUNVH 1A oXonofeHH. icnA Lboro MoxHa BU6paTV NOTPIGHY WBMAKICTb ANA 3aBePLUIEHHA NPUrOTYBaHHS i,




cxem. |

yWEpan QIB BIA!

1-3MILLYBAHHA / 3SAMILLYBAHHA / 3bMBAHHA / EMYJIbCYBAHHA /
PO3NYLWYBAHHA

MoxHa npurotysaTy o 1,8 Kr nerkoro TicTa 3 BUKOPUCTaHHAM Yali 3 Hepxasitouoi ctani (b1) i kpuiwku (b2) 3anexHo
Bif} CTPaBM, AKY BM Gaxa€eTe Npurotysary.

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPU:

- Yawa 3 Hepxasitoyoi cTani (B1).

- Kpuwka (B2).

- Tictomiwanka (C1), mikcep (C2) abo BiHunk (C3).

1.1-YCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB

« HaTucHitb kHonky (A2), o6 BMBINbHUTY GaraTodyHKLiOHaNbHY ronosky (A3), i NigiiMiTb ronoBKy Tak, o6 BoHa
6Gyna 3adikcoBaHa Ha micLi.

« 3adikcyrite vally 3 Hepxasilouoi ctani (B1) (3a roAMHHUKOBOIO CTPINKOIO) Ha NPUCTPOI Ta NOKNAAITL Y Hel NOTPIGHI
iHrpepieHTn.

+ YcTaHoBITb NOTPiGHMI akcecyap (C1, C2 abo C3) Ha dikcatop (A6), HaTUCHITb | MPOKPYTITb OTO NPOTY FOAMHHNKOBOT
CTPINKM Ha YBepTb 06epTy, Wob 3adikcyBaTi akcecyap.

+ YcTaHOBITb GaraTopyHKLioHanbHy ronoBky (A3) y ropsoHTanbHe NONOXKeHH:: HATUCHITb KHOMKY (A2) i BpyuHY
onycTiTb 6aratodpyHKLioHanbHy ronosky (A3) (BM NOBMHHI MOYYTY 3BYK KnaLaHHA, KHoMKa (A2) noBepHeTbCA y
BVIXi[JHE NONOXEHHS).

« 3aKpwuiiTe Yaluy 3 Hepxasilouoi ctani (B1) kpuwwkoto (B2).

NpumiTKa: BUKOPUCTaHHA KPULLKI € 060B'A3KOBIM. BoHa 3ano6irae po36pu3KyBaHHIo.

« MepekoHaiitecs, Wo KpULLKY (A5) NpaBUbHO 3aiKCOBAHO (3a FOAMHHIKOBOIO CTPINKOI) Ha BUCOKOLIBUAKICHOMY

dikcaropi (A4).

1.2 - BUKOPUCTAHHA
3anycTitb NPUCTPIl, ycTaHOBMBLLN NepemuKay (A1) y noTpiGHe NoNoXeHHs BiBNoBIAHO A0 peLenTy.
+ PoboTa npucTpoto po3noyHeTbCA HerailHo.
MoxHa foaBati npopyKTI Yepes oTeip y kpuwi (b2) nig Yac npuroTyBaHHA.
+ LL{o6 3ynuHMTM NPUCTPIl, yCTaHOBITb KHOMKY (A1) y MONOXeHHs «0».
Mopapu:
- 3amiwyBaHHA
- Bukopucrosyiite Tictomiwwanky (C1) Ha wsuakocTi «1». MoxHa 3amiwysatit 4o 500 r 6opoluHa (Hanpuknag, ans
NPUroTyBaHHA TiCTa ANA NIEHNYHOTO X716, Xniba 3 6opoLuHa rpy6oro nomony, nicouHoro TicTa, yXKoro 3406Horo
@ TicTa Towo).
- MakcManbHuii Yac BUKOPUCTaHHA: 13 XBANMH.
- 3miluyBaHHA
- BukopucToyitTe mikcep (C2) Ha wBMAKOCTI Bif «1» 4O «max».
- MoxHa 3miwwaTin 5o 1,8 Kr nerkoro TicTa (Ans KeKci, neunsa Towo).
- MaKkcumanbHNin Yac BUKOPUCTaHHA: 13 XBUAWH.
- Hikonm He BuKkopucroByiiTe mikcep (C2) ans 3amiwyBaHHA rycroro Ticra.
- 36 Y Y y POSTYHLY
- BukopucToyiite BiHuK (C3) Ha WBMAKOCTI BiA «1» A0 «max».
- MoxHa roTyBaTu: MaltoHe3, aiioni, coycu, 36uTi aeuHi 6inku (5o 8), Bepukm (5o 500 mn) Towyo.
- MaKcmanbHuii Yac BUKOPUCTaHHS: 10 XBUMMH.
- Hikonm He Bukopucrosyiite BiHunk (C3) anA 3amiwyBaHHA rycToro Ticta a6o 3milyBaHHA nerkoro Ticra.
1.3 -BIA’€AHAHHA AKCECYAPIB
« [louekaiiteca NOBHOI 3yNUHKI NPUCTPOIO.
« 3HiMiTb KpuLKy (B2).
+ KHonKoto (A2) BMBINbHITb GaraTodyHKLiOHanbHy ronosky (A3) i nigHimiTh ii' y BepxHE NONOXeHHA.
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« 3Himitb akcecyap (C1), (C2) abo (C3) i3 6araTodyHKLiOHaNbHOI FONOBKM, HATUCHYBLUW Ha HBOTO B HAMPAMKY rONOBKM
i NOBEPHYBLUY 110r0 33 FOANHHINKOBOIO CTPINKOIO Ha YBEPTb 060POTY.
« 3HiMiTb YaLy 3 HepaBitoyoi cTari.

2 -MPUTOTYBAHHA CYMILUEW/3MILLYBAHHSA
(3ANEXHO BIA MOAENI)

3anexHo Bif BUAY NPOAYKTY MOXHa BUKOPUCTOBYBaTM 6neHpep (D) AnA NpuroTyBaHHA A0 1,5 N rycTux cymileit i
1,25 1 pigKkux cymituen.

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPU:
- Yawa 6nengepa (D).

2.1- YCTAHOBNEHHA AKCECYAPIB

+ YcTaHOBITb 6araTopyHKLioHanbHy ronosky (A3) y ropusoHTanbHe NONOXKEHHA: HATUCHITb KHOMKY (A2) i BpyuHY
onycTiTb 6araTodyHKLioHanbHy ronosky (A3) (BU NOBMHHI NOYYTY 3BYK KNaLiaHHsA, KHOMKa (A2) NOBEPHETbCA Y
BUXi[JHE MOMOXEHHS).

+ Bip'eaHaitte 3axucHy Kpuwky (A5) Bip BUCOKOWBMAKICHOTO dikcaTopa (A4), NoBepHYBLUW ii NPOTV FOANHHUKOBOT
CTPINKW Ta 3HABLUN il

+ MepeKoHaiTecs, Wo NPUCTPIil BAMKHYTO, NepLu Hix dikcyBatu 6nengep (D).

+ 3adikcyiite yalwy 6nengepa (D) Ha dikcatopi (A4), noBepHyBLUM ii 33 FOAUHHUKOBOK CTPINKO.

« MoKnagiTh NpoAyKTM y yally 6neHpepa Ta 3akpuiite Kpuwwky (D2), obnagHaHy BUMipioBanbHIM KoBrnaukom (D3),
NOBePHYBLUW ii NPOTU FOAVHHIKOBOI KPULLKU.

2.2 - BUKOPUCTAHHA

+ 3anycTiTb NPUCTPIN, ycTaHOBMBLLK nepemuKay (A1) y noTpibHe NonoxeHHs BIANOBIAHO A0 peLenTy (BubpasLum
WBNAKICTb B 1 40 max abo Pulse (IMnynbcHnin pexum)). Bukopuctoyiite pexum «Pulse» (IMmynbcHNin pexum)
ANA NOKPALLEHHA KepyBaHHSA 3MilllyBaHHAM Ta PETESIbHILIOTO PO3MENOBAHHSA CYMilLi.

MoxHa aopaBaTi NPoAyKTY Yepes OTBIp 3a JONOMOrOI0 BUMIPIOBaNbHOO Kosnayka (D3) nig yac npurotyBaHHA.

+ LL|o6 3ynuH1TY NPUCTPIiA, yCTaHOBITb KHOMKY (A1) y NONOXEHHA «0».

- MaKcManbHUiA Yac BUKOPUCTaHHS: 3 XBUMUH.

Mopapu:

MoxHa rotysati:

- OAHOPIAHI Cynu, Cynu-niope, KOMMOTY, MOMIOYHI Ta KNacWyHi KOKTeini;

- piaKe TiCTO (MAMHL, ONafKW, KNaByTi Ta NyAUHIA 3 3aBaPHUM KPEMOM).

- AIKWO iHrpepieHTV NpUAMNaloTb A0 GiYHNX MOBEPXOHb Yallli Mif Yac 3MillyBaHHs, 3yNUHITL NPUCTPIil. 3auekaliTe
MOBHO 3yNMHKW NPUCTPOI0. 3HIMiTb 6NeHzep, NPOLITOBXHITb NPOAYKTY BHI3 33 JONOMOTOI0 LUMaTens, Ha HOXi, Ta r‘
NOBTOPHO BCTaHOBITb Gn1eHAEP B poHOUEe NONOXEHHA ANA NPOAOBXKEHHA NPUrOTYBaHHA. [E

+ Hikonu He HanoBHIolTe yaluy 6neHaepa KUNNAYOK PIAVHOI.

+ Hikonu He BMVKaiiTe Npunag, AIKLLO Yalua GneHaepa NOPOXHs.

+ 3aBX/V BUKOPUCTOBYIATe Yally 6neHAepa pasom i3 KpULLKOIO.

+ Hikonu He 3HimaiiTe KpuLLKY O NOBHOI 3yMUHKI HOXIB.

+ 3aBXAM CrIoYaTKy HanvBaiiTe B Yally 6neHaepa pifki iHrpefieHTy, a NoTiM JoAaBaiiTe TBeppi.

2.3-BIA’€AHAHHA AKCECYAPIB

+ [loyeKailTeca NOBHOI 3yNUHKW NpuUnagy, Nicna Yoro 3HiMiTb 6neHaep, obepTaloun MOro NPOTA rOAMHHUKOBOT

CTPINKK, i BCTAHOBITb Ha MicLe 3axucHy Kpuwky (A5), 3adikcyBaLum ii Ha dikcaTopi (A4) (3a rodMHHUKOBOIO
CTpinKot).

3 -NOAPIBHEHHA (3AJIEXHO BIA MOJENI)

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPU:
- Tpumau Hacagok (E)
- YctaHoBneHa ronoska M'acopy6ku (F)
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3.1-NMPUEAHAHHA M'ACOPYBKWN

« HaTucHitb KHonky (A2), Wwo6 BuBinbHUTY GaraTodyHKLiOHanbHY ronosky (A3), i nigiiMiTb ronoBKy Tak, o6 BoHa
6Gyna 3adikcoBaHa Ha micui.

« YctaHoBiTb Hacaaky (E) i 3adikcyiite if npoTy roANHHUKOBOT CTPINKK, LWO6 GikcaTop CyMICTUBCA i3 NPUCTPOEM.

+ YcTaHoBiTb HaratodyHKLioHanbHY ronoBky (A3) y ropu3oHTabHe MONOXeHHS, HaTUCHYBLUN KHOMKY (A2) Lwe pas.

3.2 - YCTAHOBJ/IEHHA rONIOBKN M'ACOPYBKI

« BizbmiTb kopnyc (F1) 3a Tpy6Ky 3aBaHTaXeHHS LNPLUIMM OTBOPOM JOTOPH.

+ Bcrasre wHek (F2) (nosroto Biccto Bnepea) y kopnyc (F1).

« Po3TauwyiiTe Hix (F3) Ha KOpOTLUIN BiCi, Aka BUCTYNE 3i WHekKa (F2), piXyunmn noBepxHAMIN Ha30BHI.

+ YcTaHoBITb BUGPaHy pewwiTky (F4 abo F5) Ha Hix (F3), cymicTuBLUM 1Ba BUCTYNW 3 ABOMA Hi3famu Ha Kopnyci (F1).

« 3akpyTiTb raiiky (F6) Ha kopnyci (F1) 32 rOAUHHUKOBOIO CTPINKOI0, HE 6I0KYI0UM LHEK.

« MepesipTe 3i6paHnit 6nok. Bicb He Mae xuTaTiCA Ta 0bepTaTicA cama no cobi. B iHWOMY BUNagKy NOBTOPITH
NpOLIeAyPY MOHTaXY.

3.3 - MPUEAHAHHA FONIOBKU M’ACOPYBKU 10 MPUCTPOIO

« Po3ralwyBasLun BIXigHWIA OTBIp Hacapkw (E) HaBnpoTw, BCTasTe 3i6paHy ronosky m'acopybku (F) 3 Haxunom
npaBopyy, CyMICTUBLUM AiBa 6ailoHeTH Ha ronoBLi M'ACOPYOKM i3 ABOMA rHi3damu Ha Hacapui. lpoCyHbTe ronoBky
M'ACOPYOKY B HacaAKy A0 KiHLA Ta MOBEPHITb FONOBKY M'ACOPYOKM NPOTY FOANHHUKOBOT CTPINKY, AOMOKM BOHA He
3'€/HA€TbCA i3 TPYOKOIO 3aBaHTaXeEHHA Y BEPTUKANbHOMY MONOXKEHHI.

« Po3Taluyiite 3HiMHUI1 NoTOK (F8) Ha Tpy6Lji 3aBaHTaXeHHS.

3.4 - BUKOPUCTAHHA, MOPAZN TA MOPAAOK PO3BUPAHHA
« MepekoHaiTecs, WO 3axucHy Kpuiiky (AS5) NpaBunbHO 3adiKCOBaHO (3a TOAWMHHUKOBOK CTPINKOW) Ha
BUCOKOLBUAKICHOMY dikcatopi (A4).
+ YCTaHOBITb KOHTEIHEP 471 36MPaHHA FOTOBOrO NPOAYKTY Nepes NPUCTPOEM.
3anycTitb NPUCTPIl, NOBEPHYBLUM NepemMmKa (A1) y NONoXeHHs WBNAKOCTI «3» a6o «4.
3aBaHTaXyiTe M'ACO LMATOK 3a LIMATKOM y TPYOKy 3aBaHTaXeHHs 3a fonomoroto wrosxaya (F7). Hikonn ne
npoLwToBXY/iTe iHrpeieHTH y TPYGKY 3aBaHTaXeHHA NanbuamMmM abo iHWUM npunaaasm.
- Bu moxeTe nepemonotu fio 3 kr M'aca.
- MakcumanbHuin yac BUKopucTaHHa: 10 XBUnuH.
[laiTe NpMCTPOIO NOBHICTIO OXONOHYTU Nepes HACTYMHUM 3aCTOCYBaHHAM.
LLlo6 3ynuHUTM NPUCTPIiA, YCTAHOBITb NEPEMMKAY Y NONOXKEHHS WBMUAKOCTI «O» | OYeKanTecs NOBHOI 3ynUHKI
npUCTpOIo.
« Bin'enHaiiTe ronosky M'acopy6Ky, Aitoun B nopszaKy, 3BOPOTHOMY A0 36ipkit.
Mopapn:
@- Nigrotyiite BCi NpopyKTI, AKi NOTPIGHO NEPEMONOTH (LYo CTOCYETLCA M'ACA, BUAANITD KICTKW, XPALLI Ta NPOXWIKNA i1
MOpiXTe 0o Ha LIMATKN PO3MIPOM MPUOBN3HO 2 X 2 CM).
- lepeKoHaiTecs, Lo M'ACO NOBHICTIO PO3MOPOXEHO.
- HanpukiHui poboTn MoXHa fOAATH Kinbka HEBENMKIX LIMATKIB XNiby y TPYOKY 3aBaHTaXeHHs ANA BUAANEHHA
3aNMLLKIB M'AICa i3 NprCcTpolo.

4 -NOAPIBHEHHA/HAPI3AHHA (3ANEXHO BIA MOAEN!)

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPU:

- Tpumau Hacagok (E)

- 3ibpaHa osouepiska (G)

- bapa6aHu (3anexHo Big Mogeni)

4.1 - YCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB

+ YcTaHoBiTb Hacaaky (E) i 3adikcyiiTe ii B NpoTU rOAMHHUKOBOI CTPINKK, o6 GikcaTop CyMICTUBCA i3 MPUCTPOEM.

+ YcTaHoBiTb 6araTodyHKLioHaNbHY ronoBky (A3) y ropusoHTanbHe MONOXeHHSA, HaTUCHYBLUN KHOMKY (A2) Lwe pas.
« MNepekoHaiiTecs, WO 3axucHy Kpuiiky (A5) NpaBuibHO 3adiKCOBaHO (3a TOAMHHMKOBOK CTPINKOW) Ha

@



BUCOKOLBNAKICHOMY dikcaTopi (A4).

« Po3ralyBaBLun BuxigHwit oTBip Hacaaku (E) HaBnpoTu, BCTaBTe Kopnyc 6apa6aHa (G1) 3 Haxunom npasopyy,
cymicTUBLUM AiBa GailoHeT Ha Kopnyci bapabaHa i3 ABoMa rHi3gamu Ha HacapLi. lpocyHbTe Kopryc 6apabaHa fo
KiHLA Ta NOBEPHITb 1010 NPOTU FOAUHHWKOBOT CTPINKI, AOMOKM BiH He 3'€4HAETbCA i3 TPYOKOIO 3aBaHTaXeHHA y
BEPTUKAbHOMY MOMOXKEHHS.

+ BcTaBTe BuGpaHuii 6apabaH y kopnyc i nepekoHaiTecs B TOMY, O BiH WiNbHO BCTAHOBNEHWIA Y KOPMYCi.

4.2 - BUKOPUCTAHHA TA NTOPAAU

+ YCTaHOBITb KOHTel1Hep ANA 361paHHA rOTOBOTO NPOAYKTY Nepef NPUCTPOEM.

« 3anycTitb NPUCTPIl, NOBEPHYBLUM Nepemnkay (A1) y MONOXeEHHS WBMAKOCTI «3» ANA HaPi3aHHA | B NONOXEHHSA «4»
ans noppiGHeHHs.

« Moknaaitb NpoayKTM y TPYOKy 3aBaHTa)eHHA Ta NPOLUTOBXHITb JOHM3Y 3a fonomoroto Wwrosxaya (G2). Hikonn ve
NpOLITOBXYIiTe iHrPeAieHT NanbuamMm abo iHWMM npunaaaam.
- Bu moxeTe nepemonotu o 2 Kr ixi.
- MakcumanbHui yac BukopuctaHHa: 10 XBUnuH.

+ WWo6 3ynnHMTI NPUCTPIiA, yCTaHOBITL NepeMUKay Y NONOXKEHHSA WBMAKOCTI «0» | foYeKaiTeca NOBHOI 3yNUHKN
MpUCTPOI0.

+ Po36nokyitte kopnyc 6apabaHa , Ailoun B NOPAAKY, 3BOPOTHOMY 40 36ipKi.

+ BukopucroByiite 6apabatu ana:
- KpynHoro noapibHeHHs (G4) / Api6Horo noppibHeHHaA (G5): MOPKBIA, Cenepi, KapTomi, CpiB TOLLO;
- TOHKOTO HapizaHHs (G3): kapTonni, MOpKBM, Oripkis, AGNYK, GypAKy ToLo;
- bapabaH Ana fepyHis (G6): AnA HaTUpaHHA KapTomnni, Napme3aHy ToLyo.

5 - BUXXMMAHHA COKY I3 OPYKTIB | OBOIB (3AJIEXKHO BI4 MOJENI)

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPU:
- 3ibpaHa cokosuxmmanka (H).

5.1-YCTAHOB/NIEHHA COKOBUMWUMANKKN

« Posrauwyiite dinbTp (h3) nocepeauni emHocTi Ana coky (H4).

+ 3aKpuiiTe KPULLKY: MOBEPHITb KpUWKy (H2) NpoTM roAMHHMKOBOI CTPINKK Ha €MHOCTI Ana 36opy coky (H4)
(nonoxeHHs 3aKPUTOrO 3aMKa).

« 3aranbHe 6110KyBaHHs: NepeBepiTb CTONOPHMI Baxinb (H6) B NONOXeHHA 3aKpNUTOro 3amKa.

5.2 - MMPUEAHAHHA COKOBUXXUMAJKW A0 NPUCTPOIO

+ YcTaHOBITb 6araTodyHKLioHanbHy ronosky (A3) y ropu3oHTasbHe MONOXKEHHS: HATUCHITb KHOMKY (A2) i BpyuHY
onycTitb 6aratodpyHKLioHanbHy ronosky (A3) (BM NOBMHHI NOYYTU 3BYK KNaLaHHsA, KHoMKa (A2) NoBepHETbCA Y
BUXiHE NONOXEHHS). ‘ﬂg_

+ Po36nokyiiTe Ta 3HiMITb KpULKY (A5) 3 dikcaTopa (A4), NOBEPHYBLUM ii NPOTU FOAUHHUKOBOI CTPINKN. &

+ MepeKoHaiiTecs, WO NPUCTPIi BUMKHYTO, NepLu Hix dikcyBaT cokoBimxumanky (D).

« YcTaHoBITb 3i6paHy COKOBIKIMMANKY Ha dikcatopi (A4), noBepHYBLLM i 3a FOAMHHIKOBOIO CTPINKOIO, o6 CymicTUTI
$iKcaTop ANIA PO3NMBANLHOTO HOCKKA i3 MPUCTPOEM.

+ YCTaHOBITb PO3NMBaNbHMUI HOCKK (A5) Ha EMHICTb Ans 360py CoKy (A4).

+ MepeKoHa€eTecs, Lo KpHLLKa po3nnBanbHoro Hocuka (H5) Bigkputa.

5.3 - BUKOPUCTAHHA TA NOPAAN

« MocTagTe BENMKY CKAAHKY Mif PO3NNBaNbHUM HocKoM (H5).

+ 3anycTitb NPUCTPIl, NOBEPHYBLUM Nepemukay (A1) y NONOXEHHA WBUAKOCTI «3».

« MopixTe ¢ppyKT i/Ta OBOUI Ha LIMATKN.

« MoknagiTb ix y TPY6Ky 3aBaHTaXeHHs, po3TalloBaHy Ha kpuwLi (H2) i NoBinbHO NPoLITOBXYITE 3@ AONOMOrO0
wrosxaya (H1). Hikonn He npowToBXyiiTe iHrpeAieHTH NanbyaMK abo iHWKUM npunapAaMm.

+ He 06pobnsiite 500 r npopyKTis GinbLue 5 pasiB nocninb 6e3 NOBHOrO OXONOMKEHHA NPUCTPOID.
- MaKcumanbHuit Yac BUKOPUCTaHHS: 10 XBUMNH.

+ [InA fOCATHEHHA HaKpaLLWX pe3ynbTaTi YnCTbTe GINbTP KOXHOTo pasy nicna 06pobku 300 I iHrpegieHTis.

@



« BaxnunBo. Konum eMHICTb ANA M'AKOTI 3aNOBHUTLCA, 3yNUHITL NPUCTPIN | CNOPOXHITL EMHICTb.

« W06 3ynuHNTI NPUCTPIiA, YCTaHOBITL NepemMnKay y NONOXEHHSA WBMAKOCTI «O» | foYeKailTecA NOBHOI 3yNUHKN
NpUCTpOIo.

+ [loyeKaiiTecs NOBHOI 3ynuHKN 6apabaHHOro GinbTpa, Nepiu Hix 3HIMaTH COKOBIMKIMANKY 3 NPUCTPOIO.

+ LL{o6 3HATI COKOBUXKIMANKY, PO36IOKYiATe i, NOBEPHYBLLY NPOTY FOANHHINKOBOT CTPINKK.

« Mepesepitb cTOnOpHWMit Baxinb (H6) y nonoxeHHs BigKpUTOro 3amKa. Bigkpuiite KpuLLKy (MONOXEHHA BiAKPUTOro
3amka). Micna uboro MoxHa 3HATY GinbTp (H3), Wwo6 oro NoYMCTUTY i ONYCTOWNTY EMHICTb (H4).

Mopapu:

+ MoxHa pobuTm CiK i3: MOPKBI, NOMiBOPIB, AGNYK, BUHOrPaAy, ManuHu TOLLO.

+ YncTbTe GpyKTN 3 TOBCTOIO WKIPOHO; BUAANAITE KICTOUKM Ta CepLieBUHY aHaHaciB.

+ He MoXHa BIXIMaTV CiK i3 NeBHIX GPYKTIB i 0BOUIB: HaHaHIB, aBOKAAO, rPYLL, OXMHY TOLLO.

+ MoxHa roTyBsaTyt COKY 3 pi3HUX GPYKTiB i 0BOUIB, He NPOBOAAUM UMLLEHHA COKOBIXKIMANKIA KOXHOTO Pasy, OCKINbKM
iXHi CMaKM He 3MmilLyBaTMyTbCA. [TPOCTO 3aMyCTiTh COKOBUXKMMAKY 3 HEBENWKOIO KiNbKiCTIO BOAU ANA NPOMUBAHHA
Y NPOMIXKY MiXX BUXKUMAHHAM [BOX Pi3HUX BUAIB COKY.

+ Muitte cokm oppasy nicns NPUroTyBaHHA Ta J0AABAIATE IMMOHHWIA CiK ANA 36epiraHHA B XONOAUNbHUKY BMPOAOBX
KiNbKOX roavH.

6 - PETYNIIOBAHHA LOBXWHU LHYPA

[InA 3py4HOCTi BUKOPUCTaHHA abo 36epiraHHA Npunapy AOBXMHY LWHYPa MOXHa 3MEHLIUTI, MOMICTUBLLN iOT0
4acTkoBo B 610K MOTOPa (a) Yepes oTBIp B 3aHiN YacTuHi (A7).

7 - PETENbHE NOAPIBHEHHA HEBENUKOI KIIbKOCTI MPOAYKTIB
(3ANEXHO BIA MOAENI)

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPU:
- 3ibpaHnit MAMHOK

MojKHa BUKOPNCTOBYBATH MAMHOK ANA:

- Nopipi6HEHHA BNPOAOBX KiNbKOX CEKYH Y iMMyNbCHOMY PEXIMI: CYLIEHOTO IHXUPY, CyLLEHIX aBPUKOCIB TOLLO.
KinbkicTb / MakcumanbHa Tpusanicts 06po6kit: 100t /5 ¢
Lleit MnnHOK He npu3HaueHnii Ana 06po6Kky TBEPANX NPOAYKTIB Ha KLITANT KaBi.

E\J’ Bin'eaHaliTe NpucTpiii Bif eneKTpoMepeXi.

« He 3aHypioiite 6nok ABuryHa (A) abo Hacapky (E) y Bogy Ta He po3TaLuoByiiTe ix nig npoToyHolo Bogoto. MpoTupaite
X Cyx0l0 ab0 311erka 3B0NOMKEHO TKAHUHO.

+ lWo6 nonerwntn YnLIEHHA, NPOMUIATE aKcecyapy oppasy MicnA BUKOPUCTaHHA. MoBHicTIo po36epiTb ronosky
m'acopy6ku. LLlo6 He oTpuMati TpaBMy, 06epeXXHO NOBOALTECA 3 HOXaMM.

« MpomwiiTe, CNONOCHITH | NPOCYLITb aKcecyapu: iX MOXHa MUTW B MOCYAOMUIAHII MaLUWHI, OKPIM YCiX MeTanesmx
KOMMOHEHTIB ronoBku m'acopy6ku: kopnyc (F1), nogasanbruii whek (F2), Hix (F3), pewitku (F4 i F5), raiiky (F6).

« Pewitkw (F4) i (F5), a Takox Hix (F3) noTpi6HO 3maLuyBatu onieto. 06pobnsiiTe ix poCINHHOI onielo.

Mopaan:

« AlKwo akcecyapu 3adapbyBanucs ixelo (MOPKBOI, anefbCcMHaMi TOWO) MPOTPITh iX TKAHMHOW, 3MOYEHOK
POCNIMHHOL ONTi€HD, @ NOTIM NOMUIATE X 3BUYANHUM YMHOM.

+ YnweHHs yawi 6nenpepa: (D): Hanwiite y 6neHpep HeBenMKY KinbKiCTb rapayoi BOAW 3 Kinbkoma Kpanaamu piguHi
ANA MUTTA NOCYAY. 3aKpUiATe KPULLKY. YCTaHOBITb GneHaep Ha NPUCTPIl Ta YBIMKHITb KinbKa pasis B iMnynbCHOMY
pexumi.

MNicnA 3aBeplUeHHA NPOLEAYPN NPOMUIATE EMHICTb Nif NPOTOYHOIO BOAOO Ta BUCYLWITL (NepeBepHYBLLM fOrOpU

LIHOM).
@



3BEPITAHHA

He 36epiraiiTe NpuUCTpiil y BONOromy NpuMitLeHHi.

L0 POBUTMW, AKLLIO MPUCTPIA HE NPALIOE

AKIWO NPMCTPIit He NpaLioe, NepeKkoHanTecs, wo:

- BiH MifKNIOYEHNIT 0 eNeKTPOMEPEXi HaneXHUM YUHOM;

- aKcecyapi HanexH1M YUHOM 3adiKCoBaHO;

- NONOXeHHA KHOMKM npusopy (A1): noBepHyTI No3uLito "0', NoTiM 3HOBY BMGEPITL NOTPIGHY WBMAKICTD.

Lleit npucTpili ANA roTyBaHHA OCHALLEHO MIKPOMPOLIECOPOM, AIKWI Kepye Ta aHanisye po6ouy NOTYXHiCTb. AKwWo
HaBaHTaXeHHA CTaHe 3aBefMKUM, NPUCTPIi aBTOMATUYHO BUMKHeTbCA. LLlo6 nosTopHO 3anycTuti NpucTpii,
YCTaHOBITb MOBOPOTHY KHOMKY (a1) y NONOXeHHsA «0» Ta BUIMITb NEBHI iHrpedieHT. 3anniute NpUCTpilt Ha Kinbka
XBUIIVH [i/1A OXOnofKeHHA. MicnA Lboro MoxXHa BOpaTit NOTPiOHY WBNAKICTb ANA 3aBePLUIEHHA NPUrOTYBaHHSA iXi.
MpucTpiii yce we He npauyioe? 3BepHITHCA 4O aBTOPWU30BAHOTO CEPBICHOrO LEHTPY (AMB. CMUCOK Y BykneTi
CepBICHOro 06C/YroByBaHH).

YTUNI3ALIA YNAKOBKIW TA MPUCTPOIO

@ YNaKoBKy BUrOTOB/NEHO NIMLLE 3 PEYOBUH, 6E3NEYHMX ANA HABKONMLIHBOTO CepeoBuLLa.
Q & Tomy ii MOXHa yTuni3ysaTy BiANOBIAHO 4O NPaBUA YTUAI3aLL, WO Ail0Tb Y BALIOMY PerioHi.

Lllogo yTuniauii camoro npucTPoio 3BepHITLCA Y BIRNOBIAHY CAIYXGY.

AKCECYAPU

MNpuncTpiit MOXHa JONOBHNUTY HACTYMHUMU aKcecyapamu, siki MOXHa npug6aty y gunepa abo B aBTOPU30BaHOMY
CepBICHOMY LieHTpi:

« Yawa 3 HepxaBitouoi  « BiHunk « OBoyepisKa: + Habop Ans NPUroTyBaHHA
cTani + Yawa 6neHpepa - Hapi3aHHA nactv

« Kpuwka o vawi 3 « CokoBMXMManka - peTenbHe NOAPIOHEHHA  « HacaaKa ANIA NPUrOTYBaHHA
HepXaitouoi cTani + MnuHok - TOHKe NoApiOHEHHs TOMATHOrO COKY Ta Arify

« TicTomiwanka + Tpumay Hacagok - HaTMpaHHA KapTonni + HacagKa Anda BUroToBNneHHA

« Mikcep « fonosKa M'Acopy6KM ANA fiepyHis [OMALLHBOT NOKIMHN

MonepepxeHna: ana npupbaHHa GyAb-AKoro akcecyapy Bam Heo6XigHoO maTu npu cobi Gpowypy 3
iHCTpyKuUi€to Ao npunagy abo cam npunag.



Ci3re KOMNaHWA KYPbITFLICHIH CaThiM aNFaHbIHbI3Fa ANFLIC aUTaMbl3. Ky pbIIFbl KOMMEPLIMAIbIK eMeC MaKcaTTa
benme-xainapabi iwiHae TaFaM AanblHAAY YLWiH apHanFaH.

CUNATTAMACHI

A - KosranTkbiw 6nori
Al SneKTPOHABI XbINAAMAbIKTbI
aybICTbIPbIN-KOCKbILL
A2 KendyHKUMOHANAbI bacTuekTi
bocaty batbipmac (a3)
A3 KendyHkumoHanabl bactuek
A4 Xorapbl XblNZaMAbIKTbI WbIFLIC (MUKCEPAIH, /
LbIPLIHCBIKKBILITHIK, / Y CAKTAFbILITHIH,
CbIMbIMABINbIFbIH XaNFayFa apHanFaH
A5 KopFailTbiH Kaknak
A6 Mukcep (Kamblp UneriwTiK, AeHrenek
KONCITETiH CanTaMaHblH, apanacTbipFbilUThIH)
canTamanapbia apHanFaH LWblFbC
A7 KopekTeHAipy baycbiMbiH CakTayFa
apHaIFaH OpbIH
B - )XuHayra apHanFaH CbiibIMAbINbIK
B1 TatTanbaiiTbi bonaTTaH XacanfaH TocTaraH
B2 Kaknak
C - MukcepaiH cantamanapbl
C1 Kawmblp uneriw
C2 ApanactbipFbiw
C3 [leHrenek KenciTeTiH cantama
D - bneHaep TocTaraHbl (varire 6ainaHbiCTbl)
D1 ChbifibIMABINbIK,
D2 Kaknak
D3 Menwepneriw Kaknakwa

E - Cantamanapra apHanFaH bekiTkiw
(varire 6ainaHbiCTbl)
F - ET TapTKbIWwTbIK, 6actueri (varire 6aitnaHbiCTbl)
Metann Ty pKbl
F2 MWipnik
F3 MMblwak
F4 YnkeH caHbinaynapsl bap Top
F5 Ycak caHbinaynapsl 6ap Top
F6 CombiH
F7 Wrepriw
F8 Haya
G - KekeHic Typarbiw (Yarire 6aitnaHbicTbl)
G1 UunuHpapnepre apHanFaH Ty pKbl
G2 Wrepriw
G3 KecetiH unauHap
G4 Ipinen yryre apHanfaH LWIMHAP
G5 Ycakran yryre apHansaH LUIMHAD
G6 Kapton TinimwenepiHe apHan+aH LUAHADP
H - WbIpbIHCbIKKbIW (YArire 6aitnabicTbl)
H1 Wrepriw
H2 Kaknak
H3 AiiHanarbiH cy3ri
H4 LUbIpbIHABI XMHAYFA apHANFaH ChIAbIMABINbIK
H5 KyAaTbiH Wwymek
H6 ToKTaTKbIW WiHTipeK

ANFALI KONAAHAP AIAbIHAA

o AnFaw KongaHap anabiiaa 6apabik cantamanapasl (xansaiTeiH 6n0kTaH (E) backa: “Tasanay” beniMit KapaHbi3)
CabbiHAbI CYMEH KYbIN WhiFbiHbI3. ONapabl My KUAT WavblHbi3 KaHe KenTipii3.

o Kypanapl Teric, Ta3a api kyprak 6eTke opHaTbiHbi3. XbiagamabiKTbl aybiCTbIpbiN-KoCy baTbipmMacbiHbib, (A1) “0”
KaFAaitAa OpHATINFaHbIHA KO3 KETKI3iHi3, COCbIH Ky panibl Xenire KOChbiHbi3.

o Kypanasl bipHeLwe aicneH icke kocysa 6onagsi:

- KigipMeni xyMbic icTey (cepninicTi pexim): XbinZamasKThl aybiCTbipbin-Kocy batbipmackii (A1) “Pulse”
*afpanbia (“CepninicTi pexim”) xaraaitbiHa by panbi3. Kigipmeni xyMmbIC icTey TaramaapaslH bipkatapbit
AaitbiHAAY YWiH Konaisbl.

- Y34iKCi3 X¥YMbIC iCTey: Xbi1AaMAbIKTbI aybiCTbIPbIN-KOCY 6aTbipMackit (A1) AavblHAANbIN KATKAH TaFaMFa
GainaubicTel “1"-aeH “max’-Ka AeRiHri KaxeTTi xafaanra bypanbis. Kymbic icrey bapbicbiHaa peximai
aybICTbIpy+a bonags.

o Kypanzbl TokTaTy ywiH 6atsipmansl (A1) “0” xaraanbiHa by paHbi3.

MaHpi3abl! Kypanabl Tek kaknak (A5) neH 6actuek (A3) OpHbIKTHIPbIIFAHHAH KeiiH FaHa icke Kocyra

6onagbl. XX¥MbiC icTey bapbicbiHAa Kaknak (A5) xaHe/Hemece 6acTuek byraTTaH LWbiFapbiniFaH Karaainaa

K¥pan Xbingam TokTaiabl. KaknakTol (A5) xkaHe/Hemece 6aCTUeKTi OPHBIKTbIPbIHbI3, Backapy 6aTbipMacbiH

(A1) “0” arpaitbiHa 6YpaHpI3, COCbIH KAXET XbiNAAMABIKTbI TAKAAY apKbUIbl KYpanabl icke KOChIHbI3.

Kypan xyMbIC KyaTbiHbIH, TafAayblH K3He BackapyblH Xy priseTiH MUKPONPOLLECCOPMeH XababikTansaH. Erep

KYKTeMe eTe orapbl 6onca, Kypan aBTOMATTbl TYpAE TOKTaMAbI. Ky panibl kaitTa icke Kocy yLwiH by panatbit

aybICTHIPbIN-KOCKbIWTbI (A1) “0” XaFAaibiHA OpPHATBIHbI3. Kypanabl bipHewe MUHYT 6Ol CaNKbIHAATbIRbI3.



Ocbipan KediH KQKETTI KblNAAMABIKTbI TaHAay apKplabl XY MbIC iCTeyI.'li XKanfacTblipbiHbi3.

\ benimaepain Hemipnepi cypetTepaeri HeMipnepre caikec Kenegi. \

1 - APAJIACTBIPY / WIIEY [ KONCITY / SMYJIbITALUANAY / BYJIFAY

Kaknarbl (B2) 6ap TatTaHbadThiH 60naTTaH KacanfaH CblAbIMABIIbIKTbIH (B1) KOMeriMeH HakTbl Taramfa
GainabicTbl 1,8 Kr-£a feiliH XeHin KambipAbl AanbiHAAyFa 60nazbl.

KONOAHBIIATbIH KEPEK-)XXAPAKTAP:

- TatTaHb6aiTbiH 60NaTTaH XacanfaH TocTaraH (B1)

- Kaknak, (B2)

- Kamsip uneriw (C1), apanactbipFsiw (C2), Hemece aeHrenek kenciteTiH cantama (C3)

1.1 - KEPEK-XXAPAKTAP/bl XXWHAY ToPTIBI

o KendyHkumoHanabl bactvekTi (A3) bocaty ywiH 6atbipMaHbl bacbiibi3 (A2) xaHe bacTvek e3 OpHbIHAA
OPHbIKTBIPbINATHIHAAN €TiM OHbl KBTEPIH3.

o TatTaHba/TaH bonaTTaH KacansaH ChiibIMAbINbIKTE (B1) Ky PbiNFblAd OPHBIKTLIPbIHbI3 (CaFaT Tini basbiTbiMeH
by pay apKbinbl) aHe OFaH Kypam 0eiKTepAi CanbiHbi3.

o lWbiFbicTa (A6) KaxeTTi cantamaHbl (C1, C2 Hemece C3) OpHaTbIHbI3, OHbl 63 OPHLIHAA BEKITy YWiH canTaMaHsl
LKPEK aiiHaNbIMFa CaFaT TifliHe kapama-Kapeol 6asbiTTa by pabis.

o KendyHkunoHanabl bactvekti (A3) KenjeHeH Xaffaifa OpHaTbiHbi3: baTbipMaHbl (A2) GacbiHbi3 XodHe
KkendyHKUMoHanAbl 6acTuekTi (A3) OpHLIKTbIPY XaFAaitbiHa AevtiH (6aTbipMa (a2) bacTanksl xaraaisa kaita
Kenesi) KosMeH Ty Cipini.

o Kaknakrel (B2) TaTraHbaitTaH bonarTaH kacansaH ChinbIMabIbIKKA (B1) XabbiKbi3.

Eckeptne. KaknakTbl KONAHY MiHAETTI eMec, bipak N Walblpay/abiH, anfbiH anagbl.

o KaknakTbiH (AS) 0Fapsl KbinZAaMAbIKTbI WbIFbICTA (A4) 21y PLIC OPHBIKTHIDbIIFaHbIHA (CaFaT Tinli GaFbiTbiMeH) ke3

KETKI3iH i3,

1.2 - KOJIJAHbBUTYbI
AnabIMEH aybICTbIPbIN-KOCKbILWTbIK HaThipMacsiH (A1) pewenTire 6aitnaHbICTbl KAKETTI XaFAaiiFa by parbi3.
« Kypan aepey xyMbic icTeyit bactaiabl.
KyMbIc icTey bapbicbiHAA KaknakTasbi (B2) caHbinay apkbiibl HIMAEPAT KOCYFa bonazbl.
o« Kypanabl TOKTaTy yiwiH 6ateipmansl (A1) “0” xafaanbiHa by paHbi3.

Kenectep:
-Wney
- Canama peTiHae Kamblp uneriwti (C1 “1” xbingamablkTa KonAaHbiHbI3. 500 r-£a AedtiH YHAb (Bvaant YHbIH,
ipineit TapTHINFAH YHABI, YTiAME KaMbIp YWiH xdHe T.6.) uneyre bonagsl.
- bapbiHwWa y3aK konaaHy yakbiTbl: 13 MUHYT.
- Apanactbipy
- ApanactbipsbiwTsl (C2) “1”-aeH “max” (eH, korFapbl) XbiNAAMABIKKA AeiH KONAAHbIHbI3.
- 1,8 Kr-Fa AeiiH XeHin Kambipabl (KeKCTep, neyeHbe XaHe T.6.) apanactoipysa 6onazs.
- bapbiHwa y3aK konaaHy yakbiTbl: 13 MUHYT.
- TbiFbI3 KaMbipAbl WAeY YLWiH ewkKawaH apanacTbiproiwTbl (C2) KonAaH6aHbI3.
- Kencirty / amynbrauusanay / 6ynray
- [leHrenek kenciteTiH cantamasl (C3) “1”-geH “max” (eH, )oFapbl) XbiNAaMAbIKKA AeHiH KONAAHbIHbI3.
- Ci3re: MailoHe3Ai, ahonuai, Ty3AbIKTap/bl, KONCITIrEH akybi3AapAbl (8 KYMbIPTKA aKybi3biHA A€WiH), WAHTUIbY
KpeMiH (500 ma-re Aeiin) xaHe T.6. AaibiHAayFa bonaal.
- bapbiHwwa y3ak KonaaHy yakeitel: 10 MUHYT.
- [leHrenek kenciteTiH cantamaHbl (C3) ewKawaH ThiFbI3 KaMbIPAbI UIeY YLIH X3HE KeHin KaMblpabl
apanacrbipy YWiH Konaax6anpi3,
1.3 - KEPEK-XXAPAKTAP/bl BOJILIEKTEY TOPTIBI
o KypanapiH TONbIFbIMEH TOKTAFaHbIH KYTiHi3.
o KaknakTbl (B2) anbiHbi3.
o BaTbipMaHbit, (A2) kemeriMeH KendyHKLMOHANAbIK bacTuekTi (A3) 6OCATbIHbI3 XaHE OHbI KOFapbl XaFAaiFa

aYbICTIPbIHbI3.




o CanTamatbl (C1, C2 Hemece C3) bacTuek baFbiTbiHAA CanTaMaHbl 6acy kaHe OHbI WMPEK aiMHanbIMEA CaFaT Tini
GarbiTbIMeH By pay apkbinibl KendyHKLMOHaNAbIK bacTuekTeri (A3) OPHLIKTIPY KaF AaitbIHAH BOCATBIRbI3.
o CbliibIMAbINbIKTbI TATTAHOAATLIH HONATTAH aNlbIHbI3.

2 - APAJIACTbIPY (YAITITE BAUNAHBICTBI)

KonpaHbinatsiH eHimaepre bainaHbicTsl 6aeHaepait, (D) kemeriMeH 1,5 n-re aedtiH kol KocmaHsl Hemece 1,25
N-re AeliH CyMblK KocnaHbl AailbiHAayFa 6onaasl.

KONAAHBINATbIH CANTAMANAP:
- bnengep Toctaransl (D).

2.1 - KEPEK-XXAPAKTAP/bI XXWHAY ToPTIBI

o KendyHkunoHanasl 6actueki (A3) KenaeHeH xarfaida OpHaTbiRbI3: baTbipManbl (A2) Bachiibi3  XoHe
KendyHKUMoHanabl 6actuekTi (A3) OpHBIKTBIPY XaFaanbiHa AeitiH (6aTbipma (A2) bacTanksl XaFAaiFa kanta
Kenesi) KOSMeH Ty CipiHi3.

o KopFailTblH KaknakTbl (AS) caraT TifliHe kapaMa-kapchl 0arbiTTa Bypay apKbinbl KOFapbl KblNAAMAbIKTbI
WbIFHICTAH (A4) QXKbIPATbIHbI3 KIHE OHbI AJTbIH bI3.

o bnenaepai (D) xanrayaaH by pbiH Ky pbLIFbIHbIH, KbIPATHIIFAHbIHA KO3 XeETKI3iHi3.

o bnenaep ToctaraubiH (D) caFat Tini basbiTbiMeH By pay apkbiibl OHbI WbIFLICTA (A4) OPHBIKTBIPBIH bI3.

 OHiMAepAi bneHaep TOCTaFaHbIHA CabiHbI3 XIHE KAKNaKTbl BeKiTiHi3.

2.2 - KONAAHbINYbI
o ANZibIMEH aybICTbIPbIN-KOCKILITHIK, BaTbipMackit (A1) peuenTire b6aitnatbictbl (V4-TeH Vmax-ke aeitiH Hemece
"pulse” (Cepninicti pexim)) KAKETTi kasAavsa by paHbi3. Apanactsipy YAepiciH baksinayabl XakCapTy y Wik xoHe
apanacTblpy canacbiH XakcapTy ywiH “Pulse” (CepninicTi pexim) xaFAanbiH KONAAHbIHbi3.
KyMmbic icTey 6apbicbiHAa Menwepneriw kaknakwacsiHaassl (D3) caHbinay apksinbl oHIMAEPA KOCyFa bonadbl.
o Kypanasl ToKTary ywiH batsipmatsl (A1) “0” xaraaibiHa by parbi3.
Kenectep:
- bapbIHWa y3ak KONAAHY YaKbIThl: 3 MUHYT.

Kenecrep:

Keneci Taramaapabl aavbiaaya bonagbl:

- bipkenki copnanap, BeoTe Ty34bIKTapbl, HIPCYNap, CyT XaHe backa KokTennaep.

- Mai Heri3iHAeri cyiblk kocnanap (kaiMa KyiMakTap, KyiMakTap, nicipMenep, nicipinrex kpemi 6ap dbnasaap).

- Kypam 6enikTep CbiiibIMAbIbIKTbIH, KabbipFachiHa KabbiCkin KanFaH Ke3ae KypaniblH, KYMbICbIH TOKTATbIHbI3,
KypanzblH TONbIFbIMEH TOKTaFaHbIH KYTiHi3. bneHaepai anbikbi3, kabbipranapFa xabbichin KanFaH eHiMaepai
KanakwWaHblH, KeMeriMeH MblWakTapFa TyCipiHi3 KaHe XyMbICTbl Xanfactbipy YWiH bGneHpepai opHbiHA
OpHaTbIHbi3.

o BieHAEp TOCTaFaHbIHA eLWKALIAH KalHaM Ty PFaH CybIKTHIKTbI KY AMaH,bi3.

o Erep 6nenzaep TocTasanbl boc bonca, kypanibl eWwkawaH Kocnabi3.

o BrieHAep TOCTaFaHbIH YHeMi KaknaFbiMeH XabbiH bi3.

o MMbllWAKTap TONbIFbIMEH TOKTAFAHLIA KAKMaAKTbl allnaHbi3.

@J- YHeMi anfbiMeH TOCTaFaHFa CyibiK Ky pam BesiikTepai Kyibin, COCbIH KATTbiNapbIH KOCY Kepex.

2.3 - ANABYMbIM/IbI BOIEKTEY TOPTIBI

o KypanasiH, TONbIK TOKTaFaHbIH KyTiHi3, OCbIAAH KeliH baeHaepai carar Tinie kapama-kapcsl b6asbiTra bypay
APKbUTbI OHbI /TbIHbI3 X3HE OPHbIHA KOPFaiTbIH KaknakTbl (AS) WbIFbICTA (A4) OPHBIKTbIPY apKbiibl (CaFart Tifi
GarbIThIMEH) OPHbIHA OPHATHIHbI3.

3 - ET TAPTKbIWTbI KONAAHY (YAITIFE BAMTAHBICTbI)

KONJAHBINATbIH CANTAMANAP:

- CanTamanap+a apHansaH bekirkiw (E)

- XuHaKTaFbl €T TapTKbIWTLIH bacTueri (F)

3.1 - XAJIFAHATbIH BTIOKTbl OPHATY

o KendyHkumoHanabik 6actuekTi (A3) bocaty ywid 6atbipmanbl (A2) bacbiHbi3 xaHe 6acTuekTi 83 OpHbIHAA
OPHbIKTbIPLINATHIHAAN €T KOTepiHi3.



o XansaHartbit 610KTi(E)OPHATbIHbI3 KaHE €T TAPTKLILUTbIH, WbIFbICHI KY PanFa KaTbiCTbl TypanaHybl Y Wik OHbl caFar
TiniHe kapaMa-Kkapchl barbiTTa by pay apKbiibl OPHBIKTbIPbIHbI3.
o BatbipmMaHbl (A2) KaitTa bacy apkbinbl kendyHKLMOHANAbIK 6acTuekTi (A3) KenaeHeH, Karaanaa oOpHaTbiHbI3.

3.2 - ET TAPTKbILLU BACTUETIH OPHATY

o TypKbIHbl (F1) KEH, CaHbinayblH X0Fapbl KApail KAPATbIM KYKTEATIH Ky ObpbIHAH anblHbi3.

o Wipniki (F2) (y3biH 6iirik xoFapsl kapam) Ty pksiFa (F1) canbibbi3.

o MbiwakTsl (F3) wipnikTit, (F2) Kbicka BiniriHe KECETIH XMeKTepi CbIPTKbI Kapai barbiITTanaTbiHAAN ETiM OPHATbIH bi3.

« Topaasbl A6HeC xepnepai Ty pkslaasbl (F1)oibik xepnepmen yianectipy apkbinbl TaHAanFaH Topabl (F4 Hemece
F5) nbiwakka (F3) OpHaTbIHbI3.

o Combitabl (F6) OpHbIKTbIpMaN, Ty pKsiFa (F1) carar TiniHe kapama-kapcol barbiTTa by pan Kiprisiis.

o KuHansa Ty MiHAI Tekcepini3. binikTiH ewkaHpan noGTi 6oamMaybl kepek kaHe binik 63 beTiHwe aitHanman
ThIFbI3 OPHATBINYbI KEPEK. DUTNECE, KMHAY Y ACPICIH KalTanay Kepex.

3.3 - ET TAPTKbILWTbIH BACTUETIH KYPbUIFbIJA OPHATY

o anraatbiH 610KTbIH, (E) WhiFbICbIHA €T TAPTKBIWTHIK, KMHANFaH bacTverit (F) oHFa kapait by pbin, eT TapTKbily
6bactuerinperi exi 6alOHETTi KOCHINLICTbI KanFay 610rbIHAAFbI eKi OMbIKMEH YINECTipy apKbiabl HacTueTi
OPHaTbIHbI3.
ET TapTKbIWTbIH, HACTUEriH XanFaHaTblH BNOKKA CanbiHbi3, OHbI CaraT TiniHe Kapama-Kapcsl 6asbiTTa on
OpHBIKTBIPbIAFaHLWA By paxbi3, COHbIMEH Bipre KyKTeiTiH Kybbip Tik KanbinTa opHanacybl kepex.

o AnbiH6anbl HayaHsl (F8) XyKTeMTiH KyBbipFa OpPHATbIHbI3.

3.4 - KONJAHbBUTYbI, KEHECTEP XX9HE BOJILIEKTEY ToPTIBI

o KopFaiTbiH KaknakTbiK, (A5) 0Fapbl KbNAaMABIKTbI WhIFLICTA (A4) Ay PbIC OPHBIKTBIPbINFAHbIHA (CAFaT TiniHe
Kapama-Kapchl 6arbiTTa by pay apkbinbl) KO3 KeTKi3iHi3.

o KypbInFbIHbIH, aNbiHa YCaKTanFaH eHIMAI KMHAyFa apHanFaH KOHTERHEPAI KOVbIRbI3.

o AybICTHIPbIN-KOCKbIWTHIH, (A1) kemerimeH “3” Hemece “4” XbinAaMAbIFbLIH TaHAAY apKbiAbl KYpanAbl icke
KOCbIHbI3.

o KykTeiTin KybbipFa eTTi utepriwTiy (F7) kemeriMeH benwekTen utepikis. Kypam GenLueKTepm KYKTENTIH
K¥bblpFa elKalaK caycakTapbiHbisbeH Hemece KaHpait aa bip backa 3aTTapMeH UTepMeHi3.
- Ci3 3 Kr-Fa AeiliH eTTi Xy KTel anacsi3.
- bapblHwa y3ak konaaHy yakbiTbl: 10 MUHYT.

o Keneci konaaHy Kaitta bactay ywiH i3 Ky panbiHbi34bl MIHAETTI TYPAE CANKbIHAATbIHbI3.

o Kypanasl TOKTaTy YWiH aybiCTbIpbin-KOCKbIWTEI “0” XaFpaibiHa BypaHbi3 XdHE KypanablH TOMbIFbIMEH
TOKTaFaHbIH KYTIHI3.

« XuHay yaepiciHe Kepi TOpTINTe apEKET eTe OTbIPbIM, €T TAPTKLITHIH, HACTUEriH AKbIPATbIHbI3.

KeHecrtep:

- ET TapTKblWKa apHanFaH eHiMAepAi AaitbiHAAKbI3 (erep byn eT bonca, cyilekTepiH, WeMipwekTepiH XaHe
CiHipnepiH anbin TacTaHbi3, eTTi WaMaMeH 2 X 2 CM enlemae belwekTen TypaHbi3).

- ETTIiH, TONbIFbIMEH XIBITINTeHiHe KO3 XKeTi3iHi3.

- YcaKTay yAepiciHi{ COHbIHAA MALMHAHBIK, iWiHAE KANbin KOAFAH €TTi KeTipy YLWiH HaHHbIH OipHele WaFbiH
TiniMAEpIH Xy KTeNTiH KybbipFa canyra bonaal. @

4 - ETY / TYPAY (YNITITE BAMAHbICTbI)

KONJAHBINATbIH CANTAMANAP:

- CanTamanap+a apHansaH bekirkiw (E)
- XuHanraH kekeHic Typasbiw (G)

- Lunuxppnep (yarire bainaHbicTsl)

4.1 - KEPEK-)XXAPAKTAP/Ibl XXMHAY ToPTIbI

o KendyHkumoHanabl 6actuekti (A3) bocaty ywiH batbipmaHsi (A2) bacbiHbi3 xaHe bacTUeKTi 83 OpHbIHAA
OPHBIKTBIPY Y LUiH OHbl KETEPIHi3.

o XansaHartbit 610KTi(E)OPHATbIHbI3 X3HE €T TAPTKLILTbIH, WbIFbICHI KY PSFa KaTbICTbl TypanaHybl Y Wik OHbl caFar
TiniHe kapama-Kapcol baFbiTTa by pay apKblibl OPHBIKTbIPbIHbI3.

o batbipmaHbl (A2) KaitTa bacy apkbinibl kendyHKUMOHANAbIK bacTuekTi (A3) KenaeHeH, Karaanaa opHaTbiHbI3.

o KopFaiTbit KaknakTbiy, (AS) X0Fapbl KbiNAAMABIKTHI WhIFLICTA (A4) Ay PLIC OPHBIKTLIPbIAFAHbIHA (CaFaT TiniHe



Kapama-Kapcol 6asbiTTa by pay apkbiibl) KO3 KETKI3iRi3.

o XanraHatbiH 610KTbiH (E) WbIFbICHIHA LMAMHApAepre apHanfaH TypkbiHbl (G1) oHFa kapait bypbin,
LWNMHAPAEPTe apHANFaH Ty PKbIHAAFbI €Ki 6altoHETTi KOCLINbICTbI XanFay bnorbiHaaFbl exi ovbIKNeH yinectipy
APKbIbI TYPKbIHBI OPHATbIKbI3. LinauHApepre apHansaH Ty PKbIHbI KanFaHaThiH 610KKA Canblbi3, OHbI CaFar
TiniHe Kapama-Kapchl 6aFbITTa 01 OPHBIKTHIPbIIFAHLA By paHbi3. CoHbIMeH Bipre Xy KTeATIH Ky bbip Tik KansinTa
OpHanacybl Kepex.

o TYPKbIFA KOKETTi LWIMHADAI CaNblHbi3 XoHE OHbIH, Ty PKbIAA ThIFbI3 OPHATHLIFAHbIHA KO3 KETKI3iHi3.

4.2 - KONAAHbINYbI XOHE KEHECTEP

o Ky pbinFbiHbIH, af/AbIHA YCAKTNFaH OHIMAI KMHAYFa apHANFaH KOHTEIHEPAI KOMbIHbI3.

o AybICTBIPbIN-KOCKbIWTbIH, (Al) kemerimeH “3” Hemece “4” XblnAaMAbIFbIH TanAAy apkbiibl Kypanasl icke
KOCIH bI3.

o XyKTeiTiH KyObipra eHiMAEPAi CanbiHbi3 XaHe KyObipai iwiHe utepriwTiy (G2) kemeriMeH uTepiHi3. Kypam
6GenwekTepAi XYKTEHTIH KYObIpFa elwkalwaH caycakTapbiHpi36eH Hemece KaHaail Aa bip 6acka 3atrapMeH
UTEpPMEHi3.

- Ci3 2 Kr-Fa AeiliH OHIMAI AaibIHAAN anackI3.
- bapbiHwa y3ak konaaHy yakitbl: 10 MUHYT.

o Kypanabl TOKTaTy YWiH ayblCTbIPbiN-KOCKbIWTb “0” XafAaibiHa OYpaHbi3 XaHe KypanablH TOMbIFbIMEH
TOKTaFaHbIH KYTIHI3.

« XuHay yaepiciHe Kepi TOpTINTe apeKeT eTe OTbIPbIN, LUAUHAPAEP TYPKbIH aXbIPaThiHbi3.

o LlununapnepAin apHanysl:

- Ipinen yry (G4) / ycakran yry (G5): ¢a6i3, banasipkek, kapTon, ipiMwik xaHe T.6.
- Kaneiiaan typay (G3): kapton, cabis, kusp, anma, Kpibinwa xaHe T.6.
- Kapton apanukTepi (G6): kapTon, napMe3aH xaHe T1.6.

5 - KEMICTEP MEH KOKOHICTEPJIEH LIbIPbIH/bI CbIFY
(YNIIrE BAUNAHBICTbI)

KONJAHbBINATbIH CANTAMANAP:
- XuHanFaH weipbiH Chikkbiw (H).

5.1 - WbIPbIH CbIKKBILTbI OPHATY

o Cy3riHi (H3) WwbipbiH XuHayFa apHanFaH CbIMbIMﬂbIanKTbIH (H4) opTacbiHa OpHATbIHbi3.

o KaknakThl OpHbIKTHIPbIHbI3: WbIPbIH KUHAYFa apHANFaH ChifibIMAbINbIKTAFbI (H4) KaknakTbl Cafar TiniHe kapama-
Kapcel barbiTTa by pabi3 (kabblk Kybim KaF Aaitbl).

o OpTaK OPHbIKTbIPY: TOKTATKbIL MiHTipekTi (H6) Kabblk Ky/1bin XarAaibiHA ayblCTbIPbIHbI3.

5.2 - WbIPbIH CbIKKBILWTbI KYPATIFA OPHATY

« KendyHkumoHanabl bactuekTi (A3) KenaeHeH xaFaaia OpHaTbIHbI3: OaTbipMaHbl (A2) BacbiHbi3  kaHe
KendyHKLMoHanab 6acTuekTi (A3) OpHLIKTLIPY XaFAaiibiHA AediH (baTbipMa (a2) bacTankpl xarAaidFa kanta
Kenesi) KOSMeH Ty CipiHi3.

o KopraiThiH KaknakThl (A5) caFar TifiHe KapaMa-kapchl barbiTTa bypay apkbiibl WhiFbICTaH (A4) aKbpaTbikbi3
KOHE OHbI aNbiHbI3.

o LWbipbiH ChIKKbIWTI (A) )anFayaaH BYpeIH KyPbINFbIHbIK QXbIPTbUIFaHbIHA KO3 KETKI3IHi3.

o KUHanFaH WoipbiH ChIKKBILWTbI KYATIH WY MEKKe apHanFaH WbIFbIChl KYPanFa KaTblCTbl TypanaHysl yLWiH OHbl
Cafar TiniHe Kapama-Kapcsl baFbiTTa By pay apKbiabl OPHBIKTBIPbIH bi3.

o KyATbiH WwyMekTi (H5) WhlpbiH XMHAYFa apHanFaH ChiibIMAbITbIKKA (H4) OpHATbIKbI3.

o KyaTbiH wymekTeri (H5) TbIFbIHHbBIK, KaKCbINbIN ALbINFAHbIH TEKCEPIH3.

5.3 - KOJIQAHbINYbI XXOHE KEHECTEP

o KyAThiH WyMeKTiH (H5) aCTbiHa Y/IKEH CTaKaH KOMbIHbI3.

o AybICTBIPbIN-KOCKbIWThIK (A1) KemeriMeH “3” XbinaamablFbiH TaHAAY apKblbl Ky panfbl icke KOCbIHbI3.

o KemicTepai xaHe | Hemece KOKeHICTepAi TiniMaepre Typawbi3.

o Onapasl wtepriwTik (H1) kemeriMeH Kkypan iwiHe basy utepy apkpinbl kaknakTasbl (h2) XyKTeATiH Kybbip
apkbinbl canbiibi3. Kypam benikTepai ewkawan caycakrapbiHbi3beH Hemece kaHAal Aa bip backa 3aTTapmeH
UTEepMeH;3.

o CeaHcTap apacbiHAa Ky panabl TONbIFLIMEH CybITNAN Y34IKCI3 5 peTTeH apThik 500 I eHIMHEH apThik eHAeyre



6onmanabl.
- bapbiHwa y3ak KonaaHy yakiTbl: 10 MuHYT.

o EH, XaKchl HaTUxenepre xety ywid ap 300 r kypam 6enikTi oHAereHHeH KeMiH Cy3riHiH TasanayblH Xy prisiHis.

o MaHpI3Abl! KeMic KyMcarbiH XIHAYFa apHaNFaH ChIibIMALINbIK TONFAH Ke3Ae, Ky panfsl TOKTATbIHbI3 KoHE
CbIAbIMABINBIKTbI 6OCATHIKbI3.

o Kypanabl TOKTATy YWiH aybiCTbIPbIN-KOCKbIWTbl “0” kaFAaibiHa OypaHbi3 XaHe KypanfblH TObIFbIMEH
TOKTaFaHbIH KYTiHi3.

o WIbIpbIH CbIKKbILWTBI K¥panaaH anyaaH 6¥pbiH aitHanaTbiH CY3riHiH, TONbIFbIMEH TOKTaFaHbIH KYTIHi3.

o LLIbIpbIH CbIKKBILUTbI Ny YLWiH OHbI CAFaT TiNiHe KapaMa-Kapcsl 6arbiTTa by pay apKbibl aKbIPaThIHbI3.

o TOKTaTKbIW WiHTiperit (H6) awblk Kyabin xaFAaitbiHa Oy parbi3. KaknakThl alubiHbi3 (alblK KybiM XaFAaibi).
OcblaaH KeiliH Cy3rini Tazanan, coifibIMAbINbIKTI (H4) BocaTy ywiH cy3riki anyra 6onagl.

KeHectep:

o Cabi3neH, TOMaTTaH, aMajaH, Ky3iMHeH, KyinbiHalAaH xaHe T.0. WbipbiH AalibiHAayFa 6onaabl.

o Kabblebl KanblH, KeMiCTepAi KabblFbiHaH Ta3anaHbi3; CyeKTepiH, aHaHACTaH OPTACbIH a/lbin TAaCTaKbi3.

o Keibip KeMicTep MeH KOKeHICTep WbIpbiH CbIFY YIWIH Xapamanpsl: byn baHaH, aBokapo, kapa byngipreH,
QIMaHbIH, Kenbip CypbinTapbl XaHe T.6.

. app.awblm WbIPbiH CHIKKBILLTSI Tasanamai-ax ap Typai KEMICTED MeH KOKOHICTepAeH WhIPbiH CbiFyFa bonazbl,
OWUTKeHI nictep apanacnamp,u LUIbIpbIH ChIKKBILUTBI 3P Ty PAi WbIPbIHAAPAbI CbIFYAAH BYPbiH, XM FaHa CyAblH,
a3 FaHa MenwepimMeH icke KOCy Kepek.

o KaHa cblFbiNFaH WhipbiHAAPAL BipAeH ilWiHi3, an erep onapasl bipHelwe caraTka TOHA3bITKbIWKA CanaTbiH
60nCaHbi3, 0NapFa JUMOH WbIPbIHBIH KOChIHbI3.

6 - BAYCbIMHbIH ¥3bIHAbIFbIH PETTEY

Ky panzbl KonaaHyAbIH HeMeCe CakTayAblH KOMainbiFbl Y LWiH GayCbIMHbIH, XapTbiCbiH apTkbl benikTeri (A7) caHbinay
apKbiNbl KO3FaNTKbIW BAOTIHE cany apKbinbl Y3bIHABIFbIH a3aiiTyFa 6onagbl.

7 - OHIMAEPAIH A3 FAHA MOJILLEPIH ¥CAKTAY
(YNTIFE BAUNAHBICTbI)

KOJIAAHBIIATBIH CANTAMA:
- KMHanfaH ycakTasbi.

YcaKTarblWTbIK apHanybl:

- bipHele cekyHA iwiHAe cepninicTi peximae: KenTipinre iHxip, KenTipinreH epikTep XaHe T.6. ycakTayFra
6onagbl.
bapbiHiwa y3ak konaaHy yakbitbl: 1001/ 5 ¢
Ocbl ycakTarbil Kote CUAKTbI KaTTbl BHIMAEP YLUIIH apHANMAFaH.

o Ky pbInFbiHbl 31EKTP KeniCiHeH axXbipaTbiKbi3.

o Ko3rantkpiw 610riH (A) Hemece xanfainTbii 610KTi (E) CyFa 6aTbipMaHbi3 KaHe arbin TYPFaH Cy acTbiHa
CanMaHbi3. Kypanasl Kyprak Hemece xapTbinail binsan LybepekneH cypriKis.

o Erep Kepek-xapaktapabl KoaAaHbIn 60nFaHHaH KeliH bipaeH xyca, Ky pbinFbiHbl Ta3anay XeHinipek bonaal.

ET TapTKblwTbIH, bacTueriH TonbiFbiMeH GenwekTeHis. KapakaTrapAblK anAbiH any YWiH nbllwakTapabl
CaKTbIKNeH NaiAanaHblHbi3.
Kepek-xapaKTapabl KyblHbi3, WaWbIHbI3 XOHE KENTIPiHi3: €T TapTkbiw bacTverivi — bGapablk MeTann
GenikTepiHeH: TypkbldaH (F1), wipnikten (F2), nbiwakTaH (F3), TopnapaaH (F4 xaHe F5), combiHaH (F6) backa
KepeK-XapakTap/abl bIAbIC XyaTbiH MaLIMHAAA XyyFa 6onaasl).

o Topnap (F4) xaHe (F5), CoHbIMeH KkaTap nbiwak (F3) MaitnaHybl kepek. Onapabl 6CIMAIK MaitbiMeH MaiaH bi3.

Kenectep:
o Kepek-xapakTapaslH KaHaai Aa bipeyi bosnrat (CabisbeH, anensCuHMeH KaHe T.6.) xarAaiaa, onapabl eCiMaiK
MaibIMeH MainaxFaH WwybepeKneH CypTiHi3 XoHe dAETTEriAeH KybiH bi3.

(KK



o brenaepaiy, Toctaanbl (D): bIAIC KyaTbiH CYABIKTBIKTbIH, BIpHELIE TAMLLBICHI KOCbUTFAH bICTbIK CYAbl KY MblH bi3.
KaknakTbl abbiHbi3. BNeHAEPAI KypanFa KOVbIHbI3 K3He OHbl CEPNiICTi pexiMAe BipHewwe MUHYTKA KOCbIHbI3.
bneHaepai anbikbi3, CoIfibIMAbILIKTb aFbiN TYPFaH Cy aCThIHAA XKybIHbI3 XIHE OHbI KENTipiHi3 (TeHKepinreH
Ky#ae).

Kypanabl binFan benme-xaiaa cakTamarbis.

EFEP KYPAJ1 XX¥MbIC ICTEMECE, HE ICTEY KEPEK

Erep Kypan XyMbIC icTeMece Kenecinepre ke3 XeTki3iHi3:

- KypanablH po3eTKara CeHiMAI KOCbITFaHbIHA;

- canTamanapably, TUECini TYPAE OPHLIKTbIPbIIFAHbIH;

- KO3FaNTKbIW TyAMeCiHiH (A1) xaraaibi: "0" NO3NLMACLIH KAATapbin, COAAH COH, KAWTa KAXETTi Kb1AAMZAbIKTbI
TaHAAY KaKeT.

Kypan XyMbIC KyaTbiHbIH, TangayblH XaHe HackapybiH Ky pri3eTiH MUKPONpoLECccopMeH KababikTansaH. Erep

KYKTeMe eTe KXoFapbl 60nca, Kypan aBTOMATTbI TypZA€ TOKTaAbl. Kypanibl Kavta icke Kocy YLWiH by panaTbiH

aybICTIPbIN-KOCKIWTH (A1) “0” %afaaibiHa OpHAThIHbI3. Kypanabl GipHelwe MuHYT GOWbI CanKbiHAATbIKbI3.

OcblaaH KeiiH KQKETT XblAAaMAbIKTbI TaHAQY apKbIbl Ky MbIC iCTEYA] XKaNFaCTblpbIHbI3.

Kypbunebl ani e X¥MbIC icTeMenAi Me? YaKineTTi Kbi3MeT KOpCeTy OpTanblbiHa XabapaachiHbi3 (Ti3iMAi Kbi3MeT
KepCeTy byKTeMeCiHeH KapaHbi3).

KANTAMAHbI X9HE KYPANJbI MANIAFA ACbIPY

Kantama Tek kaHa KoplaFaH opTa YLWiH Kayinci3 MatepuangapaaH Typaabl; 011 KOSAAHbICTafbl

Qé & epexenepre Calkec nanaaFa acolpblaybl My MKiH.

Kypanabii e3iH naitfasa achipy YLWiH COMKEC KbI3MeTNeH xabapnacy Kepek.

KEPEK-XXAPAKTAP

Ky pbinsbitbl AUNEPACH HEMECE YIKINETTI KbI3MET KOPCeTy OpTabiFbiHaH CaThin anyFa bonaTbiH Keneci kepek-
XapakTapmeH ToMbIKTbIPYFa 6onaabl:

o TatTanbaiTeiH bonatTaH o [loHrenek KenciteTin o KekeHic Keckitu: « Xemic esbecin
¥acanfaH TocTaFaH cantama - Typafbil HaibiHAayFa

o TaTTaHbaiThiH bonatTaH e bneHaep TocTaFaHsl - ipinen yry apHanfaH cantama
XacanfaH ToctaFaHHbl, o LLbIpbIH CbIKKbIL - ycakran yry « Yi1 KecneciH
Kaknasbl o YcakTasbiw - KapTon ApaHuKTepi naibiHAayFa

o Kambip uneriw o ET TapTKbIWThIH, 6acTveri o MacTaHbl AaibiHAdyFa apHanFaH cantama

o ApanacTbipFbil o Cantamanap+a apHansaH ApHaNFaH XnHaK

bekiTkiw

Abait bonbiHbI3! Kanaaii a 6ip cantamaHbl caTbin any YwiH ci3ge Kypanipl naitpany Hyckaynapbl 6ap
KiTanuwa Hemece KypangplH 3i 6onybl kepex.
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